






دعوة للباحثين 
والكتاب والمهتمين 

بزراعة النخيل 
انطلاقاً من حرص الأمانة العامة لجائزة خليفة الدولية لنخيل التمر 
على نشر الوعي وتوطين المعرفة العلمية المتخصصة في مجال 
 زراعة النخيل وإنتاج التمور في كافة الأوساط المعنية حول العالم.
فإننا ندعو الإخوة الأكاديميين والباحثين المختصين والمنتجين 
ومحبي الشجرة المباركة المساهمة بإحدى اللغتين العربية أو 
الانكليزية في الشؤون ذات الصلة بشجرة نخيل التمر من حيث 
جني  تقنيات،  مكافحة،  أمراض،  خدمات،  رعاية،  وقاية،  )زراعة، 
 المحصول، إرشادات، صناعات تراثية، صناعات غذائية، تسويق.....(
بالمجلة. الواردة  النشر  لمعايير  مطابقة  المواد  تكون  أن   على 

شاكرين ومقدرين جهودكم الطيبة لخدمة الشجرة المباركة. 

مدير  الإعلامية  اللجنة  لرئيس  العلمية  المواد  ترسل  للتواصل 
التحرير 

emadsaad126@gmail.com عبر البريد الالكتروني التالي



 نهيــان مبــارك �آل نهيــان

 وزير التعليم العالي والبحث العلمي 

 رئي�س مجل�س �أمناء جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر 

ثقــافـة العـطـــاء

شجـرتنـا

�أن يتبنى برنامج الأمم المتحدة للأغذية )الفاو( في �سيا�سته الغذائية التمر  لي�س من قبيل ال�صدفة 

باعتباره �أحد م�صادر الأمن الغذائي على م�ستوى العالم، لأ�سباب عديدة �أولها قيمته الغذائية العالية 

بالمقارنة مع بقية المنتجات الغذائية الأخرى، وقدرة نخلة التمر على تحمل الظروف ال�صعبة للتخزين، 

وتوفر ثمارها بكميات لا ب�أ�س بها ما يتيح للتمر �أن يكون �أحد �أهم العنا�صر الغذائية التي يُرَاهَن عليها 

خلال توزيع الم�ساعدات الإن�سانية �أثناء الأزمات والكوارث.

ولي�س من قبيل ال�صدفة �أن تتبو�أ دولة الإمارات العربية المتحدة مركز ال�صدارة في توزيع التمور الفاخرة 

على مختلف �شعوب العالم في مختلف المنا�سبات الإن�سانية والاجتماعية والدينية، حيث بلغت كمية التمور 

ب�إ�شراف  الأطنان  �آلاف  الإن�سانية  الإغاثة  الإماراتية خلال حملات  التي وزعتها هيئة الهلال الأحمر 

ال�شيخ  ال�سمو  ل�صاحب  الحكيمة  التوجيهات  بف�ضل  وذلك  المتحدة،  للأمم  التابعة  الدولية  المنظمات 

خليفة بن زايد �آل نهيان رئي�س الدولة )حفظه الله( ودعم الفريق �أول �سمو ال�شيخ محمد بن زايد �آل 

نهيان ولي عهد �أبوظبي نائب القائد الأعلى للقوات الم�سلحة، ومتابعة �سمو ال�شيخ حمدان بن زايد �آل 

نهيان ممثل الحاكم في المنطقة الغربية الرئي�س الأعلى لهيئة الهلال الأحمر الإماراتية. 

فلا �شيء ي�أتي من فراغ لأن مثل هذا الموقف له امتداد �شعبي مجتمعي بين مختلف فئات المجتمع المحلي 

على م�ستوى الدولة، فلدينا الكثير من كبار المزارعين ومنتجي التمور يقوموا بتوزيع �إنتاجهم ال�سنوي 

ب�آلاف الأطنان دون مقابل داخل وخارج الدولة، فحب العطاء هي �إحدى �سمات وثقافة المجتمع المحلي 

�إلا ذوو  الفعل  التطور، ولا يقدر على هذا  بالإمارات والذي تميزه عن باقي �شعوب الأر�ض في مجرى 

النفو�س العالية والهمم النبيلة. 

ونحن نقدر لهم هذه المواقف ونعمل على تعزيز ثقافة العطاء بالمجتمع، وكما قلنا لي�س من قبيل ال�صدفة، 

لأن لنا في ذلك قدوة ح�سنة من خلال م�ؤ�س�س دولتنا وباني نه�ضتها المرحوم ال�شيخ زايد بن �سلطان �آل 

الأر�ض، وحبه  �أ�صقاع  البي�ضاء بعطائه اللامحدود في �شتى  الأيادي  نهيان )طيب الله ثراه( �صاحب 

لم�ؤازرة �أخيه الإن�سان �أينما كان ومهما كان. فالنخلة المباركة كانت و�ستبقى رمز هذا العطاء وثمارها 

الطيبة هي بركة الأر�ض للإن�سان.



في غمرة التحديات البيئية التي ت�شهدها �أرجاء العالم وتداعياتها على مختلف قطاعات الحياة خ�صو�صاً 

تدهور الإنتاج الزراعي و�شح المياه وت�أثير ذلك على الأمن الغذائي للإن�سان وما له من تبعات �سلبية على 

مختلف جوانب الحياة.

في  عليه  نعول  الذي  الحياة  ع�صب  ت�شكل  لكنها  الت�أثيرات،  هذه  عن  بعيدة  لي�ست  التمر  نخيل  و�شجرة 

الأزمات، �إن ن�شاط زراعة النخيل يعتبر من �أهم الأن�شطة الزراعية لارتباطه الوثيق بحياة الإن�سان عبر 

الع�صور بتوفير التمور كغذاءٍ ا�ستراتيجي للإن�سان والحيوان قابل للتخزين طوال العام �إلى جانب الا�ستفادة 

من مخلفات النخيل كموادٍ �أولية لل�صناعات التقليدية ولبناء الم�ساكن.

وعلى الرغم من نمو زراعة النخيل و�إنتاج التمور في العقدين الما�ضيين بوتيرةٍ مُت�سارعة حيث بذلت جهود 

مخل�صة في دفع عجلة زراعة و�إنتاج وت�صنيع وت�سويق التمور �إلا �أن النتائج المتحققة كانت دون الم�ستوى 

الم�أمول. 

وعليه فمن رحم الأزمات ت�أتي المبادرات، لتقدم حلولًا ت�ساهم في دفع عجلة التنمية لقطاع نخيل التمر بما 

�إن�شاء المجل�س الدولي  �أركان الغذاء العالمي. وما  �أ�سا�سياً من  يعزز دور ال�شجرة المباركة باعتبارها ركناً 

للنخيل والتمور في �أبريل الما�ضي على غرار المجل�س الدولي للزيتون تحت مظلة دولية �إلا خطوة في الاتجاه 

ال�صحيح �أطلقتها وزارة الزراعة في المملكة العربية ال�سعودية بالتعاون مع منظمة الأغذية والزراعة للأمم 

�إنتاج التمور والنخيل في البلدان المنتجة للتمور على م�ستوى  المتحدة، يهدف المجل�س التعرف على و�ضع 

ابتداء  المختلفة،  التمور في مراحله  �إنتاج  التي تظهر في قطاع  والمعوقات  الم�شاكل  بغر�ض تحديد  العالم، 

من زراعة النخيل حتى ت�سويق منتج التمور بكفاءة عالية في هذه البلدان، لو�ضع �إطار عام لإيجاد الحلول 

للم�شاكل الم�شتركة من خلال و�ضع �أ�ساليب تنظيمية فعالة.

فالأهمية الاقت�صادية والاجتماعية والبيئية والغذائية للتمور تنطلق من دعم اقت�صاديات التمور لدورها 

الإيجابي في تح�سين م�ستوى المعي�شة لتحقيق التنمية الم�ستدامة في الدول المنتجة للتمور و�إ�سهامها في تحقيق 

الأمن الغذائي والتوازن البيئي، فنحن في جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر نبارك هذه الخطوة وندرك 

�أهمية العمل الجماعي والتعاون والتن�سيق في مواجهة الم�شاكل الم�شتركة في مجال �إنتاج التمور بما يحقق 

تبادل المنافع والرفاهية للجميع، وتعزيز نمو وازدهار قطاع نخيل التمر على الم�ستوى العربي والدولي.

 �أ.د. عبــد الوهـــاب زايــد

 �أمين عام جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر

الم�شرف العام

المجل�س الدولي للنخيل والتمور

كلمتنــا



معايير النشر بالمجلة

لمجلة -1- ومخصصاً  جديداً،  المقال  يكون  أن 

الجائزة فقط، ولم يسبق نشره.

الحاسب -2- على  مطبوعاً  المقال  يكون  أن 

الآلي سواء باللغة العربية أو الانكليزية، مذيلًا 

بالمصادر والمراجع المختصة.

العلمية -3- بالصور  والدراسات  البحوث  تزويد 

 Digital-High العالية  الجودة  ذات  اللازمة 

resolution

الإلكتروني -4- بالبريد  والصور  المقالات  ترسل 

للمجلة، أو ترسل ضمن قرص مدمج )C.D( مع 

نسخة ورقية مطبوعة على صندوق البريد.

من -5- يصلها  ما  بإعادة  ملزمة  غير  المجلة 

لم  أم  نشرت  سواء  أصحابها  إلى  مقالات، 

تنشر.

للجائزة حق التصرف بصور المقالات المنشورة -6-

في أي عدد.

سيرته -7- مع  شخصية  صورة  الكاتب  يرسل 

ورقم  الثلاثي  الاسم  فيها  موضحاً  الذاتية 

البريد.  وصندوق  الالكتروني  والبريد  الهاتف 

الذي  البنك  في  حسابه  رقم  إلى  بالإضافة 

من  نتمكن  حتى  بلده  في  معه  يتعامل 

إرسال المكافأة المالية في حال النشر، وفق 

النظام المالي المعمول به في إدارة المجلة.

بالضرورة -8- تعبر  المجلة  في  الواردة  المقالات 

عن آراء كتابها ولا تلزم الجائزة.     

يخضع -9- العدد  ضمن  العلمية  المواد  ترتيب 

لاعتبارات فنية.

محبي -10- لجميع  مفتوحة  المجلة  صفحات 

النخلة حول العالم بما يساهم في توطين 

المعرفة وبناء مجتمع مستدام.

    الشجرة المباركة
مجلة فصلية علمية متخصصة بالنخيل والتمور

الناشـر
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 نهيان مبارك آل نهيان يكرم 
الفائزين بالجائزة في دورتها الثالثة 2011

 جائزة خليفة 
تؤكد رؤية سموه، 

في تحقيق التنمية 
المستدامة على أرض 

هذا الوطن المعطاء
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�آل نهيان وزير  ال�شيخ نهيان مبارك  عبر �سمو 

رئي�س مجل�س  العلمي،  والبحث  العالي  التعليم 

�أمناء جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر، عن 

عميق �شكره وبالغ تقديره وامتنانه، �إلى راعي 

خليفة  ال�شيخ  الوالد  ال�سمو  �صاحب  الجائزة، 

)حفظه  ال��دول��ة  رئي�س  نهيان،  �آل  زاي���د  ب��ن 

يبذلها  التي  الكبيرة،  بجهوده  و�أ���ش��اد  الله( 

التنمية  تحقيق  �أجل  من  و�سخاء،   
ٍ
بكرم �سموه 

التمر  نخيل  �شجرة  �أن  اعتبار  على  ال�شاملة، 

في  الم�ستدامة  التنمية  تحقيق  ركائز  �أحد  هي 

المجتمع المحلي بالإمارات.

ا�سمه  تحمل  التي  للجائزة  �سموه  رعاية  و�أن   

امتداداً طبيعياً،  ي�أتي  �إنما  لها،  القوي  ودعمه 

لاهتمام �سموه بالنخلة، وتطوير طرق زراعتها، 

وتحقيق الفائدة الق�صوى من زراعتها وت�سويق 

�إنتاجها على �أكمل وجه فهي �أحد ركائز الأمن 

دول  من  لكثير  الوطني  ولااقت�صاد  الغذائي 

العالم.

جاء ذلك خلال كلمة �سموه التي �ألقاها خلال 

الدولية  خليفة  بجائزة  الفائزين  تكريم  حفل 

يوم  �صباح  الثالثة  دورت��ه��ا  في  التمر  لنخيل 

الثلاثاء 15 مار�س 2011  بق�صر الإمارات في 

العا�صمة �أبوظبي. بح�ضور �سمو ال�شيخ �سلطان 

بن حمدان بن زايد �آل نهيان، و�سعادة الدكتور 

والزراعة  الأغذية  جاك �ضيوف مدير منظمة 

)الفاو( و�أ�صحاب ال�سعادة ال�سفراء المعتمدين 

المنظمات  ر�ؤ���س��اء  �إلى  �إ�ضافة  ال��دول��ة،  ل��دى 

الباحثين  من  كبير  وع��دد  والدولية  الإقليمية 

والمهتمين ب�شجرة نخيل التمر و�أع�ضاء اللجنة 

العلمية والفائزين والمكرمين بالجائزة بدورتها 

الثالثة 2011.

ال�����ش��ك��ر، و���ص��ادق  ���س��م��وه بعظيم  ت��ق��دم  ك��م��ا 

محمد  ال�شيخ  �سمو  �أول  الفريق  �إلى  التقدير، 

ونائب  �أبوظبي،  عهد  ولي  نهيان،  �آل  زايد  بن 

القوي  لدعمه  الم�سلحة،  للقوات  الأعلى  القائد 

في  �سموه،  ر�ؤي��ة  ت�ؤكد  التي  العالمية،  للجائزة 

على  والم�ستدامة،  ال�شاملة  التنمية  تحقيق 

الكبير،  واعتزازه  المعطاء،  الوطن  هذا  �أر���ض 

الزراعية  التنمية  لم�ستقبل  الحكيمة،  بر�ؤيته 

خا�صة،  ب�صفةٍ  التمر  نخيل  وزراع��ة  بالدولة 

ونعتز �أي�ضاً، بحر�ص �سموه على �أن تكون دولة 

الإم����ارات دائ��م��اً، نم��وذج��اً رائ���داً، في العمل 

الناجح، والإنجاز المتميز، في كافة المجالات.

 جائزة خليفة 
 من يَد كَريمٍ 

إلى يَد مستحقْ

نهيان مبارك: الجائزة تحظى بمكانة مرموقة 
من رئيس الدولة وتحمل اسمه الكريم
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ال�شيخ  الأخ  ل�سمو  مو�صول  والتقدير  وال�شكر 

من�صور بن زايد �آل نهيان، نائب رئي�س مجل�س 

الوزراء، وزير �ش�ؤون الرئا�سة، لحر�صه الكريم، 

على دعمه ال�شخ�صي والقوي بل ودعم الوزارة 

�أي�ضاً لهذه الجائزة، كي تحقق ب�إذن الله، كافة 

الأهداف المو�ضوعة لها، والآمال المرجوّة منها.

�آل  زايد  بن  حمدان  ال�شيخ  �سمو  �سموه  و�شكر 

ال��ذي  الج��ائ��زة،  بمو�ضوع  بالاهتمام  نهيان، 

الحياة  وبطبيعة  بل  والتراث،  بالتاريخ  يرتبط 

على هذه الأر�ض الطيبة، بما يج�سّده ح�ضوره 

ت�أكيد على العلاقة الخا�صة، بين  الكريم، من 

في  �ساهمت  علاقة  وه��ي  والإن�����س��ان،  النخلة 

ت�شكيل طبيعة الحياة، في البيئة والمنطقة، عبر 

التاريخ وتتابع الع�صور.

فوزهم  على  الفائزين  جميع  �سموه  هن�أ  كما 

الرغم  على  الجائزة  �إن  وقال  الجائزة  بفئات 

عالمياً  رائ��دة  �أ�صبحت  الق�صير  تاريخها  من 

وعلامة م�ضيئة في مجال نخيل التمر، ومو�ضع 

الدوائر  كافة  في  �أك�رب  واح�ت�ارم  كبير  تقدير 

يتابعون  العالم،  م�ستوى  على  بالنخلة  المهتمة 

م�سيرة الفائزين بها ب�إعجاب وتقدير، يهتمون 

المتميزة،  و�إ�سهاماتهم  العلمي،  ب�إنتاجهم 

الحيوية  بثّ  في  الجائزة،  هذه  دور  ويدركون 

بين  والتطوير،  البحث  جهود  في  والن�شاط، 

الباحثين والمزارعين، وت�سهم في تنمية المعارف 

الدولة  في  والتجارب  الدرا�سات  نتائج  ون�شر 

والمنطقة والعالم. و�أن احتفالنا اليوم، �إنما هو 

�أن نكون على قدر  كذلك، منا�سبة ن�أمل فيها، 

الدولة  رئي�س  الوالد  ال�سمو  �صاحب  توقعات 

توجيهاته  �إلى  لاا�ستجابة  في  الله(،  )حفظه 

الدائمة، نحو الجودة والتميز، في كافة جوانب 

وح��ده،  النخيل  قطاع  في  فقط  لي�س  العمل، 

كافة  وعلى  الم��ج��الات،  جميع  في  �أي�ضاً،  ولكن 

الم�ستويات.

ورفع �سموه عميق ال�شكر وبالغ التقدير ولاامتنان 

�إلى قائد الم�سيرة، �صاحب ال�سمو الوالد ال�شيخ 

ورعاه،  الله  حفظه  نهيان،  �آل  زايد  بن  خليفة 

المرموقة،  الج��ائ��زة  ه��ذه  �ص  ال��ذي خ�صّ وه��و 

التي تحظى ب�شرف حمل ا�سمه الكريم: ت�أكيداً 

على �أهمية الزراعة في م�سيرة الدولة، وحر�صاً 

من �سموه، على مكانة نخيل التمر، في تحقيق 

�أكيدة،  ورغبةً  والم�ستدامة،  المتوازنة  النه�ضة 

في �إر�ساء دعائم نه�ضة الإمارات، على �أ�سا�س 

م�ؤكدين  والدرا�سة.  والبحث  العلم  من  متين 

ل�سموه، �أننا �سوف نكون دائماً وبعون الله، على 

قدر توقعاته، في العمل الجاد، وال�سعي المثمر، 

نحو كل ما هو �أف�ضل و�أروع. �إن هذه الجائزة، 

للتجويد  مثالًا  الله،  وب���إذن  دائماً  تظل  �سوف 

والتميز ولاالتزام، بل و�أداةً لمتابعة كل جديد، 

ونموذجاً في لااحتفاء بالعمل الناجح، والإنجاز 

المفيد.

جاك ضيوف: جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر رفعت اسم 
الإمارات عالياً في سماء التميز والإبداع على مستوى العالم
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و�أ�ضاف �سمو رئي�س مجل�س �أمناء جائزة خليفة 

الإخوة  �أيها  جميعاً،  �إننا  التمر  لنخيل  الدولية 

تطوير  ب�إحداث  الكبير،  باهتمامنا  والأخوات، 

التمر،  نخيل  و�إنتاج  زراعة  مجال  في  م�ستمر، 

غر�سه  ما  بع�ض  نجني  الأم��ر،  واق��ع  في  ف�إننا 

م�ؤ�س�س الدولة المغفور له الوالد، ال�شيخ زايد بن 

�سلطان �آل نهيان، رحمه الله و�أجزل ثوابه، وهو 

نه�ضة  الإم��ارات، دعائم  ربوع  �أر�سى في  الذي 

زراعية وارفة الظلال، اهتمّ فيها بالنخلة على 

بف�ضل  الإم��ارات  و�أ�صبحت  الخ�صو�ص،  وجه 

النخيل،  لزراعة  رائداً،  عالمياً  مركزاً  قيادته، 

و�إنتاج التمور، بل وللدرا�سة ال�شاملة والمتكاملة، 

لهذه ال�شجرة المثمرة والمباركة.

ال�شخ�صيات المكرمة بالجائزة  كما هن�أ �سموه 

�سمو  ر�أ�سها  وعلى   2011 الثالثة  دورتها  في 

ال�شيخ حمدان بن زايد �آل نهيان ممثل الحاكم 

جاك  الدكتور  و�سعادة  الغربية،  المنطقة  في 

والزراعة  الأغذية  منظمة  عام  مدير  �ضيوف 

)الفاو( و�سعادة عبد الله محمد الم�سعود رئي�س 

�أبوظبي.  ب�إمارة  الوطني  لاا�ست�شاري  المجل�س 

على جهودهم المتميزة ودورهم الم�ؤثر في خدمة 

زراعة  قطاع  والعاملين في  التمر  نخيل  �شجرة 

المنطقة  م�ستوى  على  التمور  و�إن��ت��اج  النخيل 

والعالم.

من  ك��ل  �إلى  خا�صة  بتحية  �سموه  تقدم  كما 

العام،  لهذا  الج��ائ��زة  م�سابقات  في  ا���ش�رتك 

م�ستويات  م��ن  م��ن��ه��م،  ك��ل  يمثله  م��ا  م��ق��دراً 

نخيل  مج���ال  في  والإنج������از،  للنجاح  رف��ي��ع��ة 

طيبة  نماذج  دائماً،  يكونوا  �أن  وراجياً  التمر، 

لزملائهم، بل و�أي�ضاً، �أن يكون ح�صولهم على 

الجائزة، قوة دفعٍ لعطاءٍ �أكبر، و�إنجازٍ �أو�سع. 

�إننا �إذ نحتفي اليوم ب�إنجازاتكم المتميزة، �أيها 

الفائزون بالجائزة، ف�إنما نعبر في واقع الأمر، 

والعلماء،  العلم  مكانة  في  الكبيرة،  ثقتنا  عن 

في ت�شكيل م�سيرة هذا العالم، بل وعن قناعتنا 

وحر�صكم  وجهودكم،  بعملكم،  �أنكم  الأكيدة، 

�ستكونون  ـ  والتطوير  التجويد  على  ال��دائ��م 

دائماً، نماذج ملهمة، لي�س فقط لزملائكم، بل 

وللأجيال ال�صاعدة كذلك.

�أم��ن��اء  �أع�����ض��اء مجل�س  و���ش��ك��ر ���س��م��وه ك��اف��ة 

كما  وع��ط��ائ��ه��م،  اهتمامهم  على  الج��ائ��زة، 

تتعاون  التي  والم�ؤ�س�سات،  الهيئات  كافة  �شكر 

�أدواره��م  للجميع،  مقدّراً  الجائزة،  �إدارة  مع 

المجال،  هذا  في  الملحوظ،  و�إ�سهامهم  المهمة، 

ي�ستمر  �أن  وت��ع��الى،  �سبحانه  الم���ولى  وداع��ي��اً 

العمل على هذا النحو، في دعم وتطوير زراعة 

الجائزة  هذه  ولتكون  التمور،  و�إنتاج  النخيل 

العمل  ت�شجع  مهمة،  �أداةً  الله،  وب���إذن  دائماً 

في  بل  الدولة،  م�سيرة  في  ولاابتكار،  والإب��داع 

العالم ب�أ�سره.

�ضيف �شرف الحفل:

عام  مدير  �ضيوف  ج��اك  الدكتور  �أل��ق��ى  كما 

ع�ضو  )ال��ف��او(  وال���زراع���ة  الأغ��ذي��ة  منظمة 

لاافتتاح  حفل  في  كلمة  الجائزة  �أمناء  مجل�س 

البلد  هذا  لم�ؤ�س�س  العميقة  بالر�ؤية  فيها  �أ�شاد 

بن  زاي��د  ال�شيخ  الله  ب���إذن  له  المغفور  الطيب 

والف�ضل  ثراه(،  الله  )طيب  نهيان  �آل  �سلطان 

�أ�شجار  عدد  ي�صل  لأن  ر�ؤيته  عمق  �إلى  يرجع 

نخيل التمر في دولة الإمارات العربية المتحدة 

العالم  دول  به  ي�ضاهي  ال��ذي  العدد  هذا  �إلى 

�صاحب  حقق  الر�ؤية  لتلك  وا�ستمراراً  قاطبة. 

رئي�س  نهيان  �آل  زايد  بن  خليفة  ال�شيخ  ال�سمو 

عظيمة  �إنج������ازات  الله(  )ح��ف��ظ��ه  ال���دول���ة 

�أ�شجار  زراع��ة  لموا�صلة  ال��د�ؤوب��ة  بمجهوداته 

نخيل التمر.
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ولم تتخلَ دولة الإمارات عن هدفها في الحفاظ 

ذلك  على  وال�شاهد  الم�ستدامة  التنمية  على 

محاربة  في  نوعية  ق��ف��زات  حققت  ال��ب�الد  �أن 

وت�شجيع  النباتي  الغطاء  وتو�سيع  الت�صحر 

تطوير ونمو ال�صناعات الغذائية القائمة على 

ب�شكل  الخطوات  ه��ذه  وت�ساهم  التمر.  نخيل 

جوهري في التنمية الم�ستدامة في دولة الإمارات 

العربية المتحدة.

�أن���ه مم��ا لا���ش��ك فيه  و�أ���ض��اف ج��اك �ضيوف 

المتحدة  العربية  الإم���ارات  دول��ة  احت�ضان  �أن 

ي�أت  لم  التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  لجائزة 

من فراغ ولكن لباعها الطويل وخبرتها في هذا 

مرموقة  بمكانة  الجائزة  تتمتع  حيث  المجال. 

على الم�ستوى الدولي و�ست�ستمر دولة الإمارات 

الإقليمية  الج��ه��ود  دع��م  في  رائ���دة  تكون  ب���أن 

نظراً  التمر  نخيل  زراع��ة  مج��ال  في  والدولية 

لأهميتها لااقت�صادية في مكافحة الفقر والجوع 

في العديد من البلدان حول العالم. الأمر الذي 

من �ش�أنه �أن يدعم الأمن الغذائي ولاا�ستقرار 

وال�سلام في العالم �أجمع. 

ك��م��ا ان��ت��ه��ز ج���اك ���ض��ي��وف ال��ف��ر���ص��ة ليقدم 

والمخترعين  والمنتجين  الباحثين  لكل  التهنئة 

الذين فازوا بجوائز فئات الجائزة في دورتها 

كل  ج��ه��ود  ن��ق��در  �إن��ن��ا  وق���ال   .2011 الثالثة 

ن��راه  �أن  ع�سى  بالفوز  الح��ظ  يحالفه  لم  م��ن 

�أمناء  مجل�س  �شكر  كما  القادمة.  الأع��وام  في 

الجائزة و�أمانتها العامة على جهودها المتميزة 

الجائزة  �صوت  �أو�صلت  التي  الفائقة  و�إدارتها 

ورفعت �صوت الإم��ارات عالياً في �سماء العالم 

)جامعات،  العلمية  الأو���س��اط  في  خ�صو�صاً 

مختبرات، مراكز بحوث..( المخت�صة بزراعة 

النخيل و�إنتاج التمور في مختلف �أرجاء العالم 

وهي  للجائزة  العالمي  البعد  على  ي���ؤك��د  بم��ا 

تحمل هوية الإمارات وب�صمتها الوطنية بقيادة 

�صاحب ال�سمو ال�شيخ خليفة بن زايد �آل نهيان 

رئي�س الدولة )حفظه الله(، والمتابعة الحثيثة 

وزير  نهيان  �آل  مبارك  نهيان  ال�شيخ  �سمو  من 

مجل�س  رئي�س  العلمي  والبحث  العالي  التعليم 

�أمناء جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر.
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 نهيان مبارك آل نهيان 
يكرم الفائزين بالجائزة بحضور إقليمي ودولي

من هم المكرمون 
 بالجائزة 

في دورتها الثالثة 2011 
سمو الشيخ حمدان بن زايد آل نهيان

ممثل  الحاكم في المنطقة الغربية من �إمارة �أبوظبي -  الإمارات العربية المتحدة

ا�سمه  ي�صبح  ح��م��دان  ال�شيخ  يُ��ذك��ر  عندما 

مرادفاً للخير وللعمل الإن�ساني وخدمة المجتمع 

نخيل  ل�شجرة  حبه  وخ�صو�صاً  البيئة  وحماية 

الذي  فهو  لا  لما  الم��ب��ارك��ة(،  )ال�شجرة  التمر 

زاي��د  ال�شيخ  البيئة  رج��ل  مدر�سة  م��ن  تخرج 

تبو�أ  فقد  ث��راه(.  الله  )طيب  والعطاء  الخ�ري 

�سموه منا�صب ر�سمية عدة �أبرزها وكيلًا لوزارة 

 .1990-1985 من  الفترة  خلال  الخارجية 

ثم وزيراً للدولة لل�ش�ؤون الخارجية من 1990 

– 2005. ثم نائب رئي�س مجل�س الوزراء منذ 
ال�سمو  �صاحب  �أ�صدر  و�أخيراً   ،2003 �أكتوبر 

الدولة  رئي�س  نهيان  �آل  زايد  بن  ال�شيخ خليفة 

�أبوظبي  لإم��ارة  حاكماً  ب�صفته  الله(  )حفظه 

حمدان  ال�شيخ  �سمو  بتعيين  �أم�ريي��اً  مر�سوماً 

المنطقة  في  للحاكم  ممثلًا  نهيان  �آل  زايد  بن 

2009/6/13م.  ب��ت��اري��خ  وذل���ك  ال��غ��رب��ي��ة 

الأحمر  ال��ه�الل  هيئة  تر�أ�سه  �إلى  بالإ�ضافة 

الإماراتي، وهيئة البيئة ب�أبوظبي.

ويكفي القول ب�أن �شجرة نخيل التمر قد حظيت 

باهتمام خا�ص لدى �سموه خ�صو�صاً بعد توليه 

رئا�سة مجل�س �إدارة هيئة البيئة ب�أبوظبي فقد 

�سموه  بتعليمات  وخطت  قوية،  بدفعة  حظيت 

خطوات هائلة، تعززت مكانتها محلياً و�إقليمياً 

ا�ستراتيجية  �أهمية  للنخلة  و�أ���ص��ب��ح  ودول��ي��اً 

واقت�صادية خا�صة باعتبارها جزءاً مهماً �ضمن 

معادلة الأمن الغذائي والتنمية الم�ستدامة على 

م�ستوى دولة الإمارات.
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معالي الدكتور جاك ضيوف
مدير عام منظمة الأغذية والزراعة التابعة للأمم المتحدة )الفاو(

لااجتماعية  العلوم  في  دك��ت��وراه  على  حا�صل 

من  ال��زراع��ي(  ال��ري��ف��ي)لااق��ت�����ص��اد  للقطاع 

حيث  )فرن�سا(.  باري�س  ال�سوربون،  جامعة 

�شغل العديد من المنا�صب الدولية كان �أهمها: 

في 8 نوفمبر 1993 انتخب مديرا عاما لمنظمة 

الأغذية والزراعة. وقبلها �شغل من�صب �سفـير 

البعثـة الدائمة لل�سنغـال لدى الأمم المتحـدة.

�إدارة  مجل�س  ع�ضو  �ضيوف  الدكتور  �سعادة 

معظم المراكز الزراعية الدولية من �أهمها:

والزراعة  الزراعية  للبحوث  ال��دولي  المجل�س 

المختلطة بالغابات، نيروبي )كينيا(، والخدمة 

لاهاي  القطرية،  الزراعية  للبحوث  الدولية 

)هولندا(، والمعهد الدولي للزراعة لاا�ستوائية، 

للبحث  ال��دولي  والمعهد  )نيجيريا(،  لاجو�س 

�أدي��وب��ودوم��ي  الأف��ري��ق��ي��ة،  للتنمية  ال��ع��ل��م��ي 

للعلوم،  ال��دول��ي��ة  والم�ؤ�س�سة  )ك��وت��دي��ف��وار(، 

الم�ؤ�س�سة  مجل�س  وع�ضو  �ستوكهولم)ال�سويد(. 

�أج��ل  م��ن  والتكنولوجيا  للعلوم  الإ���س�الم��ي��ة 

التنمية، جدة )المملكة العربية ال�سعودية(. 

كما حاز د. �ضيوف على �أكثر من 17 دكتوراه 

فخرية في العلوم الزراعية، كما مُنِحَ �أكثر من 

43 و�سام ا�ستحقاق من مختلف دول العالم.



14

معالي عبد الله محمد المسعود
رئي�س المجل�س الا�ست�شاري الوطني لإمارة �أبوظبي - الإمارات العربية المتحدة

الل�ؤلو  بتجارة  �سابقاً  الم�سعود  عائلة  ب���د�أت 

والمنطقة  �أبوظبي  العوائل في  �أقدم  من  وكانت 

الله  عبد  وال��د  ب��د�أ  الخم�سينيات  في  الغربية، 

الله  عبد  التحق  العامة,  التجارة  في  الم�سعود 

الم�سعود مع �أخويه احمد ورحمة و�أ�س�ست �شركة 

محمد بن م�سعود و�أولاده, وقد �أ�صبحت �شركة 

�أبوظبي وتمثل  ال�شركات في  اكبر  من  الم�سعود 

لمنتجات وخ��دم��ات من  ال��وك��الات  م��ن  ك��ث�اًري 

نخيل  ل�شجرة  ك��ان  كما  العالم,  �أنحاء  جميع 

مبكر  وقت  منذ  حياته  في  طيب  ن�صيب  التمر 

�أول  باعتباره  الف�ضل  له  كان  الت�سعينيات  ففي 

و�أ�س�س  �إلى مزارعه  من ادخل �صنف المجدول 

له �أكبر مزرعة نخيل ع�ضوي ل�صنف المجدول 

�شجرة   6000 عن  الأ�شجار  ع��دد  فيها  ف��اق 

تقليده  تم   1978 ال��ع��ام  وفي  مثمر.  �أغلبها 

ال��دنم��ارك  لمملكة  ال�شرفي  القن�صل  من�صب 

الدنمارك  حيث منحته �صاحبة الجلالة ملكة 

 )Knight of Dannebrog( لقب

�أميري من �صاحب  عُّني بمر�سوم   1979 عام 

بالمجل�س  ك��ع�����ض��و  �أب���وظ���ب���ي  ح��اك��م  ال�����س��م��و 

وع��ام  �أب��وظ��ب��ي.  لإم���ارة  الوطني  لاا�ست�شاري 

لاا�ست�شاري  للمجل�س  رئي�ساً  انتخب   1994

الوطني لإمارة �أبوظبي.

لااتحادية  �ألمانيا  حكومة  منحته   1996 عام 

 commander›s cross of the ل��ق��ب 

order of merit . تعبيراً منها للدور الخا�ص 

البلدين.  بين  العلاقات  تقوية  في  لعبه  ال��ذي 

رئي�س  ال�سمو  �صاحب  من  كلف   2000 وع��ام 

الدولة بتمثيل �إمارة �أبوظبي لجمعية ال�صداقة 

على  ح�صل   2008 عام  اليابانية.  الإماراتية 

اع�ارتف��اً  وذل��ك  ال�سوي�سري  ال�سفير  ج��ائ��زة 

ال�صداقة  علاقات  تنمية  في  الملمو�س  بالجهد 

الإم��ارات  ودول��ة  ال�سوي�سرية  الجمهورية  بين 

وبم��وج��ب   2008 وع����ام  الم��ت��ح��دة.  ال��ع��رب��ي��ة 

الجمهورية  رئي�س  فخامة  عن  �صادر  مر�سوم 

الوطني  لاا�ستحقاق  و�سام  منحه  الفرن�سية تم 

 Knight of The National( فار�س  برتبة 

.)order of  merit

منحه  اليابانية  الحكومة  ق��ررت   2010 عام 

و�سام الإمبراطور الياباني “ ال�شم�س الم�شرقة” 

ذي الأ�شعة الذهبية.
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نهيان مبارك آل نهيان 
يكرم الفائزين بالجائزة بحضور إقليمي ودولي

من هم الفائزون 
 بالجائزة 

في دورتها الثالثة 2011 
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فئة البحوث والدرا�سات المتميزة في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الأول: الدكتور ابراهيم بن صقر المسلم 
المملكة العربية ال�سعودية

تم منح جائزة خليفة الدولية لنخيل البلح �إلى 

المملكة  من  الم�سلم  �صقر  بن  �إبراهيم  الدكتور 

الأول  بالمركز  لفوزه  وذلك  ال�سعودية  العربية 

عن فئة البحوث والدرا�سات المتميزة في مجال 

المميزة  لأبحاثه  التمور،  و�إنتاج  النخيل  زراعة 

ونوعية الدرا�سات التي يقوم بها وذلك لبحثه 

بعنوان مقدمة م�شروع جينوم نخيل البلح.

المملكة  في  البلح  نخيل  جينوم  م�شروع  يهدف 

ب��ح��ث �شامل  ال�����س��ع��ودي��ة ك��م�����ش��روع  ال��ع��رب��ي��ة 

ت�سل�سل لجينوم  �إلى عمل  للجينوم كان يهدف 

الن�ساخ  �شفرة  فك  اكتماله.  حتى  البلح  نخيل 

الجيني وفهم �أ�سلوب حياة نخيل البلح. وذلك 

من اجل الزراعة المح�سنة والوقاية من الآفات. 

التف�سيرات  من  ح��والي  �إنتاج  تم  حديثاً  ف�إنه 

 226,501 في  تجميعها  وتم  )تغطى  الوراثية 

ب�إمكانها  �سل�سلة متوا�صلة ب�إجمالي طول وهى 

طويلة  �سل�سلة  عن  الك�شف  تم  خريطة.  تغطية 

�صلبة خا�صة بقراءات التزاوج وتم ا�ستخدامها 

وا�ستخدمت  الجينوم  تجميع  ج���ودة  ل��زي��ادة 

لبناء الإطار العام. بالإ�ضافة �إلى �أننا نح�صل 

لأج��زاء  �صغيرة  فردية  ون�سخة  الطويل  على 

التكرارات  من  زوج  طريق  عن  انف�صالها  تم 

بروتوبلازما   )Lsg,86,198 bp( المقلوبة

المجدولة  للخيوط  الدائرية  ال�صبغية  الخلية 

المزدوجة الكاملة. و�أكثر من حم�ض نووي لنخيل 

البلح من 8 �أن�سجه مختلفة والتي تم و�ضعها في 

ت�سل�سل عن طريق 454 جهازاً لتحديد ترتيب 

وتلك  البيولوجي.  الكيميائي  المركب  مكونات 

ت�سل�سلات �سوف تلعب دوراً مهماً لتجميع نخيل 

البلح و�شرح تعليقات )ملاحظات( على الجين 

و�سوف يتم �إجراء تحليل �أبعد من ذلك لجينوم 

نخيل البلح في ال�شهور القليلة المقبلة.

الفـئـة 
الأولى
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فئة البحوث والدرا�سات المتميزة في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الثاني : المركز الدولي للزراعة الملحية 
الإمارات العربية المتحدة

التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  مُنحت 

في  ب��دب��ي  الملحية  ل��ل��زراع��ة  ال����دولي  للمركز 

بالمركز  لفوزهم  المتحدة،  العربية  الإم���ارات 

المتميزة  والدرا�سات  البحوث  فئة  عن  الثاني 

عن  التمور.  و�إن��ت��اج  النخيل  زراع��ة  مج��ال  في 

 / الج��ذور  فطريات  تكنولوجيا  بعنوان  بحث 

تطوير  في  و�إمكانياتها  ال�شجرية  الميكوريزا- 

�أنظمة م�ستدامة لإنتاج نخيل التمر.

وا���ض��ح  ب�����ش��ك��ل  ت��ث��ب��ت  تج���رب���ة  �أول  ف���ه���ذه 

�أ���ش��ج��ار  وج����ود تح�����س��ن ذي دلال�����ة  في نم���و 

ال��ن��خ��ي��ل ن��ت��ي��ج��ة ل��ل��ت��ل��ق��ي��ح ب��الم��ي��ك��وري��زا في 

 Mycorrhiza الح�����ض��ان��ة.   ظ����روف  ظ���ل 

)الميكوريزا   )AMًاخت�صارا(Arbuscular

ج��ذور  ب�ني  تكافلية  ع�الق��ة  ه��ي  ال�����ش��ج��ري��ة( 

النباتات العليا ونحو 200 من الأنواع الفطرية 

من �صنف Glomeromycota )المتكورة(. 

النبات  نمو  ال�شجرية  الميكوريزا  فطور  تعزز 

امت�صا�ص  تعزيز  مثل  مختلفة  �آليات  بوا�سطة 

ظ��روف  وتح�سين  الغذائية،  والعنا�صر  الم��اء 

ال��ت�رب����ة، وت���ع���دي���ل في ال��ع��م��ل��ي��ات الح��ي��وي��ة 

ال�شجرة  في  وال��ف��ي��زي��ول��وج��ي��ة  وال��ك��ي��م��ي��ائ��ي��ة 

الم�ضيفة. �إن فطور الميكوريزا ال�شجرية �شائعة 

جداً ولديها القدرة على تعزيز تحمل النباتات 

للملوحة والجفاف.

بطريقة  ال�����ش��ج�اريت  م��ن  ت�شكيلة  تلقيح  تم 

واحدة  �سنة  عمر  ذات  الن�سيجية(  )الزراعة 

من نخلة التمر، من �صنف الخنيزي، بوا�سطة 

في  التجارية،  ال�شجرية  الميكوريزا  فطريات 

.greenhouse بيت زجاجي

الفـئـة 
الأولى
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فئة المنتجين المتميزين  في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الأول : الدكتور عبد الله محمد عرعر 
المملكة الأردنية الها�شمية

م�ؤ�س�س �أول مزرعة نموذجية في المملكة 

الأردنية الها�شمية:

التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  مُنحت 

من  عرعر  محمد  الله  عبد  الدكتور  ل�سعادة 

المملكة لااردنية الها�شمية لفوزه بالمركز الأول 

زراع��ة  مج��ال  في  المتميزين  المنتجين  فئة  عن 

الفاعل في تطوير  لدوره  التمور  و�إنتاج  النخيل 

المزرعة  في  التمور  و�صناعة  النخيل  زراع���ة 

النموذجية على م�ستوى لااردن. 

في  نموذجية  مزرعة  �أول  بت�أ�سي�س  ق��ام  حيث 

العام 1984 حيث بد�أت المزرعة في �أول الأمر 

لوادي  بملاءمتها  المعروفة  المحا�صيل  بزراعة 

الحم�ضية.  وال��ف��واك��ه  الأع��ن��اب  مثل  الأردن، 

التمر.  لنخيل  مزرعة  �إلى  تدريجياً  وتطورت 

ك��ان��ت ال��ب��داي��ة ب��زراع��ة ���ش��ج�اريت الم��ج��دول 

النباتية  الن�سيجية  الزراعة  بتقنية  والبرحي 

التو�سع  ا�ستمر   . فرن�سا  م��ن  ا�ستيرادها  تم 

وتم  التالية،  ال�سنوات  في  النخيل  زراع���ة  في 

ا�ستيراد المزيد من ال�شتلات من فرن�سا �أو من 

دولة الإمارات العربية المتحدة  بادرت  مزرعة 

ال�سيد عرعر منذ ذلك الوقت �إلى تعزيز زراعة 

مزارعين  بتزويد  وقامت  الأردن،  في  النخيل 

�آخرين في المنطقة بال�شتلات والم�شورة التقنية.  

�أبواب المزرعة كانت دائماً مفتوحة �أمام جميع 

التطورات  على  بالاطلاع  المهتمين  المزارعين 

الجديدة في معالجة ومعاملة التمور.

الفـئـة 
الثانية
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فئة المنتجين المتميزين في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الثاني : المهندس عبد الوهاب علي نقي النقي
دولة الكويت

لقد بد�أ م�شواره مع النخيل منذ ال�صغر حيث كان 

والده رحمة الله مهتماً بزراعة النخيل وكان يذهب 

الخ�شبية  ال�سفن  مر�سى  وه��و  ال�سيف  �إلى  معه 

والقادمة  الكويت  مدينة  �شاطئ  على  ال�شراعية 

من �شط العرب وهي محملة ب�أ�صناف من ف�سائل 

وال���ده في م��ا ينتقيه من  ي��راق��ب  النخيل وك���ان 

�أ�صناف منا�سبة للزراعة في بيئة �صعبة كالكويت 

وينقلها �إلى مزرعته في منطقة الفنطا�س الزراعية 

بجنوب مدينة الكويت ويتابع حديثه عن النخيل 

مع �أ�صدقائه حيث يتبادلون معرفتهم وخبراتهم 

وتجاربهم مع النخيل و�أ�صنافه وجودة كل منهما. 

وبعد وفاة والده )رحمه الله( في العام 1987 فكر 

بامتلاك �أر�ض زراعية خا�صة به على �أن ي�ستخدم 

فيها الطرق الحديثة ولا نن�سى الأ�ساليب التقليدية 

في الرعاية والعناية. 

ن��ظ��راً لم��ح��دودي��ة الأرا���ض��ي ال��زراع��ي��ة في دول��ة 

الزراعية  المناطق  على  الم���دن  وزح���ف  الكويت 

القديمة كالفنطا�س وحولي وغيرهما. ارت�أت دولة 

من  ال�سبعينيات  فترة  في  تخ�ص�ص  �أن  الكويت 

القرن الما�ضي مناطق زراعية بعيدة عن المناطق 

الح�ضرية وال�سكنية في �شمال وجنوب دولة الكويت 

في العبدلي والوفرة. 

وقع اختياره على منطقة الوفرة لكي يبد�أ فيها 

م�شروعه لزراعة النخيل الن�سيجي وهي منطقة 

قرب الحدود الجنوبية وملا�صقة للمملكة العربية 

الجوفية  المياه  بها  وتتوافر  ال�شقيقة,  ال�سعودية 

على �أعماق مختلفة, في باطن الأر�ض في مكامن 

كل�سيه �أو رملية وت�سمى هذه المياه في الكويت المياه 

ال�صليبية حيث تتفاوت ن�سبة الملوحة من 3000-

15000 جزء في المليون, مما تعد من المياه المالحة 

تقريباً وهذه هي المياه التي ا�ستخدمت في الزراعة 

منذ بداية الم�شروع

الفـئـة 
الثانية
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فئة �أف�ضل تقنية في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الثاني : الهيئة الهندسية بوزارة الدفاع المصرية 
جمهورية م�صر العربية

التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  منحت 

الم�صرية  ال��دف��اع  ب����وزارة  الهند�سية  للهيئة 

تقنية  �أف�ضل  فئة  عن  الثاني  بالمركز  لفوزهم 

متميزة في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور 

لدورهم الفاعل في تطبيق العلوم والتكنولوجيا 

الحمراء  النخيل  �سو�سة  مكافحة  في  الحديثة 

من �أجل خدمة ال�شجرة المباركة على الم�ستوى 

المحلي والدولي.

الأ�سباب  �أح��د  الزراعية  الآف���ات  تعتبر  حيث 

ال��ت��ي ت�صيب  الأوب���ئ���ة  ال��رئ��ي�����س��ي��ة لان��ت�����ش��ار 

مما  الحيوانية  وال�رثوة  الزراعية  المحا�صيل 

الدخل  وي�ضعف  للبلاد،  القومي  الأم��ن  يهدد 

العامة  ال�صحة  على  �سلبياً  وي�ؤثر  لها  القومي 

الم�سلحة  القوات  حر�صت  لذا  المجتمع،  لأفراد 

الم�صرية على الم�شاركة ب�أعمال مكافحة الآفات 

يتميز  عنها  للك�شف  جهاز  ب�إنتاج  الزراعية 

الإ�صابات  لااكت�شاف وتحديد  و�سهولة  ب�سرعة 

لعزلها وعلاجها مما يحد من انت�شار العدوى 

ويحافظ على ال�صحة العامة للإن�سان والبيئة 

الكيماوية  المبيدات  ا�ستهلاك  في  الإفراط  من 

بالآفات  الإ�صابة  ن�سبة  انخفا�ض  �إلى  وي���ؤدي 

لعلاجها  ال�الزم��ة  المالية  والتكلفة  الزراعية 

وعلى ر�أ�سها ح�شرة �سو�سة النخيل الحمراء

الفـئـة 
الثالثة
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فئة �أف�ضل م�شروع تنموي في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الأول : شركة الظاهرة الزراعية/ مشروع ناميبيا 
الامارات العربية المتحدة

التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  مُنحت 

بالمركز   لفوزهم  الزراعية  الظاهرة  ل�شركة 

تنموي في مجال  �أف�ضل م�شروع  فئة  الأول عن 

زراعة النخيل و�إنتاج التمور لدورهم في تطوير 

�صناعة النخيل والتمور في جمهورية ناميبيا. 

الوقت  في  ال��زراع��ي��ة  الظاهرة  �شركة  وتتبو�أ 

ال�شركة  �أ�صبحت  حيث  متميزاً  موقعاً  الراهن 

التي  الرائدة  الزراعية  ال�شركات  من  واح��دة 

تتخذ من دولة الإمارات العربية المتحدة مقراً 

لها، و�إحدى الجهات الرئي�سية الداعمة لت�أمين 

�إمدادات البر�سيم والأعلاف النجيلية الأخرى 

لل�سوق المحلية.

ب�صورة  الزراعية  الظاهرة  �شركة  وت�ستثمر 

منطقة  عبر  الزراعية  الم�شاريع  في  م�ستمرة 

تجارية  م�شاريع  تمتلك  كما  الأو���س��ط  ال�شرق 

الظاهرة  �شركة  وت�ستورد  �أخ��رى.  مناطق  في 

الأع�الف من دول تقع في مناطق متفرقة من 

تنويع  التو�سع من خلال  بد�أت في  وقد  العالم، 

مجالات �أعمالها التي ت�شمل مختلف المحا�صيل 

وتجارة  والفاكهة  الخ�ضراوات  من  الزراعية 

الأرز الب�سمتى الممتاز.

لنف�سها  ال��زراع��ي��ة  ال��ظ��اه��رة  �شركة  و�ضعت 

الممثلة في  �أب��وظ��ب��ي  ر�ؤي����ة ح��ك��وم��ة  ر�ؤي����ة م��ع 

على  وت�سير  الغذائية  للرقابة  جهاز�أبوظبي 

نف�س خطاها، كما �أخذت على عاتقها لاارتقاء 

وجعلها  للأمام  خطوة  �أبوظبي  حكومة  بر�ؤية 

�أن  القيم  هذه  �أتاحت  وقد  الرئي�سية،  ت�صبح �شركة الظاهرة الزراعية اليوم ال�شركة مهمتها 

الأكثر نجاحاً في ال�سوق المحلية والعالمية. 

الفـئـة 
الرابعة
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فئة �أف�ضل م�شروع تنموي في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الثاني : صندوف التنمية الزراعية والسمكية 
�سلطنة عــُـمان

التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  مُنحت 

من  وال�سمكية  ال��زراع��ي��ة  التنمية  ل�صندوق 

فئة  الثاني عن  بالمركز  لفوزهم  �سلطنة عمان 

�أف�ضل م�شروع تنموي في مجال زراعة النخيل 

وتطوير  تنمية  م�شاريع  )على  التمور  و�إن��ت��اج 

النخيل(. 

فمنذ �إن�شائه ي�ساهم �صندوق التنمية الزراعية 

الوطنية  الم�ؤ�س�سات  من  العديد  مع  وال�سمكية 

الم��راك��ز  وبع�ض  والخ��ا���ص��ة  ال��ع��ام��ة  العمانية 

في  المتخ�ص�صة،  والدولية  والإقليمية  العربية 

تمويل عدة م�شاريع و�أن�شطة ت�ساهم في �إكرام 

 17 ال�صندوق  م��ول  حيث  المباركة،  ال�شجرة 

 3,553 نحو  تكلفتها  �إجمالي  بلغت  م�شروعاً 

�أثر  13 م�شروعاً ذو  ريال عماني، منها  مليون 

4 م�شاريع  مبا�شر على نخيل التمر وتطويره و 

المباركة.  ال�شجرة  ت�ستهدف  نتائجها  بع�ض 

البحثية  طبيعتها  في  الم�شاريع  ه��ذه  تنوعت 

عموم  �شملت  للمزارعين  الموجهة  التطبيقية، 

معالجة  في  النتائج  �ساهمت  لقد  ال�سلطنة. 

الإنتاجية  وال�صعوبات  الم�شاكل  من  العديد 

التنمية  ت�ساهم في  لجزء من انج��ازات كبيرة 

الم�ستدامة لل�شجرة المباركة. 

اليوم  تعتبر  الحمراء  النخيل  �سو�سة  �أن  يذكر 

�أ�شجار  معظم  تواجه  التي  الآف��ات  �أخطر  من 

بما  العالم  حول  بلداً   35 من  �أك�رث  في  النخيل 

في ذلك �سلطنة عمان ومنطقة الخليج العربي 

والبحر الأبي�ض المتو�سط و�شرق �آ�سيا وجزء من 

�أوروبا. على الرغم من المحاولات العديدة التي 

وغالباً  القاتلة،  الآفة  مع هذه  للتعامل  �أجريت 

ما ي�شار �إليها على �أنها )�سرطان النخيل(.

الفـئـة 
الرابعة
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فئة ال�شخ�صية الم�ؤثرة في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور

الفائز الأستاذ بلحسان محمد 
المملكة المغربية

الفـئـة 
الخامسة

التمر  لنخيل  ال��دول��ي��ة  خليفة  ج��ائ��زة  منحت 

المملكة  من  محمد  بلح�سان  لاا�ستاذ  ل�سعادة 

في  الم���ؤث��رة  ال�شخ�صية  بلقب  لفوزه  المغربية، 

ل��دوره  التمور.  و�إن��ت��اج  النخيل  زراع���ة  مج��ال 

المهني  بالتنظيم  النهو�ض  في  والم���ؤث��ر  الفاعل 

بالمملكة  النخيل  ل��ق��ط��اع  م�ستدامة  لتنمية 

المغربية.

ال�سيد محمد بلح�سان رئي�س الفدرالية الوطنية 

لمنتجي التمور ونائب رئي�س الفدرالية البين مهنية 

للتمور بالمملكة المغربية ورئي�س المجل�س الإقليمي 

المغربي  البرلمان  بمجل�س  وم�ست�شار  لتافيلات 

حنكتها  اكت�سبت  �شخ�صية  وف�ل�اح،  وم��ق��اول 

بالواحات  والتدبيرية  والتنظيمية  ال�سيا�سية 

لها  واع�ارتف��اً  نخيلها.  ظ�الل  وتح��ت  المغربية 

ال�سيد  �إليه من خيرات، فقد تجند  �أ�سدت  بما 

بلح�سان ليكون خادمها بكل م�ؤهلاته وقدراته. 

لقطاع  واقعي  ت�شخي�ص  من  وانطلاقاً  وهكذا 

الجهات  ك��ل  م��ع  وب��ال��ت��ع��اون  بالمملكة  النخيل 

بذل  فقد  الحكومية،  وغ�ري  الحكومية  المعنية 

مهنية  هياكل  لإح��داث  ومتميزة  جهوداً جبارة 

التمور  �إنتاج  �سل�سلة  في  الفاعلين  لكل  منظمة 

وقطاع النخيل متج�سدة في الفدرالية الوطنية 

للتمور.  مهنية  البين  والفدرالية  التمور  لمنتجي 

ونموذجاً  رائ���داً  انج���ازاً  الهياكل  ه��ذه  وتعتبر 

بقطاع  للنهو�ض  الإنتاج  قوى  كل  لتجميع  فعالًا 

�أكثر  المغربية, يملك  بالمملكة  النخيل وتحديثه 

من 6000 �شجرة نخيل. 
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 إحصائيات الجائزة
2011 - 2010 - 2009

الثالثة  الدورة  ب�أن  الجائزة  اح�صائيات  ت�شير 

الأ�سا�سية  النقاط  من  بمجموعة  تميزت  قد 

�إلى  و�صلت  المتقدمين  عدد  في  زي��ادة  �أبرزها 

مر�شحاً(   131 �إلى  مر�شحاً   67 )م��ن   %95

الفئات  �صعيد  وعلى  الثانية،  بالدورة  قيا�ساً 

المتميزة  والدرا�سات  البحوث  فئة  �سجلت  فقد 

عن  التمور  و�إن��ت��اج  النخيل  زراع���ة  مج��ال  في 

غيرها ارتفاعاً ملحوظاً وقدره 40 % )من 40 

مر�شحاً �إلى 67 مر�شحاً( في حين �سجلت فئة 

�أف�ضل م�شروع تنموي في مجال زراعة النخيل 

و�إنتاج التمور م�شاركة زيادة واعدة وقدرها 47 

% )من 12 مر�شحاً �إلى 23 مر�شحاً( وعن فئة 

النخيل  زراعة  مجال  في  متميزة  تقنية  �أف�ضل 

و�إنتاج التمور فقد �سجلت زيادة وقدرها 58 % 

فئة  17 مر�شحاً( وعن  �إلى  7 مر�شحين  )من 

النخيل  زراع��ة  مجال  في  متميز  �إنتاج  �أف�ضل 

 90 وقدرها  زي��ادة  �سجلت  فقد  التمور  و�إنتاج 

وعن  مر�شحين(   10 �إلى  مر�شح   1 )م��ن   %

زراعة  مجال  في  متميزة  �شخ�صية  �أف�ضل  فئة 

النخيل و�إنتاج التمور فقد �سجلت زيادة وقدرها 

50 % )من 7 مر�شحين �إلى 14 مر�شحاً(. 

من جهة �أخرى نرى ب�أن ح�صة الدول العربية 

قد  الج��ائ��زة  بفئات  الم�����ش��ارك��ات  مجمل  م��ن 

من  م�شاركاً   118(  %  90 ن�سبته  ما  و�صلت 

�أ�صل 131 م�شاركاً( و 10 % لبقية دول العالم 

)13 م�شاركاً من �أ�صل 131 م�شاركاً(. 

�إجمالي عدد الم�شاركين بح�سب فئات الجائزة 

الدورة

�إجمالي 

عدد 

المر�شحين

�إجمالي 

عدد 

الدول

عدد 

الفئات

فئــة 

البحوث 

والدرا�سات

فئــة 

�أف�ضل 

�إنتاج

فئــة

 �أف�ضل 

تقنية

فئــة 

�أف�ضل 

م�شروع

فئــة 

�أف�ضل 

�شخ�صية

200939183265--8

2010672554017127

20111312456710172314
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نهيان يبارك جهود 
الأمانة العامة وأعضاء 
مجلس الأمناء على ما 

وصلت إليه الجائزة

والم��الي  الفني  التقرير  �سموه  ا�ستعر�ض  كما 

لأعمال الجائزة في دورتها الثالثة، �إ�ضافة �إلى 

الملف الإعلامي وما حققته الجائزة من نجاح 

في م�سابقة النخلة في عيون العالم حيث بلغت 

بالم�سابقة  الم�شاركين  ع��دد  في  ال��زي��ادة  ن�سبة 

نحو 40 % وهذا م�ؤ�شر �إ�ضافي على م�صداقية 

الجائزة في توا�صلها مع مختلف فئات المجتمع 

ال�ضوئي  الت�صوير  ف��ن  توظيف  ع�بر  المحلي 

�شجرة  ب�أهمية  الجمهور  وعي  لتنمية  كو�سيلة 

نخيل التمر وتكري�س ثقافة نخيل التمر.

نهيان  ال�شيخ  ل�سمو  بكلمة  الاجتماع  واختتم 

العالي والبحث  التعليم  �آل نهيان وزير  مبارك 

خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء  مجل�س  رئي�س  العلمي 

بالنجاح  فيها  �أ���ش��اد  التمر،  لنخيل  الدولية 

تنظيم  في  الج���ائ���زة  حققته  ال����ذي  ال��ك��ب�ير 

مهرجان الإمارات الدولي الرابع لنخيل التمر 

معتبراً ذلك قفزة نوعية في ا�ستقطاب محبي 

النخلة وجمعهم تحت �سقف واحد.

تر�أ�س �سمو ال�شيخ نهيان مبارك �آل نهيان وزير 

رئي�س مجل�س  العلمي،  والبحث  العالي  التعليم 

التمر  لنخيل  ال��دول��ي��ة  خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء 

2011 في ق�صر  15 مار�س  ظهر يوم الثلاثاء 

الرابع  ال��دوري  الاجتماع  بابوظبي  الإم���ارات 

لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء  لمجل�س 

مجل�س  ومقرر  الأع�ضاء  كامل  بح�ضور  التمر 

و�أثنى  الأعمال  جدول  على  فيه  اطلع  الأمناء، 

مجل�س  و�أع�����ض��اء  العامة  الأم��ان��ة  جهود  على 

الأمناء في ما تم تحقيقه من انج��ازات خلال 

النوعية  ال��زي��ادة  خ�صو�صاً  الثالثة،  ال���دورة 

الجائزة  فئات  مختلف  في  الم�شاركين  عدد  في 

�سعة  على  م�ؤ�شر  وهذا   %  95 نحو  بلغت  حيث 

الم�ستهدفة  لل�شرائح  الطيب  والتفاعل  الانت�شار 

�إثر  النبيلة،  و�أهدافها  الجائزة  م�ضمون  مع 

العامة  الأمانة  نفذتها  التي  التعريفية  الجولة 

مجل�س  دول  م�ستوى  على  �سموه  بتوجيهات 

التعاون وبع�ض الدول العربية. 

ترأس الاجتماع الدوري الرابع لأعضاء 
مجلس أمناء الجائزة
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جائزة خليفة 
تكرم الإعلاميين 

ومؤسساتهم
الدولية  خليفة  لجائزة  العامة  الأمانة  كرمت 

الزملاء   2011 �أبريل   11 يوم  التمر  لنخيل 

ال�صحفيين والم�ؤ�س�سات الإعلامية الذين غطوا 

عاماً  ا�ستمرت  التي  الثالثة  دورتها  فعاليات 

كاملًا. 

زايد  الوهاب  عبد  الدكتور  �سعادة  حيث رحب 

�أقيم  ال��ذي  ع��ام الجائزة خ�الل الحفل  �أم�ني 

بتوزيع  وقام  بالح�ضور  بابوظبي  زايد  بجامعة 

�إياهم  وا�صفا  المكرمين  التقدير على  �شهادات 

التنمية والبناء حيث  ب�أنهم �شركاء في م�سيرة 

عملوا على �إي�صال �أهداف الجائزة والتعريف 

بها عبر و�سائل الات�صال المختلفة.

وتقدير  تحيات  المنا�سبة  بهذه  كلمة  في  ونقل 

وزي��ر  نهيان  �آل  م��ب��ارك  نهيان  ال�شيخ  �سمو 

مجل�س  رئي�س  العلمي  والبحث  العالي  التعليم 

�أم��ن��اء الج��ائ��زة ال��ت��ي �شهدت خ�الل دورت��ه��ا 

�إقبالًا  الما�ضي  مار�س  في  انتهت  التي  الثالثة 

كبيراً من الم�شاركين من مختلف الدول العربية 

والأجنبية.

و�أكد �أن �شجرة نخيل التمر كانت و�ستظل رمزاً 

�أبناء  �شموخ  عن  وتعبيراً  بالوطن  للاعتزاز 

الإمارات وتطلعهم نحو �سماء التميز والنجاح 

في مختلف المجالات.

راع��ي  اهتمام  �إلى  يعود  ذل��ك  �أن  �إلى  ولفت 

زايد  بن  خليفة  ال�شيخ  ال�سمو  �صاحب  النخلة 

�آل نهيان رئي�س الدولة حفظه الله والى تقدير 

�آل  زاي��د  بن  محمد  ال�شيخ  �سمو  �أول  الفريق 

الأعلى  القائد  نائب  �أبوظبي  عهد  ولي  نهيان 

من�صور  ال�شيخ  �سمو  ومتابعة  الم�سلحة  للقوات 

�آل نهيان نائب رئي�س مجل�س الوزراء  بن زايد 

ال�شيخ  معالي  وتوجيهات  الرئا�سة  ��شؤون  وزير 

نهيان مبارك �آل نهيان.

لهذه  للدولة  الحكيمة  القيادة  دع��م  �إن  وق��ال 

�صدق  ي��وم  بعد  ي��وم��اً  يثبت  العالمية  الج��ائ��زة 

ر�سالتها  حققتها  التي  الفائدة  وعمق  جدواها 

وتنمية  خدمة  في  النبيلة  و�أهدافها  ال�سامية 

قطاع نخيل التمر وكل ما يتعلق به على م�ستوى 

في تقليد سنوي تقديراً لشركاء التنمية والبناء



العلمي  والبحث  والت�صنيع  والإن��ت��اج  الزراعة 

والحب لهذه ال�شجرة المباركة. 

زي��ادة  �شهدت  الثالثة  ال���دورة  �أن  �إلى  ولفت 

بمختلف  للجائزة  المتقدمين  �أع��داد  في  كبيرة 

فئاتها حيث بلغت هذه الزيادة 95 بالمائة عما 

الدكتور  و�أكد  ال�سابقة.  الدورة  في  عليه  كانت 

زايد �أن هذه الزيادة تعك�س الثقة الكبيرة التي 

حققتها الجائزة وح�ضورها المتميز في مختلف 

و�إقليمياً  محلياً  والإنتاجية  العلمية  الأو�ساط 

كان  ما  �أن كل ذلك وغيره  �إلى  و�أ�شار  ودولياً. 

نهيان  ال�شيخ  �سمو  توجيهات  ل��ولا  ليتحقق 

مبارك �آل نهيان الذي يرى �أن النخلة هي �أمانة 

ورثوها  الحالية  الأج��ي��ال  �أع��ن��اق  في  تاريخية 

الأج��ي��ال  �إلى  لينقلوها  والأج����داد  الآب���اء  م��ن 

القادمة عبر مختلف الم�ؤ�س�سات المعنية بتنمية 

وتطوير قطاع نخيل التمر على م�ستوى الدولة 

الم�ستدامة  التنمية  عنا�صر  �أح��د  باعتبارها 

للمجتمع المحلي في الإمارات، و�صمام الأمن 

الغذائي على م�ستوى العالم.

ومجل�س  للجائزة  ال��ع��ام��ة  الأم��ان��ة  �أن  و�أك���د 

م�سيرة  �سيوا�صلون دعم  العمل  وفريق  الأمناء 

توفير كافة  الم�ستدامة، والحر�ص على  التنمية 

�سيظلون  �أنهم  كما  للجائزة  النجاح  عنا�صر 

�أوفياء لل�شجرة المباركة تحت القيادة الحكيمة 

�آل  زاي��د  ب��ن  خليفة  ال�شيخ  ال�سمو  ل�صاحب 

تت�شرف  الذي  الدولة حفظه الله  رئي�س  نهيان 

الجائزة بحمل ا�سمه.
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جـائـزة خـليفـة 
الدولية لنخيل التمر 
تفتـح بـاب الترشـيـح 

لدورتها الرابعة 2012 
بتوجيهات �سمو ال�شيخ نهيان مبارك �آل نهيان 

رئي�س  العلمي  والبحث  العالي  التعليم  وزي��ر 

لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء  مجل�س 

فتح  عن  للجائزة  العامة  الأمانة  �أعلنت  التمر 

في  الخم�س  الج��ائ��زة  لفئات  التر�شيح  ب��اب 

يونيو  من  الأول  من  اعتباراً  الرابعة  دورت��ه��ا 

2011 ولغاية الثلاثين من �شهر �أكتوبر القادم 

الم��زارع�ني  ك��اف��ة  �أم���ام  الم��ج��ال  متيحة   2011

والمخت�صين  والأكاديميين  والباحثين  والمنتجين 

ومحبي �شجرة نخيل التمر حول العالم، التقدم 

فئات  ب���إح��دى  ال��ف��وز  فر�صة  لنيل  بطلباتهم 

الجائزة الخم�س وهي فئة البحوث والدرا�سات 

المتميزة في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور، 

زراع���ة  مج���ال  في  المتميزين  المنتجين  وف��ئ��ة 

م�شروع  �أف�ضل  وفئة  التمور،  و�إن��ت��اج  النخيل 

التمور  و�إنتاج  النخيل  زراعة  مجال  في  متميز 

زراع��ة  مج��ال  في  تنموي  م�شروع  �أف�ضل  وفئة 

النخيل و�إنتاج التمور وفئة ال�شخ�صية المتميزة 

في مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور.

�سعادة  ع��ق��ده  �صحفي  م���ؤتم��ر  في  ذل��ك  ج��اء 

جائزة  عام  �أم�ني  زاي��د  الوهاب  عبد  الدكتور 

الأربعاء  �صباح  التمر  لنخيل  الدولية  خليفة 

الإم����ارات  ق�صر  في   2011 يونيو  م��ن  الأول 

ب�أبوظبي بح�ضور كل من الدكتور هلال حميد 

الجائزة  �أم��ن��اء  مجل�س  ع�ضو  الكعبي  �ساعد 

 ، للجائزة  والم��ال��ي��ة  الإداري�����ة  اللجنة  رئي�س 

والمهند�س عماد �سعد رئي�س اللجنة الإعلامية.

حيث �أ�شار �سعادة الأمين العام �أنه وعلى الرغم 

حظيت  قد  �أنها  �إلا  الج��ائ��زة  عمر  ق�صر  من 

المخت�صة  الزراعية  الأو�ساط  في  كبير  بتفاعل 

ولااقليمي  المحلي  ال�صعيد  على  التمر  بنخيل 

والدولي. فالجائزة هي الأولى والأ�شمل والأكبر 

ت�أت  لم  لأنها  العالم،  م�ستوى  على  نوعها  من 

من فراغ بل هي وليدة اهتمام وتقدير كبيرين 

عبد الوهاب زايد: الزيادة النوعية في عدد المشاركين 
عززت دور الجائزة بين الفئات المستهدفة 



20
11

و 
وني

- ي
ة 

رك
با

لم
ة ا

جر
ش

ال

31

في  والعاملين  المباركة  ال�شجرة  بهما  تحظى 

التوجيهات الحكيمة  التمر بف�ضل  قطاع نخيل 

ل�صاحب ال�سمو ال�شيخ خليفة بن زايد �آل نهيان 

رئي�س الدولة )حفظه الله(. ودعم الفريق �أول 

�سمو ال�شيخ محمد بن زايد �آل نهيان ولي عهد 

الم�سلحة،  للقوات  الأعلى  القائد  نائب  �أبوظبي 

�آل  زاي���د  ب��ن  من�صور  ال�شيخ  �سمو  واه��ت��م��ام 

نهيان نائب رئي�س مجل�س الوزراء وزير �ش�ؤون 

الرئا�سة. التي �ساهمت في تعزيز دور الإمارات 

في مجال التنمية الم�ستدامة لقطاع نخيل التمر 

على الم�ستوى الإقليمي والدولي.

عدد  �إلى  نظرنا  �إذا  �أن���ه  �سعادته  و�أ���ض��اف 

نرى  الج��ائ��زة  ف��ئ��ات  مختلف  في  الم�����ش��ارك�ني 

 84 بـ  تقدر  بالمتو�سط  نوعية  زيادة  هناك  ب�أن 

دورات  ث�الث  خ�الل  الفئات  مختلف  على   %

حيث  ال��ع��الم،  ح��ول  دول���ة   23 يمثلون  �سابقة 

المتميزة  وال��درا���س��ات  البحوث  فئة  ا�ست�أثرت 

�أكبر ح�صة من هذه الزيادة. لما تمثله البحوث 

تنمية  في  �أهمية  من  الأكاديمية  وال��درا���س��ات 

قطاعات  مختلف  في  تنموي  عمل  �أي  وتطوير 

الحياة. واليوم باتت الجائزة تخطوة بكل ثقة 

للوفاء  النمو  المزيد من  واقتدار خطواتها نحو 

بالتزاماتها اتجاه �شجرة نخيل التمر والعاملين 

في هذا القطاع.

من جهته فقد �أ�شار الدكتور هلال حميد �ساعد 

الجائزة،رئي�س  �أم��ن��اء  مجل�س  ع�ضو  الكعبي 

اللجنة الإدارية والمالية �إلى �أنه في �ضوء النجاح 

الذي حققته جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر 

خلال ثلاث دورات �سابقة، فمن الواجب علينا 

�أن نحافظ ونعزز هذا النجاح لما فيه م�صلحة 

نخيل  قطاع  في  والعاملين  المباركة  ال�شجرة 

التمر على الم�ستوى الوطني والدولي.

�أن ك��اف��ة لاا���س��ت��ع��دادات  �أع��ل��ن د.ه�ل�ال   كما 

لا�ستقبال  الأ�صعدة  جميع  وعلى  اكتملت  قد 

للجائزة  الإداري��ة  اللجنة  �أن  كما  الم�شاركات. 

ل�شروط  الم�ستوفية  الطلبات  بت�صنيف  �ستبد�أ 

ثم  وم��ن  المقبل  نوفمبر  �شهر  خ�الل  التر�شيح 

التر�شيح  طلبات  بتقييم  العلمية  اللجنة  تبد�أ 

خلال �شهري دي�سمبر ويناير المقبلين والإعلان 

عن �أ�سماء الفائزين خلال �شهر فبراير القادم 

�إن   2012 مار�س  �شهر  خ�الل  التكريم  وحفل 

�شاء الله.. 

للجائزة  ال��ع��ام��ة  الأم��ان��ة  �أول���ت  فقد  وعليه 

�أمناء الجائزة اهتماماً كبيراً بتعزيز  ومجل�س 

م�سيرة هذا النجاح وعداً وعهداً تحت القيادة 

الحكيمة ل�صاحب ال�سمو ال�شيخ خليفة بن زايد 

الذي  الله(  )حفظه  الدولة  رئي�س  نهيان  �آل 

الفريق  ودعم  ا�سمه،  بحمل  الجائزة  تت�شرف 

نهيان  �آل  زاي���د  ب��ن  محمد  ال�شيخ  �سمو  �أول 

للقوات  الأعلى  القائد  نائب  �أبوظبي  عهد  ولي 

الم�سلحة ومتابعة �سمو ال�شيخ من�صور بن زايد 

وزير  ال���وزراء  مجل�س  رئي�س  نائب  نهيان  �آل 

ال�شيخ  ال�سمو  �سمو  واهتمام  الرئا�سة،  �ش�ؤون 

العالي  التعليم  وزي��ر  نهيان  �آل  مبارك  نهيان 

والبحث العلمي رئي�س مجل�س الأمناء. 
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الكتاب السنوي
توثيق لإنجازات

الجائزة في دورتها الثالثة 2011
والوفاء  التمكين  ع�صر  نعي�ش  اليوم  نحن  وها 

لنهج المغفور له ال�شيخ زايد بن �سلطان �آل نهيان 

)رحمه الله( تحت القيادة الحكيمة ل�صاحب 

رئي�س  نهيان  �آل  زايد  بن  خليفة  ال�شيخ  ال�سمو 

نهتدي  �أن  الدولة )حفظه الله(. وعداً وعهداً 

به في م�سيرتنا على طريق النجاح والتميز.

بتنفيذه  للجائزة  العامة  الأمانة  قامت  ما  �إن 

على �أر�ض الواقع خلال عام م�ضى �سجل حافل 

المتوا�ضعة  والانج���ازات  مح��دود  اللا  بالعطاء 

�إذا  خ�صو�صاً  العالم،  بنظر  والقيّمة  بنظرنا 

نظرنا �إلى و�ضوح الر�ؤية التي تملكها الجائزة 

والى حجم الطموحات الكبيرة والم�شروعة التي 

تعمل من �أجل التميز والتفوق.

زايد  الوهاب  عبد  الدكتور  �سعادة  قدم  هكذا 

التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  جائزة  عام  �أمين 

الثالثة  دورت��ه��ا  في  للجائزة  ال�سنوي  الكتاب 

2011 الكتاب يوثق كافة الأن�شطة والفعاليات 

التي حققتها على مختلف ال�صعد والمجالات. 

و�أ�ضاف ب�أن جائزة خليفة الدولية لنخيل التمر 

اختطت  ال�صحيح  الاتج���اه  في  خطوة  تُعْـتَبَر 

لنف�سها مبادئ و�أهدافاً وقيماً نبيلة على طريق 

القيادة  من  ر�ؤيتها  ت�ستمد  والتميز.  النجاح 

الحكيمة لدولة الإمارات العربية المتحدة وعلى 

زايد  بن  خليفة  ال�شيخ  ال�سمو  �صاحب  ر�أ�سها 

�آل نهيان، رئي�س الدولة )حفظه الله(، ودعم 

�آل  زاي��د  بن  محمد  ال�شيخ  �سمو  �أول  الفريق 

نهيان، ولي عهد �أبوظبي، نائب القائد الأعلى 

للقوات الم�سلحة، واهتمام �سمو ال�شيخ من�صور 

�آل نهيان نائب رئي�س مجل�س الوزراء  بن زايد 

وزير ��شؤون الرئا�سة ومتابعة �سمو ال�شيخ نهيان 

مبارك �آل نهيان، وزير التعليم العالي والبحث 

خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء  مجل�س  رئي�س  العلمي 

الدولية لنخيل التمر.

في  �شارك  وق��د  الجائزة  عمر  من  م�ضى  ع��ام 

ومنتجاً  وم��زارع��اً  باحثاً   131 الثالثة  دورتها 

من  التمر  نخيل  ل�شجرة  ومح��ب��اً  عاً  ـَنِّ ومُ�ص

وا�ضح  دليل  وه��ذا  و�أجنبية،  عربية  دول��ة   24

واهتمام  انت�شارها  و�سعة  الجائزة  عالمية  على 

على  الم��ب��ارك��ة  ال�����ش��ج��رة  ومح��ب��ي  المخت�صين 

الدور  من  يعزز  بما  المختلفة  بفئاتها  الم�شاركة 

الريادي لدولة الإمارات في دعم وتنمية قطاع 

زراعة النخيل و�إنتاج التمور حول العالم.

الكتاب ثمرة جهود اللجنة الإعلامية للجائزة، 

الوطني  المجل�س  بموافقة  فاخرة  بطبعة  �صدر 

كما   1  /  100122  /  28283 رقم  للإعلام 

�أخذ الكتاب رقماً في الت�صنيف الدولي

هو ISBN 978-9948-16-079-3 من قبل 

المجل�س الوطني للإعلام. 

صدر عن الأمانة العامة
لجائزة خليفة الدولية لنخيل التمر



 “الشجرة المباركة” 2
تؤسس للإعلام العلمي

الأمانة  التي حققتها  النجاحات  �سل�سلة  �ضمن 

العامة لجائزة خليفة الدولية لنخيل التمر في 

عامها الثالث على التوالي، �سواء على ال�صعيد 

المحلي �أو الإقليمي والدولي، فقد وفرت لمحبي 

العلمية  المعرفة  م�صادر  �أه���م  �أح���د  النخلة 

و�إنتاج  النخيل  زراع��ة  مج��ال  في  المتخ�ص�صة 

�إ�صدار  خلال  من  العربية  المنطقة  في  التمور 

موجهة  متخ�ص�صة  ف�صلية  علمية  مجلة  �أول 

ومحبي  والم��زارع�ني  والأك��اديم��ي�ني  للباحثين 

ال�شجرة المباركة عبر العالم.

نهيان  �آل  م��ب��ارك  نهيان  ال�شيخ  �سمو  ب��ارك 

رئي�س  العلمي  والبحث  العالي  التعليم  وزي��ر 

لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء  مجل�س 

التمر، الجهود المبذولة من قبل الأمانة العامة 

لتكون  التمر  لنخيل  الدولية  خليفة  لج��ائ��زة 

المتخ�ص�صة  العلمية  المجلة  المباركة«  »ال�شجرة 

�أن  حيث  العربي،  العالم  في  نوعها  من  الأولى 

ذات  عالية  علمية  درجة  على  موا�ضيعها  كافة 

العربية  باللغتين  التمر  نخيل  ب�شجرة  �صلة 

لذوي  وفنياً  علمياً  مرجعاً  لتكون  والانكليزية، 

الاخت�صا�ص محلياً وعالمياً.  

الفخري  الرئي�س  ب�صفته  �سموه  ع�رب  حيث 

للمجلة عن عمق العلاقة التي تربط بين �أبناء 

التاريخ،  ع�رب  الم��ب��ارك��ة  وال�شجرة  الإم����ارات 

تمثل  ت���زال  ولا  ال��ق��دم  م��ن��ذ  النخلة  ف��ك��ان��ت 

�شعب  واع��ت��زاز  فخر  و�شموخها  بارتفاعها 

الإمارات، كما كانت تمثل رمز الحياة والعطاء 

الوفير المتجدد.

اهتمام  ت�أتي و�سط  المباركة  ال�شجرة  �إن مجلة 

زراع��ة  التمر  نخيل  ب�شجرة  وا���ض��ح  حكومي 

الحكيمة  التوجيهات  بف�ضل  وت�سويقاً  و�صناعة 

ل�صاحب ال�سمو ال�شيخ خليفة بن زايد �آل نهيان 

رئي�س الدولة )حفظه الله( ودعم الفريق �أول 

�سمو ال�شيخ محمد بن زايد �آل نهيان ولي عهد 

الم�سلحة،  للقوات  الأعلى  القائد  نائب  �أبوظبي 

نهيان  �آل  مبارك  نهيان  ال�شيخ  �سمو  ومتابعة 

رئي�س  العلمي  والبحث  العالي  التعليم  وزي��ر 

لنخيل  الدولية  خليفة  ج��ائ��زة  �أم��ن��اء  مجل�س 

من  المحلية  ال�سوق  حاجة  لتلبي  جاءت  التمر. 

مزارعين ومنتجين وم�سوقين وباحثين على حد 

�سواء.  

في  بنجاح  تخطو  وه��ي  الم��ب��ارك��ة«  »ال�����ش��ج��رة 

الم��سؤولية  م��ن  بكثير  ت�شعر  ال��ث��ال��ث  عامها 

لأكثر  الم�ستهدفة  الفئات  �أمام  والفنية  العلمية 

م�ؤ�س�سة  وتمثل  ت�صدر  لأنها  �أولها  �سبب  من 

تحمل  التمر(  لنخيل  الدولية  خليفة  )جائزة 

قلوبنا. فذلك �شرف  ا�سماً عزيزاً وغالياً على 

كبير لنا وم��سؤولية ملقاة علينا ن��سأل الله العلي 

لن�صل  تلك  مهمتنا  ب����أداء  يوفقنا  �أو  القدير 

نخيل  ب�شجرة  ال�صلة  ذات  والمعرفة  بالعلم 

التمر �إلى كل من هو بحاجة �إليها.

 عززت الدور الريادي للإمارات 
ودخلت عامها الثالث بمسؤولية أكبر
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ثمـار المعـرفـة

صدر عن الامانة العامة
لجائزة خليفة الدولية لنخيل التمر

الدورات 2009 - 2010 - 2011

بتوجيهات �سمو ال�شيخ نهيان 

مبارك �آل نهيان وزير التعليم 

رئي�س  العلمي،  والبحث  العالي 

الدولية  خليفة  جائزة  �أمناء  لنخيل مجل�س 

النخلة  محبي  لاق�تراح��ات  وا�ستجابة  التمر، 

التمر، جراء ا�ستطلاع  والمهتمين بقطاع نخيل 

خليفة  لج��ائ��زة  العامة  الأم��ان��ة  �أج��رت��ه  ر�أي 

التعريفية  الجولة  خلال  التمر  لنخيل  الدولية 

الجائزة  �أمناء  مجل�س  �أع�ضاء  بها  قام  التي 

�إلى دول مجل�س التعاون لدول الخليج العربية 

والأردن و�سورية والمملكة المغربية، �أ�سفرت عن 

مجموعة من الاقتراحات الطيبة جاري العمل 

بها ب�شكل دوري.

وبناء على ذلك تت�شرف الأمانة العامة للجائزة 

والأك��اديم��ي�ني  ال��ب��اح��ث�ني  ي���دي  ب�ني  ت�ضع  �أن 

ال�شجرة  ومحبي  التمور  ومنتجي  والم��زارع�ني 

الم����ب����ارك����ة خ�ل�ا����ص���ة ج��ه��د 

الجائزة  فئات  بمختلف  الفائزين 

 –  2010 –  2009 ال��ث�الث  خ�الل دورات��ه��ا 

والإنتاج  الفائزة  بالبحوث  للتعريف   .  2011

الرائدة  التنموية  والم�شاريع  والأعمال  المتميز 

في  الم���ؤث��رة  وال�شخ�صيات  التقنيات  و�أف�ضل 

مجال زراعة النخيل و�إنتاج التمور.

الج��ائ��زة في  لأه���داف  ترجمة  ذل��ك  ي�أتي  كما 

ن�شر ثقافة الاهتمام بنخيل التمر على الم�ستوى 

المحلي والإقليمي والدولي ودعم وتطوير البحث 

العلمي الخا�ص بالنخيل. راجين �أن يتكلل هذا 

المعرفة  لتوطين  ال��ف��ائ��دة  م��ن  بالمزيد  العمل 

العلمية المتخ�ص�صة بنخيل التمر وتعزيز الدور 

المتحدة على  العربية  الإمارات  لدولة  الريادي 

ال�صعيد الإقليمي والدولي.
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المجلس الدولي 
للنخيل والتمور

عبدالرحمن  ب��ن  فهد  الدكتور  معالي  افتتح 

العربية  المملكة  في  ال��زراع��ة  وزي���ر  بالغنيم 

لإن�شاء  التمهيدي  الاجتماع  �أعمال  ال�سعودية 

عدد  بح�ضور  والتمور  للنخيل  الدولي  المجل�س 

من الخبراء والمخت�صين وممثلي الدول المنتجة 

والإقليمية  الدولية  المنظمات  وممثلي  للتمور 

الذي ا�ستمر يومي 18 و 19 �أبريل 2011 وذلك 

�سا�س  رادي�����س��ون  بفندق  الم��ب��ارك��ي��ة  ق��اع��ة  في 

بالريا�ض.

ال��دك��ت��ور فهد بن  ال��زراع��ة  �أل��ق��ى وزي��ر  حيث 

عبدالرحمن بالغنيم كلمة �أكد فيها �أن الهدف 

�إنتاج  و�ضع  على  التعرف  المجل�س  �إن�شاء  من 

للتمور  المنتجة  ال��ب��ل��دان  في  والنخيل  التمور 

الم�شاكل  تحديد  بغر�ض  العالم،  م�ستوى  على 

التمور  �إنتاج  قطاع  في  تظهر  التي  والمعوقات 

في مراحله المختلفة، ابتداء من زراعة النخيل 

في  عالية  بكفاءة  التمور  منتج  ت�سويق  حتى 

�إطار عام لإيجاد الحلول  البلدان، لو�ضع  هذه 

�أ�ساليب  و�ضع  خ�لال  من  الم�شتركة  للم�شاكل 

تتبنى  المملكة  �أن  و�أو���ض��ح  فعالة.  تنظيمية 

�إن�شاء المجل�س الدولي للتمور على غرار المجل�س 

بالتعاون  دولية  مظلة  تحت  للزيتون  ال��دولي 

المتحدة  للأمم  والزراعة  الأغذية  منظمة  مع 

بحضور معالي وزير الزراعة 
المملكة العربية السعودية تستضيف مقر 

لهذا  تكون مقراً  �أن  ي�شرفها  المملكة  �أن  مفيداً 

المجل�س الدولي للتمور.

والاجتماعية  الاقت�صادية  الأهمية  �أن  و�أب��ان 

دعم  م��ن  تنطلق  للتمور  والغذائية  والبيئية 

اقت�صاديات التمور لدورها الإيجابي في تح�سين 
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الم�ستدامة  التنمية  لتحقيق  المعي�شة  م�ستوى 

تحقيق  في  و�إ�سهامها  للتمور  المنتجة  الدول  في 

الأمن الغذائي والتوازن البيئي، م�شيراً �إلى �أن 

المملكة تدرك �أهمية العمل الجماعي والتعاون 

في  الم�شتركة  الم�شاكل  مواجهة  في  والتن�سيق 

المنافع  تبادل  يحقق  بما  التمور  �إنتاج  مج��ال 

والرفاهية للجميع.

�إن تعزيز وتفعيل التعاون  وقال وزير الزراعة: 

ال�سلع  وت�سويق  و�إنتاج  وتنظيم  لتطوير  الدولي 

دولي  م�ؤ�س�سي  جهاز  وج��ود  يتطلب  الزراعية 

الح��ال  ه��و  كما  الم�شتركة  الأه����داف  لتحقيق 

والبن  للحبوب  الدولية  ال�سلعية  المجال�س  في 

والزيتون والأخ�شاب الا�ستوائية وغيرها، لذلك 

درا�سة  بعد  خا�صة  التوجه  هذا  المملكة  تتبنى 

للتعاون  الدولية  للتنظيمات  المختلفة  الأ�شكال 

وال��درو���س  الغذائية  ال�سلع  تطوير  في  الفني 

الم�ستفادة من مجال�س ال�سلع الزراعية الدولية 

دولي  مجل�س  �إن�شاء  المملكة  وتقترح  الحالية، 

للنخيل والتمور ويكون مقره الريا�ض.
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جائزة خليفة تشـارك 
في القافلة الثقافية 

بالفجيرة

ضمن إطار توسيع قاعدة التفاعل مع المجتمع المحلي



وتنمية  وال�شباب  الثقافة  وزارة  م��ن  ب��دع��وة 

العامة لجائزة خليفة  المجتمع �شاركت الأمانة 

الوطنية  الح��م��ل��ة  في  ال��ت��م��ر  لنخيل  ال��دول��ي��ة 

)مجتمعنا  �شعار  تح��ت  الثقافية(  )القافلة 

لأم��ارة  التابعة  الخليبية  منطقة  في  �أم��ان��ة( 

وتميز   2011 �إب��ري��ل   15  -14 يومي  الفجيرة 

وت��وزي��ع مطبوعات  ب��ع��ر���ض  الج��ائ��زة  ج��ن��اح 

ومل�صقات  وكتيبات  مطويات  م��ن  الج��ائ��زة 

المزارعين  الأخوة  وت�شجيع  بالجائزة  للتعريف 

على الم�شاركة �ضمن فئاتها المختلفة، بالإ�ضافة 

الهدايا  وبع�ض  المباركة،  ال�شجرة  مجلة  �إلى 

الرمزية.

بفئات  التعريف  في  بارز  دور  للجناح  كان  كما 

الملفات  و�إع�����داد  ال��ت��ق��دم  وك��ي��ف��ي��ة  الج���ائ���زة 

الخا�صة بذلك، و�شرح �شروط الجائزة وفئاتها 

والتعريف بقيمة الجائزة للفائز الأول والفائز 

فيها،  للم�شاركة  الم��زارع�ني  وت�شجيع  ال��ث��اني 

تقديم  ف�ترة  على  الم��ع��ر���ض  زوار  ت��ع��رف  كما 

طلبات التر�شيح، وت�صنيف الطلبات الم�ستوفية 

للا�شتراطات، وتقييم طلبات التر�شيح من قبل 

اللجنة العلمية للجائزة، ومن ثم �إعلان �أ�سماء 

فبراير  �شهر  من  الأول  الأ�سبوع  في  الفائزين 

2012 علماً ب�أن حفل التكريم يكون عادة خلال 

�أخ��رى  �شهر م��ار���س م��ن ك��ل ع���ام. م��ن جهة 

لنخيل  الدولية  خليفة  جائزة  جناح  لاقى  فقد 

الأخ��وة  من  وا�ستح�ساناً  وا�سعاً  �إق��ب��الًا  التمر 

بالجائزة  جيداً  تعريفاً  �شكل  مما  الحا�ضرين 

و�أن�شطتها المختلفة.
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كيف تنجح
في مزاينة الرطب

ابوظبي  حكومة  ا�ستراتيجية  م��ن  ان��ط�لاق��ا 

لرفع  الم����زارع  �أ���ص��ح��اب  الم��واط��ن�ين  وت�شجيع 

الدخل  وانعكا�سه على  الفردي  الدخل  م�ستوى 

والم�شاركة  الغذائي  الأمن  في  بالم�ساهمة  العام 

طريق  عن  الطبيعية  الم��وارد  على  الحفاظ  في 

رفع الم�ستوى المعرفي لا�صحاب المزارع والعاملين 

ت�ؤدي  التي  الزراعية  وتعليمهم الخدمات  فيها 

الى الحفاظ على �أ�شجار نخيلهم من الا�صابات 

الح�شرية والمر�ضية وكذلك الطرق ال�صحيحة 

لعملية الري مما لها دورا كبيرا على الحفاظ 

على  ال��ن��دوة  وا�شتملت  الم��ائ��ي,  الم��خ��زون  على 

اجتماع نظري وعملي :

الاول بمقر قطاع الزراعة بالعين : فقد تم عقد 

المزارع  ا�صحاب  من  مميزة  نخبة  مع  اجتماع 

بالنخيل  العالي  الاهتمام  ذوي  من  هم  الذين 

الرطب  مهرجان  في  بالم�شاركة  والمت�شجعين 

التخطيط  ادارة  مدير  ري  ال�سيد/  وتح��دث 

قطاع  �أهمية  عن  المزارعين  خدمات  مركز  في 

دوراً  له  ولما  بالامارات  التمور  وانتاج  النخيل 

الدكتور/  وا�ستكمل  الغذائي  الام��ن  في  هاما 

الزراعي  الار�شاد  خبير  الحو�سني  ا�سماعيل 

النجاح  الى  ت���ؤدي  التي  ال�شروط  عن  بالمركز 

الرطب  بمهرجان  القيمة  بالجائزة  وال��ف��وز 

الار�شادية  الطرق  اهم  �أح��د  المهرجانات  لأن 

ندوة ارشادية حقلية نظمها مركز خدمات 
المزارعين بمزارع السليمات بمدينة العين:



الهامة التي ت�ؤدي الى خلق روح المناف�سة لدى 

ان  وتبين  الان��ت��اج,  نوعية  وتح�سين  الم��زارع�ني 

الم�شارك  ح�صول  ي�ستدعي  المهرجان  في  الفوز 

على مئة نقطة وذلك على النحو التالي 

الثمرة 	• بموا�صفات  خا�صة  نقطة  خم�سون 

في �صالة العر�ض وت�شمل الحجم والنظافة 

مثل  المر�ضية  الا�صابات  من  الثمار  وخلو 

ودرج��ة  الميكانيكية,  والا���ض��رار  العناكب 

يكون  ان  الترطيب على  التماثل في مرحلة 

بين حوالى )35 – 50 %( للثمرة.

على 	• وذل���ك  الم��زرع��ة  في  نقطة  خم�سون 

وخدمة  الم��زرع��ة  بنظافة  الاه��ت��م��ام  م��دى 

النخلة ونظافتها من ازالة الف�سائل وعملية 

التكريب وازالة الرواكيب الجانبية وعملية 

الوقاية  بعملية  الاه��ت��م��ام  وك��ذل��ك  ال���ري 

والح���ف���اظ ع��ل��ى ال��ن��خ��ل��ة م��ن الا���ص��اب��ات 

الح�شرية والاهتمام بالم�صائد ب�شكل عام.

وبالن�سبة للجزء العملي : فقد تم تجميع 

بع�ض الم�شاركين في اللقاء الاول من المزارعين 

وعدد من العاملين بالمزارع بح�ضور المهند�سين 

مزرعة  في  ال�سليمات  منطقة  في  ال��زراع��ي�ني 

ال�����س��ي��د/ م��ب��ارك ال��ع��ام��ري, وق���ام ال��دك��ت��ور 

بع�ض  على  بتدريبهم  الحو�سني  ا�سماعيل 

في  ت�ساعدهم  ال��ت��ي  النخيل  خ��دم��ة  عمليات 

الحفاظ على هذه الثروة القومية والنجاح في 

الا�شتراك بمهرجانات الرطب القادمة.

هذه  من  الرئي�سي  الهدف  فكان  الر�سالة: 

كيفية  في  للمزارع  ر�سالة  اي�صال  هو  الندوة 

ب�سو�سة  الا�صابات  من  النخلة  على  الحفاظ 

وتقليل  ال��ن��خ��ي��ل  ���س��اق  وح���ف���ارات  ال��ن��خ��ي��ل 

الا�صابات الفطرية بمنع و�صول مياه الري الى 

جذع النخلة, وفي النهاية ينعك�س الى الح�صول 

على نخلة �سليمة قوية تعطي انتاجا لي�س فقط 

للدخول في المهرجانات الم�ستقبلية بل المناف�سة 

في الا�سواق المحلية والخارجية وي�صبح التفكير 

وي�ستمر  ال��ف��رد  �سلوك  م��ن  ج���زءاً  التميز  في 

بالإنتاج المميز ب�إذن الله.
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توالي المنح في أسماء 
ثمار النَخل ورتبة البَلح

 قبــ�س محـــــمّد

Oms_1990@yahoo.com

بداية الن�سخة:

على  الله  و�صلى  الرحيم،  الرحمن  الله  ب�سم 

�سيدنا محمد و�آله و�صحبه، الحمد لله وحده، 

وال�صلاة وال�سلام على من �أقام به لواء الحمد 

ومجده...

نهاية الن�سخة:

تمت الر�سالة بحمد الله وعونه وح�سن توفيقه، 

وال�سلام  وال�صلاة  العالمين،  رب  لله  والحمد 

على �أ�شرف المر�سلين محمد و�آله، والحمد لله 

رب العالمين.

عدد الأوراق:

3 وعدد �أ�سطر الورقة18، في خزانة الح�سنية 

الملكية في الرباط بالمغرب، �ضمن مجموع رقم: 

 1024 �سنة:  مغربي  بخط  كتبت   )7248(

ون�سخها: �أحمد بابا بن �أحمد.

ن�ص المخطوطة:

توالي المنح في �أ�سماء ثمار النَخل ورتبة البَلح

للعبد الفقير بدر الدين القرافي المالكي1 وذرية 

العارف ابن �أبي جمرة نفعنا الله به �آمين.

على  الله  و�صلى  الرحيم  الرحمن  الله  ب�سم 

�سيدنا محمد و�آله و�صحبه.

من  على  وال�سلام  وال�صلاة  وحده  لله  الحمد 

ر�سالة  فهذه  وبعد  ومج��د  الح��ق  ل��واء  به  �أفلح 

النخل  ثمار  �أ�سماء  في  المنح  بتوالي  �سميتها 

عليّ حق  ول��ه  ذال��ك  �إلى  دع��اني  البلح  ورت��ب��ة 

وقلت  الرعاية  وواف��ر  العناية  ومزيد  ال��ولاي��ة 

داعيا لجنابه:

دامَ عماداً لذوي الف�ضل على

مرِّ الدهور مولياً خير منح �

تجنى ثمار الغ�صن من �أ�شجاره

رطباً جنيا بعد ب�سر وبلح �

وذلك عندما جرى الكلام في عبارة القامو�س 

التوفيق  و�أن فيها تخالفاً في هذا المقام وبالله 

�أول  لأنّ  الب�سر  قبل  البلح  حاح:  ال�صِ في  ق��ال 

التمر طلع ثم خلال ثم بلح ثم ب�سر ثم رطب 

ونحوه  كلامه  وم���ؤدى  بلحة.  الواحدة  تمر  ثم 

بين  البلح محركة  فيه:  القامو�س  قول �صاحب 

الخلال  �أن  كلامهما  وم���ؤدى  والب�سر.  الخلال 

رتبة �سابقة على البلح ووقع في القامو�س في باب 

سيرة سيدة الشجر » 9 «

مخطوطة لبدر الدين بن أبي جمرة القرافي المالكي
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اللام ما يخالف ذلك �إذ قال وخلال ك�سحاب 

�أبو الح�سن  ال�شيخ  نقل  وقد  وفيه تجوز  البلح. 

ال�شاذلي في �شرح لغات مخت�صر ال�شيخ خليل 

عن �أهل اللغة �أن رتبته �أعني البلح قبل الب�سر 

حاح والقامو�س  وبعده الخلال كما هو في ال�صِ

وهو  الباء  ب�ضم  البُ�سر  ون�صه:  الحاء  باب  في 

المن�صف ب�ضم الميم وفتح النون وك�سر ال�صاد 

الم�شددة، واحدته ب�سْرة ب�إ�سكان ال�سين و�ضمها 

، فقال �أهل اللغة تمر النخل �أول طلع وكافور ثم 

خَلال بفتح الخاء المعُجمة واللام المخففة، ثم 

بلح ثم ب�سر ثم رطب ثم تمر.

البلح في باب  �أنّ  �أي�ضاً  ولم يذكر في القامو�س 

هناك  ون�ص  الب�سر  على  تكلم  عندما  ال���رّاء 

�إلى  الب�سر طلع ثم خلال  �أول  وقول الجوهري 

ف���إذا  طلع  �أول��ه  وال�صواب:  جيد  غير  �آخرها 

فجَدال  وا�ستدار  �أخ�ضرّ  ف�إذا  ف�سياب،  �أنعقد 

و�سواد وخَلال، ف�إذا كبُر �شيئاً فبغو، ف�إذا عظُم 

ثم  تذنوب،  ثم  ثم موكت،  ثم مخطم،  فب�سْر، 

جمي�سة، ثم ثعدة، وخالع وخالعة، ف�إذا انتهى 

الكلام  وب�سطت  تمر  ثم  ومعو  فرطب  ن�ضجه 

للقا�ضي  وال��ذي  الم�سلون،  الرو�ض  في  ذلك  في 

عِيا�ض فيها له ا�سمان �إلى الألوف. 

الطلع  �سبعة  النخل  درجات  الألفاظ عن  و�أول 

والرطب  والزهو،  والب�سر  والبلح  والاغري�ض 
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وقوم  اللغة،  �أه��ل  �أك�ثر  مذهب  وه��ذا  والتمر، 

يجعلون الب�سر بعد الزهو، وهو الذي ي�ستعمله 

ال��ف��ق��ه��اء وال��زه��و اب��ت��داء ط��ي��ب تم��ر النخل 

يزهي  �أزه��ى  فيه  ويقال  واحمراره  وا�صفراره 

وقالوا  يزهو  الحديث  رواي��ات  بع�ض  في  وج��اء 

لا ي�صح و��سأل �أبو زير زهى و�أزهى ولم يعرف 

الأ�صمعي �أزهى.

فقلت:  ال��ق��ام��و���س  في  رت��ب��ه  م��ا  نظمت  وق���د   

بقول  وا�سعة  للمعدود  لمخطم  �صفة  ومجنوب 

رتبه  م��ا  نظمت  وق��د  الَخ�ل�ال  حُكم  في  لكونه 

القا�ضي عيا�ض فقلت:

و�أ�سماء تمار النخل �سبعٌ كما حَكى

عِيا�ض زكى مثوى وقد �صح معدود �

ف�أولها طلع و�أغري�ض بعده

� كذا بلح ب�سر به طاب ممدود

ويرُوقه زهو كذا رطب حلى

ويعقبه تمر به ثم مق�صود �

وقد نظمت ما رتبه ال�شيخ �أبو الح�سن ال�شاذلي 

رحمه الله تعالى فقلت:

و�أ�سما ثمار النخل في العدّ �سبعة   

حكاها بليغ طيب الله مثواهُ �

فطلع وكافور خَلال مرتباً

كذا بلح ب�سر وقد طابَ حلواهُ �

كذا رطب تمرٍ به تّم �أمرها

و�أهل اللغة قالوا لا تعدّ فحوَاهُ �

تمت الر�سالة المفيدة بحمد الله وح�سن توفيقه 

والحمد لله رب لعالمين وال�صلاة وال�سلام على 

ربّ  لله  والحمد  و�آل��ه  محمّد  المر�سلين  ا�شرف 

العالمين.

الهوام�ش:

1-� القرافي » 000 - 684 هـ = 000 - 1285 

م«، هو �أحمد بن �إدري�س بن عبد الرحمن، 

ال�صنهاجي  ال��دي��ن  �شهاب  العبا�س،  �أب��و 

�إلى  ن�سبته  المالكية  علماء  م��ن  ال��ق��رافي، 

و�إلى  قبيلة �صنهاجة -من برابرة المغرب- 

ال��ق��راف��ة -الم��ح��ل��ة الم��ج��اورة لقبر الإم���ام 

م�صري  وه���و  ال��ق��اه��رة.  في  ال�����ش��اف��ع��ي- 

جليلة  مُ�صنفات  له  والوفاة.  والمن��شأ  المولد 

ال�ربوق  »�أن���وار  منها:  والأ���ص��ول،  الفقه  في 

والأحكام  �أج��زاء،  �أربعة  الفروق«  �أن��واء  في 

وت�صرف  الأح��ك��ام  عن  الفتاوى  تمييز  في 

في  مخطوطة  والذخيرة  والإم��ام،  القا�ضي 

واليواقيت  مجلدات،  �ستة  في  المالكية  فقه 

في �أحكام المواقيت مخطوطة في الرباط، و 

�شرح تنقيح الف�صول في الأ�صول ومخت�صر 

تنقيح الف�صول، والخ�صائ�ص مخطوطة في 

قواعد العربية، و»الأجوبة الفاخرة في الرد 

على الأ�سئلة الفاجرة«.

وكان القرافي المالكي مع تبحره في عدة فنون، 

في  المتحركة  التماثيل  عمل  في  البارعين  من 

�شرح  كتابه  عن  نقل  وغيرها،  الفلكية  الآلات 

المح�صول قوله: بلغني �أن الملك الكامل و�ضع له 

�شمعدان كلما م�ضى من الليل �ساعة انفتح باب 

منه، وخرج منه �شخ�ص يقف في خدمة الملك، 

ف�إذا انق�ضت ع�شر �ساعات طلع ال�شخ�ص على 

ال�سلطان  الله  �صبح  وق��ال:  ال�شمعدان،  �أعلى 

قال:  طلع.  قد  الفجر  �أن  فيعلم  بال�سعادة،. 

�أن  فيه  وزدت  ال�شمعدان،  ه��ذا  �أن���ا  وعملت 

�أ�سد  وفيه  �ساعة،  كل  في  لونها  يتغير  ال�شمعة 

البيا�ض  �إلى  ال�شديد  ال�سواد  من  عيناه  تتغير 

» 
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ال�شديد �إلى الحمرة ال�شديدة، في كل �ساعة لها 

�أعلى  الفجر طلع �شخ�ص على  ف�إذا طلع  لون، 

ال�شمعدان، و�إ�صبعه في �أذنه ي�شير �إلى الأذان، 

انظر  ال��ك�الم«.  �صنعة  ع��ن  عجزت  �أني  غ�ري 

الزركلي: الأعلام، بيروت، لبنان، 40/1. 

هـ =   247  - للجوهري )000  حَاح:  ال�صِ  �-2

لم�ؤلفه  لغويّ  مُعجم  وه��و  م«،   861  -  000

�إ�سحاق،  �أبو  الجوهري،  �سعيد  بن  �إبراهيم 

من �أعلام رجال الحديث، ومن �أهل بغداد. 

روى ع��ن��ه �أ���ص��ح��اب ال��ك��ت��ب ال�����س��ت��ة، ع��دا 

ال��ب��خ��اري. ان��ظ��ر ي��اق��وت الح��م��وي: معجم 

الأدباء، طبعة بيروت، لبنان، 40/1.

مُعجم  المحيط«  »القامو�س  �أي  القامو�س:   �-3

محمد  الدين  مجد  اللغة  �إم��ام  �ألفّه  لغويّ 

871هـ.  المتوفى  �آب��ادي  الفيروز  يعقوب  بن 

والتوزيع،  والن�شر  للطباعة  الفكر  دار  انظر 

�ضبط وتوثيق يو�سف ال�شيخ محمد البقاعي، 

الطبعة الأولى، بيروت، لبنان، 2003م. 

الم�صادر المعُتمدة:

1- �مخطوطة توالي المنح في �أ�سماء تمار النَخل 

�أب���ي جمرة  ب��ن  ال��دي��ن  ل��ب��در  البَلح  ورت��ب��ة 

القرافي المالكي، خزانة الح�سنية الملكية في 

 )7248( رق��م:  مجموع  بالمغرب،  الرباط 

ن�سخها: �أحمد بابا بن �أحمد.

دار  المحيط،  القامو�س  �آب���ادي:  2 - �ال��ف�ريوز 

�ضبط  والتوزيع،  والن�شر  للطباعة  الفكر 

البقاعي،  محمد  ال�شيخ  يو�سف  وتوثيق 

الطبعة الأولى، بيروت، لبنان، 2003م.

حاح  و�صِ اللغة  ت��اج  ال�صحاح  3 - �الج��وه��ري: 

العربيّة، تحقيق �أحمد عبد الغفور عطار، 

دار العلم للملايين، بيروت، لبنان. 

الأدب����اء، طبعة  الح��م��وي: معجم  4 - �ي��اق��وت 

بيروت، لبنان، 40/1.

5 - الزركلي: الأعلام، بيروت، لبنان.
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تطور تكنولوجيا 
النخـيـل والتمـور 
في دولة الإمارات 
العربية المتحدة

المهند�س منذر ح�سن التميمي

�شركة طيبة لل�صناعات الهند�سية

في  المتحدة  العربية  الإم����ارات  دول��ة  �شهدت 

الما�ضية تطوراً كبيراً وملحوظاً  �سنوات  الع�شر 

بالنخيل  الخا�صة  والمكائن  الأجهزة  مجال  في 

الاهتمام  نتيجة  ج��اء  التطور  وه��ذا  والتمور، 

للنخيل  الإم����ارات  دول���ة  توليه  ال���ذي  الكبير 

والتمور و�أي�ضا حب واهتمام ال�شعب الإماراتي 

على  يحر�ص  فهو  وثمارها  النخيل  ب�أ�شجار 

الاع��ت��ن��اء الج��ي��د ب��ال��ن��خ��ي��ل وي��ح��ر���ص على 

ب�صورة  تم��وره  وتقديم  ت�سويق  على  المحافظة 

الخارجي  والمظهر  النظافة  حيث  من  جيدة 

وتعبئتها ب�أف�ضل الطرق المتبعة في تعبئة المواد 

خلال  خزنها  يريد  التي  التمور  حتى  الغذائية 

ال�سنة لا�ستخداماته ال�شخ�صية �أو التمور التي 

يعطيها كهدايا �أو زكاة �أو يتبرع بها كم�ساعدات 

للتمور ومن  الفرز  ان�سانية، حيث يقوم بعملية 

ثم غ�سلها وتعبئتها وهذا مما جعله يبحث عن 

�إنجاز  في  ت�ساعده  التي  التكنولوجية  الو�سائل 

هذا العمل ب�أقل كلفة من حيث الجهد والوقت 

انت�شار  ح�صول  نرى  لذلك  العاملة،  والأي��دي 

وا�سع لم�صانع التمور ال�صغيرة في عموم الدولة، 

وهذا �شجع ال�شركات المحلية الم�صنعة للمكائن 

وت�صنيع  ت�صميم  على  ال��دول��ة  في  والأج��ه��زة 

والتمور  النخيل  التي تخ�ص  والمكائن  الأجهزة 

والم���زارع  ال�صغيرة  الم���زارع  ح��اج��ة  يلبي  بم��ا 

تنمية وتطوير م�صانع  الكبيرة، بالا�ضافة الى 

التمور في جميع ارجاء الدولة،مما جعل كثيراً 

تريد  عندما  ل��لإم��ارات  المجاورة  البلدان  من 

الا�ساليب  عن  تبحث  �أو  للتمور  م�صنع  ان�شاء 

النخيل  م����زارع  ان�����ش��اء  في  المتبعة  الح��دي��ث��ة 

والتكنولوجيا الم�ستخدمة فيها، ف�إنها ت�أتي الى 

الإمارات للاطلاع على تلك الم�صانع والأجهزة 

النخيل  مزارع  زيارة  وكذلك  فيها  الم�ستخدمة 

فيها  المتبعة  الحديثة  الأ�ساليب  على  للاطلاع 

قبل الخبراء  والار�شادات من  الن�صائح  و�أخذ 

teeba1@emirates.net.ae



�أهل  لايبخل  حيث  فيها  الموجودين  والفنيين 

الإمارات بتقديم تلك الن�صائح ونقل خبرتهم 

في هذا المجال الى الآخرين، وقد تم �شراء عدة 

م�صانع للتمور كانت م�صنعة بالكامل في دولة 

الإمارات تم تركيبها في كل من الكويت وم�صر 

الى  �إ�ضافة  وال��ع��راق  عمان  و�سلطنة  واليمن 

توريد الأجهزة التي تخ�ص النخيل وخ�صو�صا 

الأجهزة الخا�صة بعملية التنبيت الآلي للنخيل 

ا�ستخلا�ص  وماكنة  النخيل  تلقيح  ماكنة  مثل 

التع�أون  اللقاح الى كل من دول مجل�س  حبوب 

وليبيا  وم�صر  وال�����س��ودان  واليمن  الخليجي 

وباك�ستان.  و�إيران  والعراق  والأردن  والجزائر 

وفيما يلي نود ا�ستعرا�ض �أهم الأجهزة والمكائن 

والخ��ا���ص��ة  الإم������ارات  دول���ة  في  ت�صنع  ال��ت��ي 

بالنخيل والتمور:

عملية  في  الم�ستخدمة  الأجهزة  �أولًا: 

التنبيت للنخيل 

التنبيت  عملية  في  التالية  الأجهزة  ت�ستخدم 

للنخيل وخ�صو�صا في المزارع الكبيرة وهي: 

الطلع  حبوب  تجفيف  )غرفة(  جهاز 

الذكري للنخيل 

بدرجة  للنخيل  ال��ذك��ري  الطلع  تجفيف  يتم 

لاتزيد عن  ورط��وب��ة  مئوية  درج��ة   32 ح��رارة 

35%، وبمدة زمنية لاتزيد عن 72 �ساعة, من 

�أهم الموا�صفات الفنية للجهاز: 

ت�صميم جدران الجهاز من المواد العازلة -1-

درج��ة  على  المحافظة  لغر�ض  ح��راري��اً 

الكهربائية  الطاقة  وا�ستغلال  الح��رارة, 

ب�شكل اقت�صادي.

و�ضع م�سخنات كهربائية وم�سيطر درجة -2-

الح��رارة  درج��ة  �ضبط  لغر�ض  الح���رارة 

داخل الجهاز.

عمل نظام تهوية داخل الجهاز بحيث يتم -3-

الجهاز  �أج��زاء  جميع  على  الهواء  توزيع 

داخل  الهواء  ب�سرعة  وو�ضع جهاز تحكم 

�سرعة  على  ال�سيطرة  لغر�ض  الج��ه��از 

الهواء.

لغر�ض -4- ال��رط��وب��ة  �سحب  ج��ه��از  تثبيت 

يمنع  مم��ا   %32 الى  ال��رط��وب��ة  �ضبط 

ح�صول تعفن للطلع الذكري.

الى -5- للنخيل  ال��ذك��ري  الطلع  تحميل  يتم 

تحتوي  ع��رب��ات  بوا�سطة  الج��ه��از  داخ��ل 

كل عربة على 20 طبقاً ويتم و�ضع الطلع 

داخل الأطباق.

الذكري -6- الطلع  حمل  عربة  �أج��زاء  جميع 

المقاوم  الحديد  من  �صنعها  والأطباق تم 

�سهلة  �ستيل، مما جعلها  �ستنل�س  لل�صد�أ 

النقل والتنظيف.

تتم ال�سيطرة على عمل الجهاز من خلال -7-

.PLC أجهزة ال�سيطرة المبرمجة�

�أحجام من هذا الجهاز -8- ت�صنيع عدة  تم 

من �سعة 1600 الى 300 طلعة ذكرية.

عملية -9- في  الج��ه��از  ه��ذا  ا�ستخدم  يمكن 

زيادة  التمور من خلال  وان�ضاج  تجفيف 

درجة الحرارة و�سرعة الهواء. 

اللقاح  ح��ب��وب  ا�ستخلا�ص  ماكنة   �- 2

Pollen extractor
ب��ودرة  ا�ستخلا�ص  بعملية  الماكنة  ه��ذه  تقوم 

حبوب اللقاح من الطلع الذكري للنخيل والذي 

عملية  في  منه  الا�ستفادة  لغر�ض  تجفيفه,  تم 

التلقيح الميكانيكي للنخيل، وقد تم ت�صنيع هذه 

الماكنة منذ �أكثر من 20 �سنة، وتم ا�ستخدامها 

في ع���دة دول م��ث��ل ال��ع��راق ودول����ة الإم����ارات 

الأمريكية،  المتحدة  والولايات  المتحدة  العربية 

في  ورغبة  وا�سعاً  انت�شاراً  الماكنة  هذه  تلقَ  ولم 

تم  وق��د  الفنية  م�شاكلها  لكثرة  ا�ستخدامها 

دولة  في  ت�صميمها  في  كثيرة  تغييرات  �إج��راء 

الإمارات مما �أعاد ن�شاط هذه الماكنة و�أ�صبح 

في  الماكنة  تلك  �شراء  على  كبير  �إقبال  هناك 

دولة الإمارات والدول الأخرى. 

�أجهزة ال�سيطرة الموجودة في الجهاز لغر�ض ال�سيطرة على 

درجة الحرارة والرطوبة و�سرعة الهواء

جهاز تجفيف حبوب الطلع
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الجديد  الت�صميم  مم��ي��زات  �أه��م  وم��ن 

للماكنة: 

بحيث -1- للماكنة  الإنتاجية  الطاقة  زي��ادة 

اللقاح  حبوب  بودرة  ت�ستخل�ص  �أ�صبحت 

بن�سبة %95.

اللقاح -2- حبوب  ب��ودرة  من  �أي  بقاء  ع��دم 

داخل الماكنة.

تب�سيط في ت�صميمها بحيث �أ�صبحت �أقل -3-

داخل  وحركتها  تنقلها  ي�سهل  مما  حجم 

المزارع.

تم ت�صنيعها بالكامل من الحديد المقاوم -4-

 stainless steel لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل 

مما �سهل غ�سلها وتنظيفها وعدم ت�أثرها 

بالعوامل الجوية. 

قليلة العطلات الميكانيكية والكهربائية. -5-

الم��واد -6- على  اعتمد  الج��دي��د  الت�صميم 

�أن  بحيث  ال�سوق،  في  والمتداولة  المتوفرة 

�أي جزء يعطل فيها يمكن �شرا�ؤه مبا�شرة 

ال�شركة  الى  ال��رج��وع  دون  ال�����س��وق  م��ن 

الم�صنعة.

الموا�صفات الفنية:

.HP 3000 RPM 4 محرك كهربائي قدرته

مبدل  HPمع   0.5 ق��درت��ه  كهربائي  مح��رك 

�سرع.

 STAINLES اللقاح م�صنوع من  فا�صل حبوب 

.STEEL

عن  ال��ذك��ري  الطلع  حبوب  لف�صل  �سايكلون 

الهواء الناقل.

�شافطة هواء 3000 قدم مكعب بالدقيقة.

في  ال��ذك��ري  الطلع  النف�ض  مخروطية  حاوية 

داخلها.

بعد  اللقاح  حبوب  لجمع  بلا�ستيكية  ح���أوي��ة 

الف�صل.

الدقيقة  الأجزاء  لف�صل  مر�شحات )فلترات( 

جداً لمنع التلوث في موقع العمل.

بطول  الأج����زاء  ل��رب��ط  �ستيل  �ستنل�س  هيكل 

110 �سم وعر�ض 110 �سم وارتفاع 240 �سم 

والوزن الكلي للماكينة 250 كغم.

الحديد  م��ن  م�صنوعة  الماكنة  �أج���زاء  جميع 

المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل.

هناك  �أ�صبح  للماكنة  الجديد  الت�صميم  بعد 

الجهات  قبل  م��ن  �شرائها  على  كبير  اق��ب��ال 

المهتمة بزراعة النخيل �سواء كانت حكومية �أو 

خا�صة، وقد تم توريد هذه الماكنة الى عدة دول 

منها: 

 20 �أك�رث من  المتحدة  العربية  الإم��ارات  دول��ة 

ال��دول��ة لج��ه��ات حكومية  م��وزع��ة في  م��اك��ن��ة 

من  )�أكثر  ال�سعودية  العربية  وخا�صة,المملكة 

 FAO 8 10 مكائن(, منظمة الأغذية العالمية 

مكائن, م�صر، الأردن، ليبيا, ال�سودان, �إيران 

دولة  عمان،  �سلطنة  ماكنة(,   20 من  )�أك�رث 

الكويت، قطر, العراق, الجزائر.

 Pollen ال��ن��خ��ي��ل  تلقيح  م��اك��ن��ة   -  3

atomizer

النخيل  تلقيح  عملية  في  الم��اك��ن��ة  ت�ستخدم 

ب��ودرة  اي�صال  بعملية  تقوم  حيث  ميكانيكا 

حبوب اللقاح المخلوطة بالطحين بن�سب معينة 

الى قمة النخلة دون الحاجة الى ال�صعود الى 

قمة النخلة مما ي�سهل كثيراً في عملية التنبيت 

ميزات  �أه��م  وم��ن  والعمالة  الجهد  حيث  من 

قبل  من  تدوينه  تم  والذي  الميكانيكي  التنبيت 

تقوم  والتي  النخيل  بزراعة  المخت�صة  الجهات 

با�ستخدامه منذ فترة طويلة:

التنبيت -1- عملية  وك��ل��ف��ة  الج��ه��د  تقليل 

تنبيت  التنفيذ، حيث يمكن  وال�سرعة في 

300نخلة في اليوم با�ستخدام ماكنة �سعة 

ماكنة  با�ستخدام  نخلة  و5000  25كغم 

50كغم المحمولة على مركبة  تلقيح �سعة 

خفيفة.

الاقت�صاد في كمية بودرة حبوب اللقاح.-2-

�أفحل -3- م��ن  النبات  م�صدر  ل��ك��ون  ن��ظ��راً 

متعددة عندئذٍ تكون هذه الحالة ايجابية 

في عقد وموا�صفات الثمار.

جهاز تجفيف حبوب اللقاح الحديثة )الت�صميم الجديد( من الداخل تبين طريقة و�ضع الطلع الذكري داخل العربات
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وقت -4- �أي  في  اللقاح  حبوب  ب���ودرة  توفر 

لإمكانية  وذل��ك  التنبيت  مو�سم  خ�الل 

خزنها. 

 20 من  �أكثر  منذ  الماكنة  ت�صنيع هذه  لقد تم 

)ب���راءة  ال��ع��راق  في  م�ستخدمة  وك��ان��ت  �سنة 

في  ا�ستخدامها  وتم  ال��ع��راق(  م��ن  اختراعها 

الثمانينات  في  المتحدة  العربية  الإمارات  دولة 

التابعة  الم����زارع  في  ف��ق��ط  �ضيق  ن��ط��اق  ع��ل��ى 

وا�سعاً  انت�شاراً  تلقَ  ولم  والمياه  البيئة  ل��وزارة 

الت�صميم  في  تغيرات  عدة  عليها  �أجريت  وقد 

في دولة الإمارات مما �ساعد كثيراً على انت�شار 

الماكنة في دولة الإمارات والدول الأخرى. 

الجديد  الت�صميم  مم��ي��زات  �أه��م  وم��ن 

للماكنة: 

الحجم -1- الماكنة  من  حجمين  ت�صميم  تم 

التنبيت  خليط  من  كغم   25 ب�سعة  الأول 

 2000 م��ن  �أك�ث�ر  لتنبيت  يكفي  وال���ذي 

نخلة، والحجم الثاني 50 كغم من خليط 

 4000 من  لأك�رث  يكفي  وال��ذي  التنبيت 

مركبة  داخ��ل  الماكنة  تو�ضع  حيث  نخلة 

خفيفة وتتحرك داخل المزرعة.

 تم تركيب مر�ش خفيف و�سهل الا�ستخدام -2-

يبذله  ال��ذي  الجهد  تقليل  الى  �أدى  مما 

العامل. 

�أك�رث -3- الم��اك��ن��ة  جعل  الج��دي��د  الت�صميم 

�سهولة في تنقلها داخل المزرعة.

المقاوم -4- الحديد  من  كاملة  ت�صنيعها  تم 

 Stainless steel لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل

تعر�ضها  وع��دم  نظافة  �أك�رث  جعلها  مما 

الى التلف.

ا�ستخدام -5- ب�سبب  �أدائها  في  كبير  تح�سن 

مواد ذات كفاءة عالية.

قلة عطلاتها الميكانيكية. -6-

الموا�صفات الفنية:

ماكنة تلقيح النخيل �سعة 50كغم.

الطول=120�سم، -1- الم���اك���ن���ة:  ق��ي��ا���س 

العر�ض=90�سم، الارتفاع= 120�سم.

الماكنة -2- �أج���زاء  لتثبيت  حديدية  ق��اع��دة 

بوا�سطة  ب�سهولة  حملها  يمكن  عليها 

الرافعة ال�شوكية �أو الرافعة الج�سرية.

ياباني -3- 7.5 ح�صان  بترول طاقة  محرك 

ال�صنع.

م�ضخة هواء ايطالية ال�صنع.-4-

من -5- م�صنوع  الم�����ض��غ��وط  ل��ل��ه��واء  خ���زان 

�ستيل  �ستنل�س  لل�صد�أ  الم��ق��اوم  الحديد 

يعمل ب�ضغط 10 بار �سعة 50 لتراً.

حبوب -6- ب���ودرة  م��ع  الطحين  خلط  خ��زان 

اللقاح �سعة 50 لتراً.

فلتر تكثيف الهواء من الماء عدد اثنان.-7-

من -8- يتكون  طويلين  �أنبوبين  مع  م�سد�سان 

2 متر ي�ستخدماً  قطعتين طول كل قطعة 

لإي�صال خليط التلقيح الى قمة النخلة.

20متراً يربط بين -9- انبوب متحرك بطول 

خزان الخلط وم�سد�س الر�ش.

حاوية تعبئة الخليط الى خزان الخلط.-10-

ماكنة تلقيح �سعة 25كغم 

محرك يعمل بالوقود ال�سائل )البنزين( -1-

بطاقة 3.5 ح�صان.

100 لتر بالدقيقة -2- �ضاغطة هواء بطاقة 

مع خزان للهواء.

خ���زان ل��ل��ه��واء الم�����ض��غ��وط ب��ط��اق��ة 7.5 -3-

لل�صد�أ  المقاوم  الحديد  من  م�صنوع  لتر 

�ستنل�س �ستيل.

الم�ضافة -4- الم��ادة  مع  اللقاح  لحبوب  حاوية 

من  م�صنوعة  كغم   25 �سعة  الح��ام��ل��ة 

الحديد المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل.

خرطوم هواء بطول 3 �أمتار.-5-

خ��رط��وم نقل ح��ب��وب ال��ل��ق��اح م��ع الم��ادة -6-

الحاملة بطول 3 �أمتار. 

�إلى -7- الخ��ل��ي��ط  لتو�صيل  م��ع��دني  ان��ب��وب 

)قطعتين  �أم��ت��ار   4 ب��ط��ول  النخلة  قمة 

مت�ساويتين بالطول(.

عربة ذات عجلتين لحمل الأجهزة �أعلاه -8-

لل�صد�أ  الم��ق��اوم  الح��دي��د  م��ن  م�صنوعة 

�ستنل�س �ستيل.

ماكنة تلقيح النخيل �سعة 50كغم
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4-: ماكنة طحن مخلفات النخيل 

دول  مختلف  في  �صناعية  �شركات  ع��دة  تقوم 

والتي  المكائن  من  النوع  هذا  بت�صنيع  العالم 

الزراعية  �أجزاء المخلفات  تقوم بعملية تقطيع 

النخيل وغيرها  الأ�شجار و�سعف  �أغ�صان  مثل 

�سعف  تقطيع  ناتج  يكون  المكائن  هذه  وجميع 

النخيل على �شكل �ألياف كبيرة، ولي�ست ناعمة 

يمكن  النخيل  مخلفات  ان  معلوم  ه��و  وك��م��ا 

و�أي�ضاً  الع�ضوي  ال�سماد  �إنتاج  في  ا�ستخدامها 

ولكون  الحيوانية  الأع�الف  �إنتاج  في  ت�ستخدم 

يعيق  كبيرة مما  �ألياف  المكائن هي  نتاج هذه 

اعادة  فقد تم  المذكور،  المجال  ا�ستخدامها في 

ت�صميم هذه المكائن في دولة الإم��ارات بحيث 

بدرجة  مفروماً  �سعفاً  الماكنة  تنتج  �أن  يمكن 

ناعمة وبذلك يمكن ا�ستخدامه ب�شكل فعال في 

�إنتاج الأ�سمدة الع�ضوية والأعلاف الحيوانية.

الموا�صفات الفنية:

بطاقة  النخيل  �سعف  ف��رم  1 - �ماكنة 

500 كغم بال�ساعة.

الطاقة الكلية للماكنة 500كغم بال�ساعة.-1-

تدار الماكنة بمحرك كهربائي بطاقة 75 -2-

ح�صان 380 فولت 50 هرتز.

النخيل -3- �سعف  لفرم  مخ�ص�صة  الماكنة 

الكبير)طول 4-5�أمتار( والكرب و�ألياف 

النخيل والمخلفات الزراعية المختلفة. 

615ملم -4- القطر  الماكنة:  حو�ض  قيا�س 

العر�ض 450ملم.

الم��ف��روم -5- ال�سعف  ل�سحب  ه���واء  م�ضخة 

خارج الماكنة.

يتم تغذية الماكنة ب�سعف النخيل يدويا.-6-

من -7- م�صنوعة  ت��ك��ون  ال��ق��ط��ع  ���س��ك��اك�ني 

الحديد العالي ال�صلادة. 

تحتوي الماكنة على غربيل يمكن التحكم -8-

م���ن خ�ل�ال���ه ب���درج���ة ن��ع��وم��ة ال�����س��ع��ف 

المجرو�ش. 

تقوم -9- التي  الماكنة  �أجزاء  المحرك وجميع 

على  مثبتة  ت��ك��ون  النخيل  �سعف  ب��ف��رم 

قاعدة حديدية. 

عند -10- الماكنة  الغبار حول  اثارة  لايتم  لكي 

ناعما  كان  اذا  وخ�صو�صا  المنتج  خ��روج 

يتم تثبيت �سايكلون ف�صل ال�سعف المفروم 

عن الهواء مع وجود فلاتر. 

قيا�س الماكنة الكلي: 2 متر طول وعر�ض -11-

1.8 متر وارتفاع 3.6 متر.

2- ماكنة فرم �سعف النخيل بطاقة 150 

كغم بال�ساعة 

النخيل -1- �سعف  لفرم  مخ�ص�صة  الماكنة 

و�ألياف  والكرب  2متر(  ال�صغير)طول 

المختلفة  ال��زراع��ي��ة  والمخلفات  النخيل 

ال�صغيرة الحجم. 

تبلغ الطاقة الإنتاجية للماكنة 150 كغم -2-

بال�ساعة تعتمد على �سرعة تغذية الماكنة.

-3- 15 تعمل الماكنة بمحرك كهربائي طاقة 

 .),3000rpm,380volt,50Hz( ح�صان

العر�ض -4- 500ملم  القطر  الماكنة:  قيا�س 

250ملم.

ماكنة طحن �سعف النخيل 

بطاقة 500كغم بال�ساعة
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الم��ف��روم -5- ال�سعف  ل�سحب  ه���واء  م�ضخة 

خارج الماكنة.

يتم تغذية الماكنة ب�سعف النخيل يدويا.-6-

من -7- م�صنوعة  ت��ك��ون  ال��ق��ط��ع  ���س��ك��اك�ني 

الحديد العالي ال�صلادة. 

تحتوي الماكنة على غربيل يمكن التحكم -8-

من خلاله بدرجة نعومة ال�سعف. 

تقوم -9- التي  الماكنة  �أجزاء  المحرك وجميع 

على  مثبتة  ت��ك��ون  النخيل  �سعف  ب��ف��رم 

عربة حديدية ذات �أربعة عجلات �صغيرة 

بحيث يمكن �سحب الماكنة داخل المزرعة. 

تخ�ص  التي  والمكائن  الأجهزة  خام�سا: 

التمور :

غرفةان�ضاج وتجفيف وترطيب التمور 

تتعر�ض التمور في مرحلة الإن�ضاج والتحول من 

الرطب الى مرحلة الرطب الهامد �أو التمر الى 

عدة ظروف جوية غير ملائمة لعملية الان�ضاج 

المناطق،  لاخ��ت�الف  تبعا  ال��ظ��روف  وتختلف 

البحر  م��ن  قريبة  تكون  التي  المناطق  فمثلا 

الى  ت�صل  عالية  فيها  الن�سبية  الرطوبة  تكون 

تعفنها  �أو  التمور  ي�ؤدي الى تخمر  80% وهذا 

فيها  الح��رارة  درجة  تنخف�ض  المناطق  وبع�ض 

مما ي�ؤدي الى عدم جفاف التمور �أو ت�صادف 

�أو  التمور  تلف  الى  ي���ؤدي  مما  �أمطار  �سقوط 

بالح�شرات.  للا�صابة  عر�ضة  تكون  التمور  ان 

الملائمة فقد  الظروف غير  لتلك  لذلك تجنباً 

في  وه��ي  ال��ت��م��ور  جني  على  الم���زارع���ون  عمل 

مرحلة الرطب �أو الرطب الهامد ويتم تجفيفها 

�أو ان�ضاجها بالطرق التقليدية مثل الم�سطحات 

ا�ستخدام  مع  البلا�ستيكية  والبيوت  المك�شوفة 

مفرغات الهواء وكذلك البيوت الزجاجية ومن 

�أهم الظواهر ال�سلبية التي تتعر�ض لها التمور 

با�ستخدام هذه الطرق هي وح�سب ما هو مدون 

من قبل الجهات المخت�صة بهذا المجال هي:

عدم المحافظة على هيكل و�شكل الثمرة.-1-

تلوث الثمار بالرمال والأتربة والأو�ساخ.-2-

التمور -3- وا���س��وداد  الطبيعي  اللون  فقدان 

نتيجة لتعر�ضها لفترة طويلة لل�شم�س.

الا�صابة بح�شرات التمور المخزنية.-4-

والبكتريا والخمائر -5- بالفطريات  الا�صابة 

التي ت�ؤدي الى تعفن التمور وتحم�ضها.

تحتاج الى فترة زمنية طويلة لكي تجف -6-

التمور.

�أول جهاز  2002 تم ت�صميم وتنفيذ  وفي �سنة 

لان�ضاج وتجفيف التمور من خلال التعاون مع 

وزارة البيئة والمياه في دولة الإمارات، حيث تم 

تركيب جهاز �سعة 1500كغم في مركز �أبحاث 

الخيمة  ر�أ�س  في  ال�شمالية  المنطقة  في  النخيل 

لغر�ض  دب��ا  في  ال�شرقية  المنطقة  في  والآخ���ر 

في  المخت�صين  قبل  من  عليه  التجارب  �إج��راء 

الرئي�سة  المميزات  �أه��م  وم��ن  النخيل،  مج��ال 

للجهاز:

ال��ت��ح��ك��م ب��درج��ة الح�����رارة وال��رط��وب��ة -1-

ال��ن�����س��ب��ي��ة داخ�����ل الج���ه���از م���ن خ�الل 

ال�سيطرة  وجهاز  الكهربائية  الم�سخنات 

وبذلك  وال��رط��وب��ة  على درج��ة الح���رارة 

الح��راري��ة  ال���درج���ة  ن��ح��دد  �أن  يمكننا 

و�أي�ضا  التمور  من  �صنف  لكل  المنا�سبة 

الرطوبة الن�سبية التي يحتاجها كل �صنف 

عند الان�ضاج.

داخ��ل -2- منتظمة  ب�صورة  ال��ه��واء  ت��وزي��ع   

التمور  ح��رارة  درج��ة  يجعل  الجهاز مما 

ي�ؤدي  وه��ذا  مت�ساوية،  بداخله  الموجودة 

�آن  في  جميعا  جفافها  �أو  �إن�ضاجها  الى 

تعفن  �أي  ح�����ص��ول  ع���دم  ك��ذل��ك  واح���د 

للتمور. 

الأت���رب���ة -3- الى  ال���ت���م���ور  ت��ع��ر���ض  ع����دم 

والح�������ش���رات �أث���ن���اء ع��م��ل��ي��ة الان�����ض��اج 

والتجفيف،كما في الم�سطحات المك�شوفة.

ماكنة طحن �سعف النخيل 

بطاقة 150كغم بال�ساعة
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الم�سطحات -4- في  كما  التمور  ا�سوداد  عدم 

فاتحاً  ال��ت��م��ور  ل��ون  ي��ك��ون  ب��ل  المك�شوفة 

�أ�شعة  الى  التمور  تعر�ض  ل��ع��دم  وذل���ك 

ال�شم�س �أثناء عملية الان�ضاج والتجفيف.

لعملية -5- ال��ل�ازم  ال��زم��ن  في  الاخ��ت�����ص��ار 

بالم�سطحات  مقارنة  والتجفيف  الان�ضاج 

المك�شوفة والبيوت البلا�ستيكية.

تقليل ن�سبة التق�شر بالتمور.-6-

حرارة -7- درج��ة  الى  التمور  تعر�ض  ب�سبب 

درج��ة   60 الى  م��ئ��وي��ة  درج����ة   50 م��ن 

�سواء  �ساعة   24 عن  تزيد  ولفترة  مئوية 

 120-96 )ت�ستغرق  الان�ضاج  عملية  في 

)ت�ستغرق  التجفيف  وعملية  ���س��اع��ة( 

الح�شرات  جميع  ف��ان  �ساعة(   72-24

تكون  التمور  داخ��ل  الم��وج��ودة  والبيو�ض 

من  خالية  التمور  تلك  وتكون  اتلفت  قد 

الآفات �أو الا�صابات وتعتبر تموراً معقمة 

ولا تحتاج الى تبخير.

�سعة  جهاز   30 توزيع  تم  الجهاز  نج��اح  وبعد 

الى  والم��ي��اه  البيئة  وزارة  قبل  م��ن  900كغم 

من  وب�سعر مدعوم  ال�صغيرة  المزارع  ا�صحاب 

16 جهاز  �أكثر من  الدولة، وحالياً هناك  قبل 

900كغم  �سعة  جهاز  و15  �أطنان   4-3 �سعة 

موزعة في جميع مناطق دولة الإمارات.

الموا�صفات الفنية: 

�سعة  ال��ت��م��ور  وان�����ض��اج  تجفيف  ج��ه��از 

)2500 - 3000( كغم.

2500كغم الى -1- التمور:  �سعة الجهاز من 

3000كغم.

�أم���ت���ار، -2- الطول=8  الج���ه���از:  ق��ي��ا���س 

العر�ض= 3 �أمتار والارتفاع=3 �أمتار.

الم���واد -3- م��ن  م�صنوعة  الج��ه��از  ج����دران 

العازلة حراريا.

للجدران م�صنوعة من -4- الداخلي  ال�سطح 

ال�ستنل�س �ستيل. 

ي��ح��ت��وي الج���ه���از ع��ل��ى ب���اب ب��ع��ر���ض 1 -5-

موا�صفات  بنف�س  م�رت   2 وارت��ف��اع  م�رت 

الجدران.

بحيث -6- حديدية  قاعدة  الجهازعلى  يثبت 

يمكن نقله ب�سهولة. 

-7- 4000( �سعة   )blower( ه��واء  م�ضخة 

من  م�صنوعة  اث��ن��ان  ع���دد   )M3/HR

الحديد المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل.

جهاز تجفيف التمور �سعة 900كغم

جهاز تجفيف التمور �سعة 3000كغم
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-8-.)36Kw( م�سخنات الهواء بطاقة

فتحات لدخول وخروج الهواء تفتح وتغلق -9-

�آليا اعتمادا على درجة الحرارة.

م�سيطر ومتح�س�س درجة حرارة ورطوبة.-10-

الت�شغيل -11- لغر�ض  كهربائية  �سيطرة  لوحة 

وال�سيطرة على عملية التجفيف.

عربات -12-  )8( ع��دد  التمور  حمل  عربات 

التمور  لحمل  ال��ع��رب��ات  ه��ذه  ت�ستخدم 

لغر�ض تجفيفه �أو ترطيبه داخل الجهاز.

-13- 180 الارت��ف��اع:  ال��واح��دة:  العربة  قيا�س 

�سم، العر�ض: 100 �سم، لعمق: 90 �سم. 

الرئي�سي -14- الهيكل  �أج���زاء  جميع  ت�صنع   

للعربة من الحديد المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س 

�ستيل.

-15- 20 ال��واح��دة  ال��ع��رب��ة  تحمل  �أن  يمكن   

طبقاً.

�أق�صى حمولة للعربة الواحدة 500 كغم.-16-

 Fumigation ال��ت��م��ور  تعقيم  ج��ه��از 

Chamber

تعقيم  عملية  �إج����راء  في  الج��ه��از  ي�ستخدم 

الغ�سل  عملية  �إج���راء  قبل  التمور  )تبخير( 

الح�شرات  قتل  ل�ضمان  وذل��ك  لها،  والتعبئة 

وال��ب��ي��و���ض الم���وج���ودة في داخ���ل ال��ت��م��ور لكي 

الإ�صابة  �أو  التعفن  الى  تعر�ضها  عدم  ن�ضمن 

وتقوم  التمور،  خزن  عملية  �أثناء  بالح�شرات 

متوفر  وه��و  الج��ه��از  ه��ذا  بت�صنيع  دول  ع��دة 

طناً   14 الى  3�أطنان  من  الأح��ج��ام  بمختلف 

دول��ة  في  ي�صنع  ال���ذي  الج��ه��از  يميز  وال���ذي 

عمليات  ع��دة  �إج���راء  �إمكانية  ه��و  الإم����ارات 

ي��ح��ت��اج��ه��ا الم����زارع����ون وخ�����ص��و���ص��اً الم����زارع 

ال�صغيرة وهي:

ان�ضاج التمور -1-

تجفيف التمور -2-

ترطيب التمور -3-

تعقيم التمور -4-

الإم��ارات  لذا تم ت�صنيع هذا الجهاز في دولة 

ت�صدير هذا الجهاز  وقد تم   2002 عام  منذ 

التعقيم  عملية  وت��ت��م  وال���ع���راق،  م�صر  الى 

با�ستخدام �إحدى الطرق التالية: 

�أ: طريقة التعقيم با�ستخدام غاز مثيل 

البروميد.

داخ��ل -1- في  جنيها  تم  ال��ت��ي  التمور  تو�ضع 

�صناديق مفتوحة.

يتم ادخال �صناديق التمور داخل الجهاز. -2-

�إغلاق الجهاز ب�صورة محكمة. -3-

داخ��ل -4- ال��ه��وائ��ي  ال��ت��ف��ري��غ  �إج����راء عملية 

الداخلي  ال�ضغط  ي�صبح  بحيث  الجهاز 

للجهاز 0.4 بار تحت ال�ضغط الجوي. 

يتم �ضخ غاز مثيل البروميد بكمية منا�سبة -5-

ح�سب حجم الجهاز )300-500غم لكل 

طن من التمور(. 

تترك التمور لفترة من 3 الى 4 �ساعات.-6-

 معادلة ال�ضغط الداخلي للجهاز. -7-

ي��ت��م �إدخ�����ال ه����واء ج��دي��د الى الج��ه��از -8-

واخراج الغاز الى الخارج ولمدة 30دقيقة, 

�إخراج الغاز  �أنبوب  �أن تكون فتحة  ويجب 

الأر���ض بما لايقل عن  �سطح  مرتفعة عن 

10 �أمتار ل�ضمان عدم ا�ستن�شاقه من قبل 

العاملين في الم�صنع.

فتح باب الجهاز و�إخراج التمور و�إر�سالها -9-

الى الم�صنع لغر�ض الغ�سل والتعبئة �أو الى 

المخازن. 

الغاز �سام ويجب الحذر عند التعامل معه.-10-

غاز  با�ستخدام  التعقيم  طريقة  ب: 

ثاني �أوك�سيد الكاربون 

داخ��ل -1- في  جنيها  تم  التي  التمور  تو�ضع 

�صناديق مفتوحة.

يتم �إدخال �صناديق التمور داخل الجهاز. -2-

�إغلاق الجهاز ب�صورة محكمة. -3-

داخ��ل -4- ال��ه��وائ��ي  التفريغ  عملية  �إج����راء 

الداخلي  ال�ضغط  ي�صبح  بحيث  الجهاز 

للجهاز 0.4 بار تحت ال�ضغط الجوي. 

الكاربون -5- �أوك�سيد  ث��اني  غ��از  �ضخ  يتم 

الج��ه��از  ح��ج��م  ح�سب  منا�سبة  بكمية 

 12 لكل  50كغم  �سعة  غ��از  )ا�سطوانة 

متراً مكعباً من الجهاز(. 

ت�سخين التمور الموجودة داخل الجهاز من -6-

30 الى 40 درجة مئوية. 

تترك التمور لفترة 72 �ساعة.-7-

 معادلة ال�ضغط الداخلي للجهاز. -8-

فتح باب الجهاز واخراج التمور وار�سالها -9-

الى الم�صنع لغر�ض الغ�سل والتعبئة �أو الى 

المخازن. 

الموا�صفات الفنية: 

�سعة الجهاز في عملية التعقيم 3 �أطنان.-1-

�سعة الجهاز في عملية الان�ضاج والتجفيف -2-

والترطيب 1.5طن.

2.4متر، -3- ال���ط���ول=  الج���ه���از:  ق��ي��ا���س 

العر�ض = 2.85متر، الارتفاع = 2 متر.

وح��دة ت��وزي��ع غ��از مثيل ال�ربوم��اي��د الى -4-

داخل الجهاز.

الكاربون -5- �أوك�سيد  ثاني  غاز  توزيع  وحدة 

الى داخل الجهاز.

جميع ال�صمامات تفتح وتغلق �آليا.-6-

ا�سطوانة غاز ثاني �أوك�سيد الكاربون.-7-

يتم �إدخال و�إخراج �صناديق التمور يدويا -8-

الى داخل الجهاز.

تكون جدران الجهاز معزولة حراريا.-9-

فتحات لدخول وخروج الهواء تفتح وتغلق -10-

�آليا.

م�����س��ي��ط��ر وم��ت��ح�����س�����س درج�����ة ح����رارة -11-

وال�ضغط.

�أربع عربات ت�ستخدم في عملية التجفيف -12-

والترطيب والان�ضاج تحتوي كل عربة على 

20 طبقاً م�صنوعة بالكامل من الحديد 

المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل 304. 
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الت�شغيل -13- لغر�ض  كهربائية  �سيطرة  لوحة 

وال�سيطرة على عملية التعقيم.

يتم طلاء الجهاز بطلاء ايبوك�سي. -14-

الوزن الكلي للجهاز 5.5طن. -15-

خطوط غ�سيل وتن�شيف وفرز التمور.

العمليات  م��ن  ال��ت��م��ور  غ�سيل  عملية  تعتبر 

التي  العملية  وهي  التمور  لت�سويق  الأ�سا�سية 

وتتكون  التمور  وتغليف  تعبئة  عملية  ت�سبق 

غ�سل  عملية  الأولى  المرحلة  مراحل  ثلاث  من 

والثالثة  التمور  تن�شيف  عملية  والثانية  التمور 

الإم��ارات  دول��ة  في  وتوجد  التمور،  فرز  عملية 

18 خطاً م�صنعة بالكامل في الدولة  �أكثر من 

وبمختلف الاحجام من 250كغم/بال�ساعة الى 

تم  غ�سيل  خطوط  وع��دة  بال�ساعة،  2.5طن 

ا�ستيرادها من دولة الإمارات لكل من اليمن، 

ومن  العراق  الكويت،  عمان،  �سلطنة  م�صر، 

وفرز  وتن�شيف  غ�سيل  خطوط  مميزات  �أه��م 

التمور التي ت�صنع في دولة الإمارات هي: 

تتم عملية غ�سيل التمور بوا�سطة مر�شات -1-

ق�شرة  تلف  لايتم  لكي  ناعم  رذاذ  ذات 

التمور وبحيث تكون كمية الماء الم�ستهلكة 

اق���ل م���ا يم��ك��ن ب��ح��ي��ث تح��ق��ق الج���دوى 

كذلك  الغ�سيل،  لعملية  الاق��ت�����ص��ادي��ة 

ا�ستخدام جهاز الهزاز في عملية الغ�سيل 

الناقلة عن  الأحزمة  بدلا من  والتن�شيف 

طريق الهزاز تكون حركة التمور اهتزازية 

وتتقلب بعدة اتجاهات مما ي�ساعد كثيرا 

من  التخل�ص  كذلك  غ�سيلها  عملية  في 

ال�شوائب الموجودة مع التمور مثل الاقماع 

والعيدان والاحجار والرمال....الخ حيث 

تعمل بمثل عمل الغربيل. 

با�ستخدام -2- التمور،  تن�شيف  عملية  تتم 

الهواء الحار والذي ي�صل الى 70 درجة 

كهربائية  م�سخنات  ب��وا���س��ط��ة  م��ئ��وي��ة 

�ضيق  نفق  داخ���ل  عالية  ه���واء  و���س��رع��ة 

تكون  وبحيث  التجفيف  جهاز  في  موجود 

حركة  لاتج���اه  معاك�سة  ال��ه��واء  ح��رك��ة 

التمور داخل النفق مما ي�ساعد كثيرا في 

ويتم و�ضع جهاز هزاز  التجفيف،  عملية 

التخل�ص  لغر�ض  التن�شيف  جهاز  قبل 

بالتمور  العالق  الم��اء  من  كمية  �أك�رب  من 

على  الم�سلط  والهواء  الاهتزاز  بوا�سطة 

زيادة  الى  ي���ؤدي  وهذا   )jet air( التمور 

كفاءة تن�شيف التمور.

تم الاخ�����ذ ب��ن��ظ��ر الاع���ت���ب���ار ال��ط��ب��ي��ع��ة -3-

وبحيث  للتمور،  والكيماوية  الفيزياوية 

داخل  تمرة  لاي  بقاء  �أي  هناك  يكون  لا 

الغ�سيل  عملية  من  الانتهاء  بعد  الجهاز 

تخمرها  الى  ي���ؤدي  تم��ور  اي  بقاء  حيث 

تلك  م��ن  ك��ري��ه��ة  رائ��ح��ة  ان��ب��ع��اث  والى 

الخطوط، وهذا ما كانت تعانيه الخطوط 

�صممت  الم�شاكل  تلك  ولتجنب  ال�سابقة 

عملية  ت�سهل  بطريقة  الغ�سيل  خطوط 

وذلك  عملها،  من  الانتهاء  بعد  تنظيفها 

فتحها  يمكن  الخط  �أج��زاء  جميع  بجعل 

ويمكن الو�صول اليها لغر�ض التنظيف.

ال�سلامة -4- درجة  الاعتبار  بنظر  الأخذ  تم 

والأمان عند تثبيت الهيترات الكهربائية 

الخ���ا����ص���ة ب���ج���ه���از ت��ن�����ش��ي��ف ال��ت��م��ور 

حيث  ال��ه��واء،  ت�سخين  في  والم�ستخدمة 

جهاز  م��ن  نقطة  �أع��ل��ى  في  تركيبها  تم 

التن�شيف وبحيث تكون بعيدة عن العمال 

ولا ي�صل اليها الماء عند التنظيف.

غ�سيل -5- خطوط  م��ن  �أح��ج��ام  ع��دة  تتوفر 

مختلفة  وبطاقات  التمور  وفرز  وتن�شيف 

الى  بال�ساعة  250كغم  طاقة  من  تبد�أ 

�أدى  مم��ا  بال�ساعة،  2500كغم  ط��اق��ة 

الم���زارع  �أ���ص��ح��اب  م��ن  �إق��ب��ال كثير  الى 

اق��ت��ن��اء تلك  الخ��ا���ص��ة والح��ك��وم��ي��ة الى 

تتلاءم وطبيعة  �أ�صبحت  والتي  الخطوط 

عملهم وخ�صو�صا خطوط الغ�سيل بطاقة 

500كغم  وط��اق��ة  بال�ساعة  250كغم 

من  ك��ث�رياً  ذل��ك  �شجع  حيث  بال�ساعة 

الم��زارع من عمل م�صنع �صغير  �أ�صحاب 

في داخل مزرعته لغ�سيل وتعبئة التمور. 

الغ�سيل -6- خطوط  �أجزاء  جميع  ت�صنيع  تم 

من الحديد المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل 

كذلك  وع��م��راً،  نظافة  �أك�رث  جعلها  مما 

في  المتوافرة  والم��واد  الأدوات  ا�ستخدام 

جهاز تعقيم التمور �سعة 3طن 
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الخطوط  تلك  ت�صنيع  في  المحلي  ال�سوق 

الم��واد  �شراء  �أ�صحابها  على  ي�سهل  مما 

لدى  ح�صرها  وع���دم  لها  الاحتياطية 

ال�شركة الم�صنعة، مما �ساعد كثيراً على 

الاقبال في اقتناء تلك الخطوط. 

الموا�صفات الفنية لخط غ�سيل وتن�شيف 

وفرز التمور بطاقة 500كغم بال�ساعة 

طبيعة التمور الم�ستخدمة:يجب �أن تكون -1-

 %16 عن  رطوبتها  لاتزيد  جافة  التمور 

وتكون مفرودة وغير ملت�صقة.

الطول الكلي للخط: 15متر.-2-

�أق�صى ارتفاع في الخط: 3.8 متر.-3-

اق�صى عر�ض للخط: 1.35 متر. -4-

ال��ط��اق��ة ال��ك��ه��رب��ائ��ي��ة الم��ط��ل��وب��ة: 62 -5-

 50 �أم��ب�ري،   105 380فولت,  كيلواط، 

هرتز.

300-500لتر -6- الم�ستهلك:  الم��اء  كمية 

بال�ساعة 

عدد الم�شغلين للخط: 7-4-

يت�ألف الخط من الأجهزة التالية: 

.)Elevator( 1: جهاز نقل التمور

يقوم هذا الجهاز بنقل التمور الى جهاز الهزاز 

وغ�سيل التمور ويكون ح�سب الموا�صفات التالية:

)3(�أمتار، -1- ال���ط���ول  الج���ه���از:  ق��ي��ا���س 

والارتفاع)1.8( والعر�ض)0.5(متر، 

متر.

من -2- م�صنوعة  الج��ه��از  �أج�����زاء  ج��م��ي��ع 

 Stainless ل��ل�����ص��د�أ  الم��ق��اوم  الح��دي��د 

.Steel 304L

الحزام الم�ستخدم لنقل التمور في الجهاز -3-

يكون من مادة البروبالين الغذائي.

مغير -4- مع  كهربائي  بمحرك  الجهاز  يدار 

�سرع بطاقة 1ح�صان 380فولت. 

بداية -5- في  المثبتة  التمور  ا�ستلام  ح���أوي��ة 

ال��ت��م��ور  م���ن  50كغم  ت��ت�����س��ع  الج���ه���از 

ال�سطح  في  مثبت  م�شبك  على  وتح��ت��وي 

قطع  بتفتيت  تقوم  والتي  للح�أوية  الأعلى 

التمورالكبيرة الملت�صقة. 

الاب��ت��دائ��ي  للغ�سيل  ال��ه��زاز  ج��ه��از   2-

 Vibrator of Date first والنهائي للتمور

.and final washing

الموا�صفات: 

والعر�ض -1- متر   3.5 الكلي  الجهاز  طول 

0.8متر والارتفاع الكلي 1.6متر.

كل -2- للغ�سيل  على حو�ضين  يحتوي الجهاز 

وط��ول  م�رت   0.8 بعر�ض  ي��ك��ون  ح��و���ض 

1.5متر وعمق 12 �سم. 

حو�ضي -3- على  اهتزاز  محركي  تثبيت  يتم 

الغ�سيل. 

)ع�شرة -4- الأعلى  من  مر�شات  تثبيت  يتم 

�أربعة  خطوط كل خط يحتوي ثلاثة الى 

المياه  توزيع  ل�ضمان   )Nozzle( مر�شات 

ب�����ص��ورة م��ب��ا���ش��رة ع��ل��ى ج��م��ي��ع �أج����زاء 

دورة  �ضمن  الخطوط  هذه  التموروتعمل 

الماء المغلقة.

خط -5- كل  المر�شات  من  خطين  تثبيت  يتم 

بعملية  ليقوم  يحتوي على ثلاثة مر�شات 

الغ�سيل النهائي للتمور حيث يعمل �ضمن 

دورة الماء المفتوحة. 

الكمية الكلية للماء الم�ستهلك 500-300 -6-

لتر بال�ساعة.

�صور تو�ضح �أجهزة الترطيب والتجفيف المثبتة في جهاز التعقيم
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داخل -7- الى  المياه  بدفع  تقوم  ماء  م�ضخة 

المر�شات. 

بتناثر -8- لاي�سمح  بحيث  م�صمم  الج��ه��از 

الماء خارج الجهاز.

جميع �أجزاء الجهاز م�صنوع من الحديد -9-

.S.STEEL المقاوم لل�صد�أ

الأولي  للتن�شيف  ج��ه��ازال��ه��زاز   -  3

Vibrator of first drying

العالق على  الم���اء  ب��ازال��ة  ي��ق��وم ه��ذا الج��ه��از 

ال�سطح الخارجي للتمور وذلك بت�سليط الهواء 

عليها ويكون ح�سب الموا�صفات التالية:

م�,رت -1-  1.5 ال��ط��ول =  �أب��ع��اد الج��ه��از: 

العر�ض = 0.80 متر، والارتفاع = 1.5 

متر.

يتم تثبيت محركي اهتزاز على الجهاز. -2-

من -3- م�صنوعة  الج��ه��از  �أج����زاء  جميع   

   Stainlessلل�صد�أ القابل  غير  الحديد 

.steel

-4- AC( موديل   )Blower( الهواء  م�ضخة 

 .)220

ي��رب��ط ه��ذا الج��ه��از بعد ج��ه��از ال��ه��زاز -5-

لغ�سل التمور.

لل�سطح  النهائي  التن�شيف  ج��ه��از   -  4

)Date Drying( الخارجي للتمور

يقوم الجهاز بعملية تن�شيف ال�سطح الخارجي 

للتمور,ويكون ح�سب الموا�صفات �أدناه: 

)3.5(متر، -1- ال��ط��ول  الج���ه���از:  ق��ي��ا���س 

)1.3( والارت��ف��اع  )1(متر،  والعر�ض 

متر.

الح�����زام الم�����س��ت��خ��دم ل��ن��ق��ل ال��ت��م��ور في -2-

الجهاز يكون من مادة ال�ستنل�س �ستيل �أو 

البروبالين.

مغير -3- مع  كهربائي  بمحرك  الجهاز  يدار 

�سرع بطاقة 2ح�صان 380فولت. 

يتم تن�شيف التمور بت�سليط الهواء الحار -4-

)40-80(درجة  م��ن  ح��راري��ة  ب��درج��ة 

مئوية.

-5- AC( موديل   )Blower( الهواء  م�ضخة 

m3/hr(4000) (220( عدد1.

يتم ت�سخين الهواء با�ستخدام الم�سخنات -6-

الكهربائية بطاقة 48 كيلوواط.

دورة ت�سخين الهواء تكون مفتوحة.-7-

لغر�ض -8- الم�ستخدم  ال��ه��واء  �سحب  ي��ت��م 

التن�شيف من خارج قاعة الغ�سيل والهواء 

خارج  يطرد  �أي�ضا  الجهاز  من  الخ��ارج 

قاعة الغ�سيل.

دخول -9- فتحات  عدا  مغلقاً  يكون  الجهاز 

ال��ت��م��ور وت��ك��ون ه��ن��اك فتحات  وخ����روج 

جانبية لغر�ض التنظيف.

مجاري -10- وكذلك  للجهاز  العلوي  الغطاء 

تكون  الجهاز  من  الخ��ارج  الهواء  �سحب 

معزولة حراريا. 

ج��م��ي��ع �أج�����زاء الم��اك��ن��ة م�����ص��ن��وع��ة من -11-

الحديد المقاوم لل�صد�أ �ستنل�س �ستيل.

.)Date Sorting( 5 - جهاز فرز التمور

�أبعاد الجهاز: الطول = 4 �أمتار، العر�ض -1-

= 0.9 متر، الارتفاع= 0.92 متر. 

من -2- م�صنوعة  الج��ه��از  �أج�����زاء  ج��م��ي��ع 

 Stainless لل�صد�أ  القابل  غير  الحديد 

.steel

الحزام الم�ستخدم في نقل التمور يكون من -3-

Polypropylene مادة اللدائن الغذائي

لغر�ض -4- �أج��زاء  ثلاثة  �إلى  مق�سم  الجهاز 

مخ�ص�ص  الو�سطي  الجزء  التمور،  فرز 

الجانبين  والج��زئ��ي�ني  الج��ي��دة،  للتمور 

يكونان مخ�ص�صين للتمور التالفة.

مغير -5- مع  كهربائي  بمحرك  الجهاز  يدار 

الجهاز  �سرعة  تغير  يمكن  بحيث  �سرع 

ح�سب الحاجة ويكون بالموا�صفات التالية: 

.420VOLT، 60HZ, 0.75KW-380

عجينة  لإن��ت��اج  الخ��ا���ص��ة  الم��ك��ائ��ن   -  4

التمور.

احتياجات  لتلبية  التمور  عجينة  �إن��ت��اج  يتم 

ويكون  والمعجنات  الح��ل��وي��ات  �إن��ت��اج  م�صانع 

الإنتاج من التمور التي يكون �سعرها قليلًا في 

التالفة  التمور  واي�ضا  كتمور،  ت�سويقها  حالة 

�إنتاج  تطوير خطوط  وقد تم  المتعفنة(،  )غير 

ان�شئت  الإم��ارات حيث  التمور في دولة  عجينة 

عدة م�صانع متخ�ص�صة في �إنتاج عجينة التمور 

تم ت�صنيعها بالكامل في دولة الإمارات وبطاقة 

�إنتاجها  و�أغلب  بال�ساعة  1.5طن  عن  لاتقل 

يتم ت�صديره الى الدول الاخرى و�أي�ضا هناك 

والتي  الم��زارع  في  الموجودة  ال�صغيرة  الم�صانع 

العجينة  وتتميز  المحلي،  ال�سوق  حاجة  تلبي 

الإمارات  دولة  الم�صنعة في  المكائن  المنتجة في 

بالموا�صفات التالية: 

على -1- ولاتحتوي  متجان�سة  تكون  العجينة 

�ألياف كبيرة.

بين -2- ت�ت�راوح  بالعجينة  ال��رط��وب��ة  ين�سبة 

.%21-17

لا تتج�أوز ن�سبة النوى �أو �أجزاء النوى عن -3-

.%0.2

الكبيرة -4- الهوائية  ال��ف��ج��وات  م��ن  خالية 

والم�شوهة للمنظر.

لفترة -5- خزنها  عند  لاتت�صلب  العجينة 

طويلة.

لات��وج��د م���واد غ��ري��ب��ة فيها م��ث��ل الم���واد -6-

المرئية  غير  الحديد  ب��رادة  �أو  المطاطية 

كما يحدث في �إنتاج العجينة من المكائن 

الأخرى.

مكائن  بها  تتميز  التي  المميزات  و�أه��م 

دول��ة  في  والم�صنعة  العجينة  �إن��ت��اج 

الإمارات:

و�إن��ت��اج -1- ال��ت��م��ور  ن���وى  ف�صل  عملية  ت��ت��م 

العجينة بطريقة الطرد المركزي.
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الأل��ي��اف -2- ���س��ح��ق  بعملية  الم��اك��ن��ة  ت��ق��وم 

العجينة  يجعل  مما  التمور  في  الموجودة 

�أي  على  ولاتحتوي  ولاتت�صلب  متجان�سة 

فجوات هوائية.

يمكن التحكم بدرجة رطوبة العجينة من -3-

خلال البخار الم�سلط داخل الماكنة.

بطريقة -4- تتم  العجينة  �إنتاج  عملية  لكون 

احتمال  �أي  فلي�س هناك  المركزي  الطرد 

مع  تكون  �أن  يمكن  غريبة  م��واد  لخ��روج 

�إنتاج  مكائن  في  يح�صل  كما  العجينة 

�إحداهما  رولتين  بوا�سطة  التمور  عجينة 

لل�صدا  الم��ق��اوم  الح��دي��د  م��ن  م�صنوعة 

م�صنوعة  والأخ����رى  ح���زوز  �شكل  على 

خروج  احتمال  هناك  حيث  المطاط،  من 

المطاط الناعم مع العجينة في حالة ح�شر 

�أو خ��روج  ال��رول��ة  ن��واة التمر م��ع  �إح���دى 

برادة الحديد في حالة ح�صول اختلاف 

في  الم���وج���ودة  والح����زوز  ال�سكاكين  ب�ني 

الرولة. 

على -5- لايحتوي  الماكنة  من  الخ��ارج  النوى 

�أي عجينة حيث يكون نظيفاً %100.

حيث -6- والتنظيف  الغ�سيل  �سهلة  الماكنة 

التمور  فيها  تتواجد  التي  الأج��زاء  جميع 

الو�صول  ويمكن  مفتوحة  تكون  والعجينة 

مما  والتنظيف  الغ�سيل  لغر�ض  اليها 

يجعل الماكنة دائما نظيفة ولاتحتوي على 

ت�سبب  والتي  داخلها  في  متبقية  مواد  اي 

الروائح الكريهة في الماكنة. 

التمور من -7- لعمل عجينة  الماكنة م�صممة 

-%16 بين  رطوبتها  تكون  التي  التمور 

رطوبتها  ت��ك��ون  ال��ت��ي  التمور  �أم���ا   %21

�أقل من ذلك فيتم ترطيبها قبل دخولها 

الماكنة بوا�سطة جهاز ترطيب التمور.

ت��وج��د ع���دة �أح��ج��ام م��ن م��ك��ائ��ن �إن��ت��اج -8-

العجينة الحجم ال�صغير بطاقة 200كغم 

المزارع  احتياجات  يلبي  والذي  بال�ساعة 

بطاقة  الم��ت��و���س��ط  والح��ج��م  ال�����ص��غ�رية 

300كغم بال�ساعة والحجم الكبير بطاقة 

الم�صانع  يلبي  والذي  بال�ساعة  500كغم 

عجينة  �إنتاج  في  والمتخ�ص�صة  الكبيرة 

التمور. 

5 - ماكنة تعبئة عجينة التمور 

وتعبئة  وزن  عملية  في  الماكنة  ه��ذه  ت�ستخدم 

عجينة التمور حيث تم ت�صنيع هذه الماكنة في 

دولة الإمارات ا�ستجابة لطلبات م�صانع �إنتاج 

التي  المكائن  حيث  ال�صغيرة،  التمور  عجينة 

ت�ستخدم في تعبئة عجينة التمور الم�ستخدمة في 

الم�صانع الكبيرة هي المكائن التي ت�ستخدم في 

تعبئة اللحوم، ولكون هذه الماكنة كلفتها عالية 

ال�صغيرة  الم�صانع  امكانية  مع  لاتن�سجم  مما 

المخت�صة  ال�صغيرة  الم�صانع  لانت�شار  ونظرا 

�أ�صبح  الإم��ارات  دولة  التمر في  ب�إنتاج عجينة 

هناك طلب كبير على تلك الماكنة، فتم ت�صنيع 

ح��والي  �صغيرة  �إن��ت��اج��ي��ة  ط��اق��ة  ذات  ماكنة 

بوزن  وتقوم  بال�ساعة  300كغم  الى  150كغم 

عالية  لي�ست  وكلفتها  5كغم  الى  250غم  من 

ال�صغيرة  الم�صانع  �إمكانية  م��ع  تن�سجم  بم��ا 

و�أهم الموا�صفات الفنية لتلك الماكنة: 

الموا�صفات الفنية: 

داخل -1- التمور  تعبئة  بعملية  الماكنة  تقوم 

وزن  من  وب���أوزان مختلفة  نايلون  �أكيا�س 

250كغم الى 5كغم.

300كغم/-2- ل��ل��م��اك��ن��ة  ال��ك��ل��ي��ة  ال��ط��اق��ة 

ال�ساعة.

العر�ض -3- 130�سم  الطول  الماكنة:  قيا�س 

75�سم الارتفاع 230�سم. 

-4- 3 بطاقة  كهربائي  بمحرك  الماكنة  تعمل 

�أح�صنة 380 فولت 50 هرتز.

خط غ�سيل وتن�شيف التمور بطاقة 1طن بال�ساعة
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�سعة حو�ض ا�ستقبال العجينة 40 كغم. -5-

طريق -6- ع��ن  المطلوب  ال���وزن  تحديد  يتم 

�شا�شة مثبتة على الماكنة. 

طريقة العمل: يتم تحديد الوزن المطلوب -7-

عن طريق ال�شا�شة ويتم و�ضع الكي�س في 

فوهة الماكنة ثم يتم ت�شغيل الماكنة فتقوم 

الماكنة ب�ضخ الكمية المطلوبة من العجينة.

-8-.PLC تعمل الماكنة بوا�سطة جهاز

بالهواء -9- يعمل  مكب�س  على  الماكنة  تحتوي 

 8 �ضغط  عند  500كغم  بقوة  الم�ضغوط 

بار. 

ج��م��ي��ع �أج�����زاء الم��اك��ن��ة م�����ص��ن��وع��ة من -10-

.S.STEEL 304L الحديد المقاوم لل�صد�أ

6 - ماكنة طحن نوى التمور.

الرئي�سية  المخلفات  م��ن  ال��ت��م��ور  ن��وى  تعتبر 

�إنتاج  وم�صانع  التمور  عجينة  �إنتاج  لم�صانع 

الدب�س حيث ت�شكل ن�سبة 13% من الوزن الكلي 

التمور  نوى  لاحتواء  ونظراً  ال��واح��دة،  للتمرة 

 ،%60 الكاربوهيدرات  من  جيدة  ن�سبة  على 

دهون8%، بروتين 5%، ماء 8%،�ألياف %19 

الأعلاف  �إنتاج  في  منها  الا�ستفادة  يمكن  لذا 

لوجود  ونظرا  طحنها,  يتم  بعدما  الحيوانية 

في  التمور  ودب�س  العجينة  لإنتاج  م�صانع  عدة 

من  كمية جيدة  توفر  وبالتالي  الإم��ارات  دولة 

�إنتاج  �أ�صحاب م�صانع  التمور، مما جعل  نوى 

الأعلاف الحيوانية يهتمون بطحن نوى التمور 

على  �شجع  وهذا  حيوانية،  ك�أعلاف  وت�سويقه 

تطوير و�إنتاج مكائن طحن نوى التمور بما يلبي 

الفنية  الموا�صفات  �أه��م  ومن  الم�سوقين  حاجة 

نوى  الم�ستخدمة في عملية طحن  المكائن  لتلك 

التمور والم�صنعة في دولة الإمارات هي:

الموا�صفات الفنية:

500كغم -1- للماكنة  الإن��ت��اج��ي��ة  ال��ط��اق��ة 

بال�ساعة. 

-2- 75 تعمل الماكنة بمحرك كهربائي طاقة 

ح�صان 380فولت

عملية فرز التمور

ماكنة تلقيح النخيل �سعة 25كغم ماكنة ا�ستخلا�ص حبوب اللقاح
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قيا�س الماكنة: الطول: 130�سم، الارتفاع -3-

202 �سم، العر�ض:120�سم.

م�صنوعة -4- بالطحن  الخا�صة  ال�سكاكين 

من الحديد العالي ال�صلادة. 

تحتوي الماكنة على غربيل يمكن التحكم -5-

من خلاله بدرجة نعومة النوى المطحون 

والذي لايقل عن 5ملم. 

ج��م��ي��ع �أج�����زاء الم��اك��ن��ة م�����ص��ن��وع��ة من -6-

الحديد الكاربوني المطلي.

يتم تغذية الماكنة بنوى التمور عن طريق -7-

 1 الح����زام ال��ن��اق��ل ال���ذي يعمل ب��ط��اق��ة 

ح�صان 380فولت. 

7- ماكنة غ�سيل �صناديق التمور 

مع  تتعامل  التي  والم���زارع  الم�صانع  �أغ��ل��ب  في 

يدوياً وهذا  التمور  يتم غ�سيل �صناديق  التمور 

كمية كبيرة من  والى  �أي��دي عاملة  الى  يحتاج 

ا�ضافة   %100 ال�صناديق  نظافة  وع��دم  ماء 

حيث  الغ�سيل  عملية  في  الم�ستهلك  الوقت  الى 

 30 من  �أكثر  غ�سيل  لاي�ستطيع  الواحد  العامل 

الم�صانع  حاجة  على  وبناءً  بال�ساعة،  �صندوقاً 

ماكنة  �أول  ت�صنيع  تم  الماكنة  لهذه  والم���زارع 

لغ�سيل �صناديق التمور في دولة الإمارات �سنة 

التمور  م�صانع  �أح��د  في  تجربتها  وتم   2008

في الدولة، وبعد تجربتها ودرا�سة �أهم العيوب 

والم�شاكل الفنية الموجودة فيها تم ت�صنيع ماكنة 

والم�شاكل  العيوب  �أغلب  تجاوز  تم  والتي  ثانية 

الفنية الموجودة في الماكنة الأولى وتم ا�ستخدام 

دولة  في  التمور  م�صانع  �أغلب  في  الماكنة  هذه 

الماكنة  تلك  ت�صدير  الى  بالإ�ضافة  الإم��ارات 

ال�سعودية  العربية  والمملكة  عمان  �سلطنة  الى 

لماكنة  الفنية  الموا�صفات  �أه��م  وم��ن  وم�صر، 

غ�سل �صناديق التمور هي: 

 الموا�صفات الفنية:

التمور  �صناديق  غ�سيل  ماكنة  �أولا: 

BW3 بطاقة 150 �صندوقاً بال�ساعة

العر�ض -1- 3.7متر،  الطول  الماكنة:  قيا�س 

1.25متر، الارتفاع 1.9متر.

�أك��ب�ر ق��ي��ا���س ل��ل�����ص��ن��دوق ال����ذي يمكن -2-

600ملم،الارتفاع  الطول  ا�ستخدامه: 

250ملم.

150�صندوقاً -3- للماكنة:  الكلية  الطاقة 

بال�ساعة.

ماء -4- م�ضخة  با�ستخدام  الم��اء  تدوير  يتم 

بار،   6-5 و�ضغط  �أح�صنة،   10 طاقة 

380فولت، 50هرتز.

وب�سعة -5- حراريا  معزولًا  يكون  الماء  خزان 

380لتراً.

م�سخنات -6- ب��وا���س��ط��ة  الم���اء  ت�سخين  ي��ت��م 

كهربائية بطاقة 18 كيلوواط.

70درجة -7- للماء  ح���رارة  درج���ة  �أق�����ص��ى 

مئوية.

الماكنة -8- داخ��ل  التمور  �صناديق  نقل  يتم 

بوا�سطة ناقل �ستنل�س �ستيل يدار بمحرك 

كهربائي مع مغير �سرع بطاقة 1 ح�صان، 

380فولت، 50 هرتز.

من -9- الم��اك��ن��ة  في  ال��ن��اق��ل  الح���زام  �سرعة 

3�أمتار الى 15 متراً بالدقيقة.

الماء -10- دورة  في  الم�ستخدمة  المر�شات  عدد 

المغلقة 42 مر�شاً.

الماء -11- دورة  في  الم�ستخدمة  المر�شات  عدد 

المفتوحة 7 مر�شات.

انج -12-  1 الماكنة  الى  الداخل  الم��اء  تو�صيلة 

والخارج من الماكنة 2 انج.

مرحلة غ�سيل التمور با�ستخدام جهاز الهزاز ومر�شات الماء

خط غ�سيل وتن�شيف وفرز التمور بطاقة 1.5طن بال�ساعة
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ماكنة تعبئة عجينة التمور 

للماكنة27 -13- المطلوبة  الكلية  الكهرباء 

كيلوواط،380فولت،50 هرتز.

ج��م��ي��ع �أج�����زاء الم��اك��ن��ة م�����ص��ن��وع��ة من -14-

الحديد المقاوم لل�صد�أ 304 �أو 316.

الوزن الكلي للماكنة 750كغم. -15-

التمور  �صناديق  غ�سيل  ماكنة  �أولًا: 

BW4 بطاقة 300 �صندوق بال�ساعة

العر�ض -1- 5�أمتار،  الطول  الماكنة:  قيا�س 

1.25متر، الارتفاع 1.9متر.

�أك��ب�ر ق��ي��ا���س ل��ل�����ص��ن��دوق ال����ذي يمكن -2-

600ملم،الارتفاع  الطول  ا�ستخدامه: 

250ملم.

300�صندوق -3- للماكنة:  الكلية  الطاقة 

بال�ساعة.

ماء -4- م�ضخة  با�ستخدام  الم��اء  تدوير  يتم 

بار،   6-5 و�ضغط  �أح�صنة،   10 طاقة 

380فولت، 50هرتز عدد اثنان.

وب�سعة -5- حرارياً  معزولًا  يكون  الماء  خزان 

380لتراً عدد اثنان.

م�سخنات -6- ب��وا���س��ط��ة  الم���اء  ت�سخين  ي��ت��م 

كهربائية بطاقة 36 كيلوواط.

70درجة -7- للماء  ح���رارة  درج���ة  �أق�����ص��ى 

مئوية.

الماكنة -8- داخ��ل  التمور  �صناديق  نقل  يتم 

ي���دار  ���س��ت��ي��ل  �ستنل�س  ن��اق��ل  ب��وا���س��ط��ة 

بمحرك كهربائي مع مغير �سرع بطاقة 2 

ح�صان،380فولت،50 هرتز.

من -9- الم��اك��ن��ة  في  ال��ن��اق��ل  الح���زام  �سرعة 

3�أمتار الى 15 متراً بالدقيقة.

الماء -10- دورة  في  الم�ستخدمة  المر�شات  عدد 

المغلقة 77 مر�شاً.

الماء -11- دورة  في  الم�ستخدمة  المر�شات  عدد 

المفتوحة 7 مر�شات.

انج -12-  1 الماكنة  الى  الداخل  الم��اء  تو�صيلة 

والخارج من الماكنة 2 انج.

للماكنة46 -13- المطلوبة  الكلية  الكهرباء 

كيلوواط،380فولت،50 هرتز.

ماكنة �إنتاج عجينة التمور بطاقة 300كغم بال�ساعة

خط �إنتاج عجينة التمور بطاقة 1000كغم بال�ساعة
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 ماكنة غ�سيل �صناديق التمور 

بطاقة 150�صندوق بال�ساعة

ج��م��ي��ع �أج�����زاء الم��اك��ن��ة م�����ص��ن��وع��ة من -14-

الحديد المقاوم لل�صد�أ 304 �أو316.

الوزن الكلي للماكنة 1200كغم. -15-

بطاقة -16- التمور  �صناديق  غ�سيل  ماكنة   

150�صندوقاً بال�ساعة.
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 وشوشات النخيل 
من جيل إلى جيل ! !

�إبـراهيـــم الح�ســن

مرا�سل جريدة العرب اللندنية

alhasanuae@yahoo.com

موتيفة النخلة. . . 

النخلة �آية من �آيات الله، تدل على بديع �صنعه 

ح�ضوراً  النخلة  حققت  وق��د  ق��درت��ه.  وجليل 

القديم،  العربي  �أدبنا  في  الع�صور  عبر  ب��ارزاً 

وفي ع�صرنا الحديث لم يتراجع ح�ضورها، بل 

�أعمق  �صارت  حتى  الرمزية  مدارج  في  ارتقت 

و�أكثف من الا�صطلاح في تركيز دلالته. 

ال��ذاك��رة  ي�ستهدف  لا  النبتة  ل��ه��ذه  وتناولنا 

الابداع  �أو  الح�ضاري,  الاختزان  �أو  ال�شعبية, 

الأولى  بالدرجة  يعني  لكنه  الاب���داع,  و�إع���ادة 

�إ�ضاءة  الى  وال�سعي  الثقافية.  بالا�ستمرارية 

الحقيقة التاريخية للمادة الت�شكيلية في الثقافة 

ال�سودانية, كتراث مادي كان دائماً قادراً على 

هذا  في  ال��زم��ان  ع�رب  وال��ت��م��دد  الا�ستمرارية 

المكان, وما عداه �شرود �شديد التغ�صي ع�صي 

الملاحقة مثل الآداب ال�شفاهية واللغات, الحي 

منها والميت.

انقاذ  حملة  منذ  الأث��ري��ة  الك�شوف  ت��والي  �إن 

�آثار النوبة, وفرت كثيراً من المواد والمعلومات 

وف��رت  وق��د  بالتحليل.  تناولها  يتوجب  التي 

الا�ستمرار  في  مهمة  ظ��اه��رة  الك�شوف  ه��ذه 

الح�ضاري خا�صة في �شمالي وو�سط ال�سودان, 

في  الا�ستمرارية  ه��ذه  �شكل  لبيان  و�سن�سعى 

لحياة  جمالي  اف��راز  �أنها  اعتبار  على  الفنون 

النبتة القديمة في  الأمة. وموتيفة النخلة هذه 

�أر�ض النيل والتي كانت وما زالت هي طعامهم 

و�أن  ورمزهم  واحتفالهم  و�أ�شيا�ؤهم  و�شرابهم 

منها بع�ض �أ�سباب الحياة وبها ينحدر الوجود. 

مج��ازاً  ال��دائ��م��ة  ون�ضارتها  بخ�ضرتها  وه��ي 

وعيهم  في  فهي  كله  ول��ه��ذا  للخلود,  مم��ت��ازاً 

الثقافي را�سخة و�صلت في مقدراتهم التعبيرية 

بها  فعمرت  الفن  منطقة  �أو  الرمز,  م�ستوى 

تك�شف  ا�ستمرارية  ي�ؤكد  ما  وفنونهم,  �آدابهم 

وحتى  وال��زم��ان.  المكان  في  ثقافية  وح��دة  عن 

لحقيقة  �سن�ؤ�س�س  و�ضوحاً  �أك�ثر  الأم��ر  يكون 

الظاهرة �أولا كوجود وانت�شار. 

وو�سطه  ال�سودان  �شمالي  في  النخيل  �أرت��ب��ط 

الاحتفالية  بالمنا�سبات  و���ش��رق��ه  غ��رب��ه  وفي 

مثل  الوجودي  التكري�س  وب�أوقات  والطق�سية, 

الميلاد والموت, والتكري�س الاجتماعي كالختان 

ك��ردف��ان  الى  الأم���ر  ه��ذا  وانت�شر  وال�����زواج, 

ودارفور في غرب ال�سودان. 

ال���ولادة  كي�س  ي��دف��ن  المناطق  ه��ذه  �أغ��ل��ب  في 

الكي�س  هذا  يدفن  ال�سري(  والحبل  )الم�شيمة 

من  ف��رع  عليه  ويغر�س  النف�ساء,  غرفة  �أم��ام 

ج��ري��د النخل وي���روى ب��الم��اء )لاح���ظ اق�رتان 

ال��ولادة.  �أو  الوجود  حالة  هذه  بالماء(  النخيل 
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�أما في حالة العدم �أو الموت ف�إننا نجد �أن �أهالي 

منطقة النوبة في �شمالي ال�سودان يثبتون على 

النخل  جريد  م��ن  �أف���رع  ثلاثة  موتاهم  قبور 

والثاني  الميت  ر�أ���س  جانب  على  الأول  يغر�س 

ناحية الأرجل ويلقى بالثالث على القبر نف�سه. 

عرفت هذه الممار�سة لآثار �سحيقة, الأمر الذي 

لفت �أنظار الدار�سين للثقافة ال�سودانية. 

ال��ظ��اه��رة ببعدها  ال��ب��ع�����ض ه���ذه  ت��اب��ع  ل��ق��د 

ما  م�ستمر,  ت��راث  �أنها  باعتبار  الح�ضاري, 

وم�صر  الحديثة  النوبة  بين  يربطون  جعلهم 

على  الأم��ر  يقت�صر  ولم  القديمة.  الفرعونية 

�أ���ش��اروا  ولكنهم  ال��وج��ودي,  الا�ستعمال  ه��ذا 

حديثاً  الم��ت��زوج��ون  يحمله  النخيل  �أن  الى 

وه��ذه  )ال�����س�رية(  الاحتفالية.  الم�����س�ريات  في 

وقبل  الفرعونية.  الوثنية  �أيام  كانت  الممار�سة 

�أن نعود بالظاهرة الى جذورها لا بد من بيان 

ر�سوخها في واقعنا الآتي. 

بالعادات  النخيل  ارت��ب��اط  ظ��اه��رة  فانت�شار 

البلاد,  نواحي  �أغلب  في  ال�سودانية  والتقاليد 

الحديثان  فالزوجان  وم��ع��روف.  م�شهور  �أم��ر 

�أ�سبوع  النخل بجانبهما لمدة  يحتفظان بجريد 

حالة  في  حمله  ج��ان��ب  الى  ه��ذا  الأق����ل.  على 

الم�سيرات الطق�سية ويحدث هذا في الريف, �أما 

بفروع  تزين  العرو�سين  �سيارة  ف�إن  المدينة  في 

طق�سي  را�سب  هي  نف�سها  وال�سيرة  النخيل. 

النوبة  لملوك  التتويج  م�سيرات  �أي��ام  من  قديم 

معبد  الى  ي�سيرون من مروي  الذين  المرويين, 

البركل,)1( وهناك ارتباط وثيق بين الجريد 

القديمة  الم��روي��ة  التتويج  وطقو�س  وال�����س�رية 

�إن  وال�ضريرة.  الحنة  جل�سات  من  ورا�سبها 

النخل  لجريد  الطق�سية  الأهمية  على  الت�أكيد 

بتناول الجريد  فقط  يتم  لا  المنا�سبة,  في هذه 

بالتناول  الطق�س  على  بالت�أكيد  ولكن  نف�سه 

الجمالي اللفظي. �إذ يذكر الجريد  في الأغاني 

والأهازيج الم�صاحبة للممار�سة, �أي في الآداب 

المتعلقة بالحب والزواج و�أغاني ال�سيرة بالذات 

حيث يذكر الماء والبحر والجريد. 

ب�شعائر  ال�صلة  ذات  الآداب  م�ستوى  وعلى 

التي  العاطفية  الأغ���اني  مثل  الح��ي��اة  تزكية 

انجاب  قيم  هي  والتي  جن�سية,  قيماً  تت�ضمن 

�أدب��ي��ة  ا�ستعمالات  ه��ن��اك  �أن  نج��د  وزي����ادة, 

ال�شايقية  �آداب  في  للنخيل  متقدمة  وجمالية 

مثلًا, على الم�ستويات الرمزية والمجازية. مثل 

�أمر  الأخ��رى  الثقافة  �شرائح  في  التوغل  ه��ذا 

ولقد  الأث��ر.  تتبادل  الثقافة  ف�شرائح  معروف 

وثمر,  ك�أجزاء  بالنخيل  كبيراً  احتفاء  لاحظنا 

�أن  خا�صة  ال�����س��ودان  �شمال  �آداب  في  و�شجر 

المر�أة ت�شبه بالنخيل دائما في اغاني ال�شايقية. 

وبجانب هذه المعالجات الأدبية الرمزية, نجد 

�أن �آداب ال�شايقية تتحاور مع النخيل وتتخاطب 

معه على اعتبار �أنه روح. 

من  يجعل  ال��ذي  الم��ج��ازي  الخطاب  ه��ذا  مثل 

في  نجده  حياً,  كائناً  الموتيفة  هذه  )النخلة( 

�أغلب الأعمال الأدبية للكتاب وال�شعراء العرب, 

فالأديب ال�سوداني الطيب �صالح وهو من قبيلة 

ال�شايقية في �شمال ال�سودان, قد �أن�سن النخلة 

و�شخ�صنها في مجموعته )دومة ود حامد( في 

و�أخ��رى  الج��دول(  علي  )نخلة  عنوانها  ق�صة 

بعنوان )حفنة تمر( �أبرز فيهما النخلة وك�أنها 

التفاعل  كائناً حياً يمكن مخاطبته كما يمكن 

معه. )2(    

اطار  في  ال�صورة  بهذه  الظاهرة  انت�شار  �إن 

تجان�سها  من  الرغم  على  ال�سودانية  الثقافة 

الخفي�ض, انما هو دليل �آخر على قدم  وعتاقة 

الجغرافي  الانت�شار  نظرية  ان  الثقافة.  ه��ذه 

الأثر  منطقة  وانت�شار  التقادم  بين  تربط  التي 

وحوا�شيها,  المركزية  الثقافات  بين  وال�صلة 

للقيم,  مخ��ازن  الحوا�شي  من  تجعل  �صلة  هي 

عن  بعيدة  لتبقى  المركزية  القيم  اليها  ت�صل 

دورات التغيير, ولن�أخذ مثالًا ان جريد النخل 

�أم��ام  تدفن  التي  الم��ول��ود,  ت��واب��ع  ف��وق  يغر�س 

�أخ�ضرين  يعتبران  المختونة  �أو  والمختون  الدار 

لمدة ا�سبوع لا بد �أن يحملا طوال هذا الا�سبوع 

�أو  العي�ش  بماء  مبللًا  ال�سعف  �أو  النخل  جريد 

ال�سعف  يربط  ثم  اللبن,  معه  ويح�ضر  البليلة, 

بايدي الزوجين. 

ه��ذا الأم���ر ي��ح��دث في �أوا���س��ط دارف����ور, �أم��ا 

الذيوع,  �شديد  فيها  الأم��ر  �أن  فيبدو  كردفان 

�إذ �أنه وبين �أغلب قبائل الجبال, ي�أخذ الزواج 

يكاد  والطقو�سية  ال�سرية  �شديد  معقداً  �شكلا 

اليوم  في  ولكن  الطرفين,  ن�ساء  بين  ينح�صر 

ال�سابع لا بد للعرو�س من زيارة دار والد زوجها 

ت�ضع  �أن  وعليها  وال�سعف.  الم��اء  اليهم  حاملة 

علامات  تكون  حيث  ال��دار  مدخل  في  ال�سعف 

ت�شير  ما  غالباً  وهي  مو�ضوعة  الأ�سرة  ورم��وز 

تترك  ومنجزاتها.  ونبلها  الأ���س��رة  ث��راء  الى 

الزوجة ال�سعف زيادة على هذه الرموز وتحمل 

بتعميدها  يقوم  ال��ذي  العري�س  وال��د  الى  الم��اء 

يربط  الفونج  جنوب  في  الأنق�سنا  وفي  باللبن. 

ال�سعف على �سيقان �شجر الدوم والدليب حتى 

�شارة  وه��ي  الأ�شجار,  تبقى  كي  اي  تم��وت,  لا 

معلومة في هذه الثقافة. وهكذا ي�صير ال�سعف 

الثقافات  في  دائ��م��اً  ك��ان  كما  للحياة  رم���زا 

الثقافة  �أكدت عليها  التي  القديمة,  ال�سودانية 

عن  تحدثنا  فقد  �شبيهة.  بقيم  الا���س�الم��ي��ة 

جريد النخل كوثيقة فنية ونزيد عليها ان �آداب 

الا�سلام  ت�ؤكد المكانة الفريدة للنخل. 

وما نعلم من تاريخ ال�سودان الح�ضاري يجعلنا 

القهر  ت��ع��رف  لم  ال�����س��ودان  ثقافة  �أن  نعتقد 

الح�ضاري, فالحرية الح�ضارية الن�سبية لأهل 
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لقيمهم  الوئيد  التطور  من  مكنتهم  ال�سودان 

الثقافي  للتعدد  امكانية  وخلقت  الح�ضارية 

مثل  و�آخ���ر  ال�سيا�سي.  ب��ال��رب��اط  الم��خ��ل  غ�ري 

بالعرب  ال�صلة  هي  الح�ضارية  ال�صلات  هذه 

والا�سلام. 

نحن  التي  والموتيفة  بالرمز  يتعلق  فيما  �أم��ا 

نيلية  م�سالك  �آثارها في  نزلت  فقد  ب�صددها, 

قديمة ف�أكدت قيماً قائمة. الى �أن جاء العرب 

الطبيعية  م�ستوى الحياة  نخيل على  �أهل  وهم 

بع�ض  �أو  غ��ذاءه��م  التمر  ك��ان  والاجتماعية 

غ��ذائ��ه��م وم���ن رم��وزه��م ال��ق��وي��ة, ع��م��رت به 

حافلًا  بالنخيل  الكريم  القر�آن  وكان  �آدابهم, 

النخل,  بها  ذكر  التي  الآي��ات  وتعددت  وحفياً 

وتداول �أهل ال�سودان ن�صو�صاً عالجت مو�ضوع 

الذي  ال�سوداني  الابداعي  الروح  بنف�س  النخل 

ي�صير الأ�شياء كائنات حية, مما يجد في نفو�س 

النا�س قبولًا, مثل الحديث الذي رواه ابن عمر 

لاحكام  الج��ام��ع  كتابه  في  القرطبي  واورده 

القر�آن “ 3 “ عندما عر�ض لتف�سير الآية 24 

من �سورة ابراهيم  “ الم تر كيف �ضرب الله 

ثابت  ا�صلها  طيبة  ك�شجرة  طيبة  كلمة  مثلًا 

وفرعها في ال�سماء “ حيث جاء قوله “�صل الله 

عليه و�سلم” ان من ال�شجرة �شجرة لا ي�سقط 

ثم  ؟  ما هي  خ�ربوني  الم�ؤمن  مثل  وهي  ورقها 

قال هي النخل. 

يجعلنا  ال�صورة  بهذه  الحديث  هذا  ورود  ان 

ذلك  النيل,  �أه��ل  نفو�س  في  وجد  �أن��ه  نفتر�ض 

الخلود  بمفهوم  عندهم  ارتبطت  النخلة  �أن 

وقد ورد نف�س الحديث في موط�أ مالك بزيادة 

الدائمة,  ون�ضارتها  النخلة  خلود  على  تركيز 

لا  النخلة  “ هي  هكذا  الحديث  �صلب  ورد  �إذ 

له  ت�سقط  لا  الم�ؤمن  وكذلك  �أنملة  لها  ت�سقط 

المحبب  �أ�شكال الخطاب  ومن   )4( . “ دعوة 

ثقافياً في الحديث عن النخلة, الحديث القائل 

هذا  مثل  النخلة.  “ يعني  عمتكم  من  “ كلوا 
حديث  �أنا�ساً  الأ�شياء   يجعل  ال��ذي  الخطاب 

ي�شبه ثقافة ال�سودان الغيبية الروحية. 

في الت�شكيل كانت موتيفة النخلة وا�سعة الانت�شار 

النخيلية  فالمراوح  ال�سجاد,  خا�صة في �صناعة 

ا�ستعملت  ومج�����رداً,  طبيعياً  منها  ك���ان  م��ا 

الى  ال��ع��رب  ج��زي��رة  م��ن  ت�صميمية  كموتيفة 

الهند الم�سلمة, وفي ال�سجاد الا�سلامي الهندي 

ا�ستعملت �شجرة النخيل كرمز ل�شجرة الحياة, 

ت�صمم في منت�صف ال�سجاد محاطة بحيوانين 

مثل الطاوو�س �أو الح�صان �أو حيوانات خرافية 

تترتب ب�شكل ت�صنيفي معروف, ولا �شك �أن كل 

هذه القيم كانت ت�أكيداً لا�ستمرار هذا الرمز, 

الت�أثير نتيجة للات�صال الح�ضاري  وي�أتي هذا 

العربية  بالثقافة  ال�����س��ودان  ك��ت���أث��ر  الم����ؤث���ر, 

الا�سلامية. 

ال�سودانية  الثقافة  �شهدته  الت�أثر  ه��ذا  ومثل 

التي  الكبرى  الديانة  تلك  الم�سيحية  �أيام  على 

فيها  تم��ت  �أخ����رى  وم����رة  الا����س�ل�ام.  �سبقت 

ا�ستعملت  كن�سية  قيم  ب�ني  حميمة  ل��ق��اءات 

ت�ؤكد  جاءت  ت�شكيلية  وكموتيفة  كرمز  النخيل 

في  والأق��ب��اط  والم��وت��ي��ف��ة,  ال��رم��ز  ا�ستمرارية 

ال�سودان يتعاملون مع هذه الموتيفة بما يتنا�سب 

وهو  الآلام,  �أ�سبوع  ترتيب  فلديهم  وعقيدتهم, 

الم�سيح,  بقيامة  للاحتفال  يمهد  كن�سي  �أ�سبوع 

و�أحد  ال�شعانين,  �أحد  يوم  الأ�سبوع  هذا  ي�سبق 

ال�سعف الذي تعقبه جمعة القيامة.

وطقو�س التعميد كانت منت�شرة بين الخرطوم 

ووادي حلفا, طقو�س ي�ستعمل فيها الماء وجريد 

النخل مثل طق�س الأربعين. وهو طق�س �أربعين 

يوما  �أربعين  بعد  الطفل  النف�ساء, حيث يحمل 

حجرتها,  وال��دت��ه  فيها  تغادر  لم  ولادت���ه,  من 

يحمل الى النيل يعمد بمائه حيث تحمل الن�سوة 

يعمد  للولادة  الثالث  اليوم  وفي  النخل,  جريد 

الطفل في طق�س ي�سمى طق�س ماريا وهو طق�س 

المح�س  �سكوت  ودي��ار  حلفا  وادي  بين  منت�شر 

�شمال  اح��ت��ف��اظ  في  ال�سبب  �أن  وي��ب��دو   )5(

تكاثف  هو  القديمة  الم�سيحية  بالآثار  ال�سودان 

ال�ضغوط  �أمام  الفارين  الم�سيحيين  المهاجرين 

الثالث  المملوكية في م�صر, خا�صة في القرنين 

ع�شر والرابع ع�شر, واعمارهم لمملكة الأبواب 

في  العنا�صر  هذه  وانت�شار  ال�شمالية  الم�سيحية 

�أر�ض المح�س وال�سكوت والدناقلة. 

الى  ي�شير  م��ا  ال��ف�رتة  تلك  �آداب  م��ن  تبق  لم 

ا�ستعمال موتيفة النخيل بما يمكننا من ربطها 

التي  ال�سودانية,  العادات  في  النخيل  ثيمة  مع 

التوالي  ظ��اه��رة  معالجة  ن��ح��اول  خلالها  م��ن 

والا���س��ت��م��رار في ه���ذه ال��ث��ق��اف��ة. ول��ك��ن فنون 

النوبية  والكني�سة  الم�صرية,  القبطية  الكني�سة 

التي  الب�صرية  الموتيفات  ه��ذه  بمثل  ع��ام��رة 

ت�ؤكد الا�ستعمال الطق�سي للنخيل بالنحو الذي 

الم�سيحي  العهد  لفنون  الداخلية  القيم  يجعل 

في النوبة, ا�ستمرارا طبيعيا لقيم فنون العهود 

الأمونية.  الديانات  فيها  �سادت  التي  المروية 

لجريد  الت�شكيلية  الا�ستعمالات  �أظ��ه��ر  وم��ن 

النخل في مروي �أن ملوك مروي ير�سمون وهم 

نزعت  وقد  النخل  جريد  �أيديهم  في  يحملون 

�إلا قليلًا, مما يجعله في هذه ال�صورة  �أوراق��ه 

الأف��رع  ه��ذه  فت�صير  اوزري�����س  للمعبود  رم��زا 

الخزف  زخرفة  في  نجد  كما  للخلود,  رم��وزا 

وما  بال�ضفادع,  مت�صل  وه��و  النخيل  الم��روي 

قربان النخلات الثلاث المجردات من ال�سعف 

�إلا  المعا�صر,  ال�سوداني  �أو  النوبي,  قبر  على 

دعوة للخلود في دار النعيم. )6 ( يتبع ......
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– �القرطبي، الجامع لاحكام القر�آن، طبعة   3

دار احياء التراث، بيروت، �ص 359 
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 طرق وفوائد 
الإنضاج الصناعي 

للتمور
عرف الإن�سان منذ القدم، �أن ثمار التمر تمر 

�أطلق على  بعدد من المراحل لكي تن�ضج، وقد 

العقد  بعد  تبد�أ  التي  الأط��وار  �أو  المراحل  هذه 

الن�ضج، عدد من  وتنتهي بمرحلة  والإخ�صاب 

الم�سميات التي تبين وت�صف كل طور بدقة.

بالنخيل  والم��ه��ت��م��ون  ال��ب��اح��ث��ون  �أج��م��ع  وق���د 

والتمور على �أن ثمار التمر تمر بخم�سة �أطوار 

رئي�سة، حتى ت�صبح نا�ضجة ب�شكل كامل، لكن 

ولظروف معينة، يمكن �أن تن�ضج بع�ض الثمار 

على العذق )العثق( الواحد بينما ثمار �أخرى 

تحتاج �إلى وقت �أطول.

المهند�س �أمجـد قـا�سم

متخ�ص�ص في تكنولوجيا 

ال�صناعات الكيميائية

ع�ضو الرابطة العربية للإعلاميين العلميين

engamjad@gmail.com

يتفاوت ن�ضج الثمار على العذق الواحد



من هنا، لا بد من تدخل القائمين على زراعة 

ت��ل��ك ال��ت��م��ور وال��ع��ن��اي��ة ب��ه��ا، ب����إج���راء عملية 

وبيع  جني  �أج��ل  من  مبا�شر،  ب�شكل  الإن�ضاج 

تلك التمور في الأ�سواق ب�شكل منا�سب ولتجنب 

كامل  ن�ضج  ع��دم  ج���راء  المحتملة  الخ�سائر 

التي ن�ضجت مبكراً، فما  الثمار  الثمار وف�ساد 

وما  التمور؟  لإن�ضاج  المتبعة  الطرق  تلك  هي 

بع�ض  ن�ضج  ت�أخر  �إلى  ت�ؤدي  التي  العوامل  هي 

الثمار؟

مراحل نمو ثمار التمر:

تمر ثمار التمر �أثناء نموها بخم�سة �أطوار هي:

الطور الأول: الحبابوك:  

وتختلف ت�سمية هذا الطور في عدد من الدول 

العربية، ففي ال�سعودية يطلق عليه ا�سم حبمبو 

قديما  العرب  �أم��ا  �سدى،  ي�سمى  الحجاز  وفي 

�أو جدال، ويبد�أ  �أطلقوا عليه ا�سم ح�صل  فقد 

وي�ستغرق  التلقيح  عملية  بعيد  ال��ط��ور  ه��ذا 

التمر في  وت�أخذ ثمرة  �أ�سابيع،   5 –  4 حوالي 

هذا الطور �شكلا كرويا وتكون ذات لون ق�شطي 

مخطط بخطوط خ�ضراء.

الطور الثاني: الكمري �أو القمري: 

وي�سمى هذا الطور في ال�سعودية با�سم بلح، وفي 

بع�ض  وفي  ن��ارخ،  �أو  �أخ�ضر  بلح  ي�سمى  م�صر 

دول الخليج العربي يعرف با�سم خلال، �أما في 

ليبيا وتون�س فيعرف با�سم عمق �أو �أغمك، وفي 

العراق يعرف با�سم الكمري �أو القمري، ويتميز 

الثمار  وزن  في  ال�سريعة  بالزيادة  الطور  هذا 

خلال �شهري يونيو )حزيران( ويوليو )تموز( 

وقد يمتد هذا الطور �إلى �شهر �أغ�سط�س )�آب( 

المنطقة  في  ال�سائدة  المناخية  الظروف  ح�سب 

التي زرع بها النخيل.

الطور الثالث: الخلال: 

وفي  بلح،  با�سم  م�صر  في  الطور  هذا  ويعرف 

الحجاز  في  �أما  »ب�سر«  ي�سمى  ونجد  الإح�ساء 

وبلح  ال�����س��ودان،  في  و���ص��ف��وري  زه���و،  فيدعى 

هذا  وي�ستمر  �إفريقيا،  �شمال  دول  في  ب�سر  �أو 

الطور من 3 – 5 �أ�سابيع، ويتميز ببطء زيادة 

وزن وحجم التمر، بل ويقل وزن التمر في نهاية 

ب�سبب  المذاق  الثمار حلوة  وت�صبح  الطور  هذا 

تراكم ال�سكريات فيها، ويلاحظ �أن بع�ض �أنواع 

التمور كالبرحي في العراق وال�سعودية، وزغلول 

في م�صر، يتم ا�ستهلاكها عندما تكون في هذا 

الطور.

الطور الرابع: الرطب: 

معظم  في  عليها  متفق  ال��ط��ور  ه��ذا  وت�سمية 

نخيل  �أ�شجار  بها  ت��زرع  التي  العربية  ال��دول 

�إلى  �أ�سبوعين  من  الطور  هذا  وي�ستمر  التمر، 

ال�سابق،  �أ�سابيع بعد نهاية طور الخلال  �أربعة 

ويظهر الارطاب في العادة من قمة ثمرة التمر، 

وفي بع�ض �أنواع التمور الجافة ون�صف الجافة 

يتغير لون الثمار �إلى اللون المحمر.

الطور الخام�س: التمر: 

بالرغم من �أنه في معظم الدول العربية يطلقون 

بع�ض  في  انه  �إلا  التمر،  ا�سم  الطور  هذا  على 

الدول كم�صر ي�سمونه با�سم بلح وفي عمان �سح 

وفي المغرب با�سم �أبلوح، وفي هذا الطور ت�أخذ 

الثمار قوامها وت�صبح لينة ومتما�سكة ومعتمة 

ت�صبح  الجافة  �شبه  التمور  �أن���واع  ال��ل��ون،وفي 

في  �أم���ا  مج��ع��دة،  للثمرة  الخ��ارج��ي��ة  الق�شرة 

اللون  فاتحة  الق�شرة  فتكون  الجافة  الأ�صناف 

وقوامها �صلب وياب�سة.

�أ�سباب عدم ن�ضج التمور ب�شكل كامل:

الثمار  تح��ول  ال��ت��م��ور،  ن�ضج  بعملية  يق�صد 

�صالحة  ت�صبح  ل��ك��ي  الخ��ام�����س  ال��ط��ور  �إلى 

�أنواع  �أو لخزنها ) بع�ض  الب�شري  للا�ستهلاك 

التمور يتم ا�ستهلاكها قبل الو�صول �إلى مرحلة 

قد  التمور  ن�ضج  ومراحل   ،) الكامل  الن�ضج 

الثلاثة  الأط���وار  وخ�صو�صا  متداخلة،  تكون 

والتمر ( حيث  وال��رط��ب  ) الخ�الل  الأخ�ي�رة 

�أو حتى على  �أن تت�شكل على عذق واحد  يمكن 

ال��ظ��روف  على  يعتمد  وه���ذا  واح���د،  ���ش��م��راخ 

والرطوبة  كالحرارة  بالتمر  المحيطة  المناخية 

كل  لها  تتعر�ض  التي  ال�ضوء  وكمية  الن�سبية 

الزهرة  عمر  وك��ذل��ك  موقعها،  ح�سب  ثمرة 

ومتى تم الإخ�صاب لها ونوعية حبوب اللقاح.

وعملية ن�ضج ثمار التمر والتي لا تتم في العادة 

تتراوح  الواحدة  النخلة  على  الوقت  نف�س  في 

مدتها الزمنية ب�سبب العوامل ال�سابقة وتتباين 

من منطقة جغرافية �إلى �أخرى، ففي المناطق 

جدا  العالية  الن�سبية  الرطوبة  وذات  الح��ارة 

�أول ثمرة  ف�إن المدة الزمنية الممتدة بين ن�ضج 

ن�سبيا،  ق�صيرة  تكون  ثمرة  و�آخ��ر  العذق  على 

كافة  ن�ضج  لح�ني  الان��ت��ظ��ار  يمكن  وب��ال��ت��الي 

الجافة  المناطق  في  لكن  العذق،  لق�ص  الثمار 

تتميز  التي  �أو  القليلة،  الن�سبية  الرطوبة  ذات 

الزمنية  المدة  ف�إن  الحرارة،  درجة  بانخفا�ض 

اللازمة لن�ضج كافة الثمار تكون طويلة ن�سبيا، 

ف���إن  وبالتالي  �شهر،  م��ن  �أك�ثر  ت�ستغرق  وق��د 

تن�ضج  لكي  العذق  على  الثمار  كافة  انتظار 

تمور  م��ن  ك��ب�رية  كميات  ت�ساقط  في  يت�سبب 

الأر����ض،  على  ن�ضجت  ال��ت��ي  النخيل  �شجرة 

ف��ورا،  جمعها  يتم  لم  ح��ال  في  تتلف  وبالتالي 

فقط،  النا�ضجة  الثمار  جني  يتطلب  وه��ذا 

وتخزينها وانتظار ن�ضج بقية الثمار، مما يزيد 

من الكلفة الاقت�صادية على المزارع وانخفا�ض 

نوعية المنتج النهائي من التمور.

يكون  التمر  �أن��واع  بع�ض  �أن  ذل��ك،  �إلى  �أ�ضف 

طويلا،  وقتا  وي�ستغرق  منتظم  غير  ن�ضجها 

والجزائر  تنزانيا  من  كل  في  نور  دجلة  فتمور 

ب�شكل  الواحد  العذق  التمر على  ن�ضج  يتفاوت 

�أولا  منها  النا�ضج  جني  ي�ستدعي  وهذا  كبير، 

ب�أول وكب�سها، ويعتبر من المقبول �أن يتم جني 

تطلب  �إذا  لكن  المو�سم،  في  مرتين  المح�صول 

الأمر �أكثر من ذلك، عندها لا بد من �إن�ضاج 

التمور غير النا�ضجة �صناعيا.

هذا ويحدد ن�ضج ثمار التمر عدد من العوامل، 

�أن التمور  كتجمع ال�سكر في الثمرة، وقد وجد 

نور  تتفاوت ح�سب نوعها في ذلك، فنوع دجلة 

تعتبر نا�ضجة عندما ت�صبح طراوة الثمرة بين 

نوع  �أم��ا  والقمة،  القاعدة  بين  الم�سافة  ن�صف 

وي�صبح  الثمرة  في  يتجمع  ال�سكر  ف�إن  المكتوم 
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والخ�ضراوي  �شفافا،  الثمر  �سطح  من   %15

التمرة  كامل  ت�صبح  حتى  فيه  ال�سكر  يتراكم 

طرية نا�ضجة، وعملية تكون ال�سكر هذه لي�ست 

الثمار،  ن�ضج  يحدد  الذي  الوحيد  العامل  هي 

الاعتبار،  بعين  �أخرى  عوامل  �أخذ  من  بد  فلا 

والمظهر  والنكهة  والرائحة  وال��ق��وام  كالمذاق 

العام.

فوائد الإن�ضاج ال�صناعي للتمور:

ال�صناعي  الإن�����ض��اج  عملية  �إلى  اللجوء  يتم 

التحول من طور  للتمور، عندما تدخل مرحلة 

بقعة  تظهر  ال��رط��ب، حيث  ط��ور  �إلى  الخ�الل 

عندما  �أي  الثمرة،  �أ�سفل  اللون  داكنة  لينة 

يتدفق ال�سكر �إلى الثمرة.

ثمار  كامل  لن�ضج  الزمنية  ال��ف�رتة  ط��ول  �إن 

�ستة  �إلى  ت�صل  ق��د  وال��ت��ي  ع��ام  ب�شكل  التمر 

ت�ؤثر  ثمرة،  و�آخر  ثمرة  �أول  ن�ضج  بين  �أ�سابيع 

حيث  عام،  بوجه  التمور  مح�صول  نوعية  على 

الأر�ض،  على  النا�ضجة  التمور  ت�ساقط  يزداد 

مما ي�ؤدي �إلى ت�شوهها و�إ�صابتها بالح�شرات، 

وكذلك تعر�ضها للعوامل الجوية المختلفة التي 

ت�ؤثر عليها.

وبالتالي ف�إن عملية الإن�ضاج ال�صناعي للتمور، 

تعمل على تقليل المدة الزمنية اللازمة لن�ضج 

ب��الآف��ات  الثمار  تلك  �إ���ص��اب��ة  وتم��ن��ع  ال��ث��م��ار، 

الجوية  الظروف  التمور  وتجنب  والح�شرات 

والتي  العالية  والح���رارة  كالأمطار  القا�سية 

يعمل  كما  عام،  بوجه  الثمار  نوعية  على  ت�ؤثر 

الفاقد  تقليل  على  للتمور  ال�صناعي  الإن�ضاج 

الكميات  طرح  على  �أي�ضا  ويعمل  الثمار،  من 

المنا�سبة من التمور في الأ�سواق ح�سب الحاجة 

وفي الوقت المنا�سب.

لإن�ضاج  المتبعة  الفيزيائية  ال��ط��رق 

التمور:

�إن�ضاج  �سرعة  على  عام  ب�شكل  الح��رارة  ت�ؤثر 

التمور، حيث تعمل على ت�سريع عمل الإنزيمات 

�إلى  الن�شا  وكذلك  ال�سللوز  بتحول  الخا�صة 

�سكريات ب�سيطة التركيب وتر�سيب الت�أنين �إلى 

التمر  ثمار  يك�سب  مما  الذائبة،  غير  الحالة 

الطراوة المعهودة.

تعمل على  زي���ادة الح���رارة  �أن  م��ن  وب��ال��رغ��م 

فعالية  �أن  بيد  التمور،  �إن�ضاج  في  الت�سريع 

الإنزيم هي في حدود 40 – 50 درجة �سل�سيو�س 

مع الأخذ في الاعتبار الرطوبة الن�سبية للجو.

التمور،  �أجريت على  التي  التجارب  بينت  وقد 

�سرعة  على  الح��رارة  �أث��ر  وا�ضحا في  اختلافا 

ن�����ض��ج��ه��ا، ف��ت��م��ر الخ�������ض���راوي والخ�����س��ت��اوي 

على  تن�ضج  والخ�ال���ص  وال�����س��اي��ر  والح��ي��اني 

ولم��دة  �سل�سيو�س  درج���ة   43 �إلى   40 درج���ة 

تعر�ض تتراوح بين 18 �إلى 24 �ساعة، �أما تمور 

ف�إنه  والزهدي،  نور  ودجلة  والديري  الحلاوي 

ي�ستلزم تعري�ض تلك التمور لكي تن�ضج لحرارة 

ولمدة  �سل�سيو�س  درجة   38 –  35 بين  ت�رتاوح 

زمنية تتراوح بين 2 – 4 �أيام، وهذا راجع �إلى 

احتوائها على ن�سبة عالية من الفايبر، ويتطلب 

تتراوح  ن�سبية  رطوبة  التمور  تلك  مع  التعامل 

�أما تمور مكتوم و�سعيدي   ،%  90 80 �إلى  بين 

الحرارة  ف�إن  �أن�سجتها،  ب�سماكة  تتميز  والتي 

اللازمة لإن�ضاجها تتراوح بين 45 – 46 درجة 

ن�سبية  ورطوبة  �أي��ام   4 �إلى   2 ولمدة  �سل�سيو�س 

تبلغ نحو %70.

يتم ا�ستخدام بع�ض الطرق الفيزيائية ثمار النخيل تم�ضي خلال نموها بخم�سة �أطوار رئي�سة

�أوالكيميائية لإن�ضاج التمور
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عن  التمور  �إن�ضاج  في  الت�سريع  يمكن  كذلك 

طريق ترطيبها بالماء مع الت�سخين التدريجي، 

الح���رارة على  درج��ة  ال��زي��ادة في  تعمل  حيث 

�إلى  ي���ؤدي  مما  الخلايا  ب��روت��وب�الزم  تحطيم 

تحرير الأنزيمات غير الذائبة، لكن الزيادة في 

ن�ضج  �إيقاف عملية  �إلى  ت�ؤدي  الح��رارة  درجة 

الخا�صة  الإنزيمات  تلف  ب�سبب  وذلك  الثمار 

بدرجة  الدقيق  التقيد  ف��ان  وعليه  بالن�ضج، 

الحرارة �أمر مهم للغاية مع الأخذ في الاعتبار 

درجة الرطوبة والتي يف�ضل �أن تتراوح بين 70 

.% 80 –
من جانب �آخر، ف�إنه يمكن �إن�ضاج التمور عن 

التجميد  عملية  تعمل  حيث  تجميدها،  طريق 

البلورات  الثمار بعد ذوبان  على تمزيق خلايا 

الثلجية، ويتم في هذه الطريقة تعري�ض التمور 

التي تم تجميدها �إلى تيار من الهواء ال�ساخن 

بحرارة 50 درجة �سل�سيو�س لمدة يوم كامل.

هذا وت�ستخدم �أحيانا طريقة ال�سلق والتجفيف 

المملكة  مناطق  بع�ض  في  كما  التمور،  لإن�ضاج 

في  العذق  قطع  يتم  حيث  ال�سعودية،  العربية 

طور الخلال وقبل �أن ت�صل �إلى طور الإرطاب، 

لمدة  مغلي  ماء  على  ق��دور تحتوي  تغمر في  ثم 

يتم رفعها  40 دقيقة، ثم  �إلى   20 تتراوح بين 

من الماء وتو�ضع على ح�صر، وت�سمى التمور في 

هذه الحالة بالخلال المطبوخ.

�إن�����ض��اج ال��ت��م��ور ب��ا���س��ت��خ��دام الم���واد 

الكيميائية:

في  للإ�سراع  الكيميائية  الم��واد  بع�ض  ت�ستعمل 

على  الم���واد  تلك  تعمل  حيث  التمور،  �إن�ضاج 

الإنزيمات  وتحرير  الثمار  �أن�سجة  �إلى  النفاذ 

الخلوية غير الذائبة.

الم�ستعملة  الكيميائية  الم���واد  تلك  �أه��م  وم��ن 

الثمار  و�ضع  يتم  �إذ  الخ��ل،  التمور  لإن�����ض��اج 

يوم  لمدة  مغلقة  �أوانٍ  وهي في طور الخلال في 

�أو يومين مع قليل من الخل بتركيز منخف�ض.

كما ا�ستعمل غاز الاثيلين لإن�ضاج التمور، وهذا 

منذ  الفواكه  ثمار  على  ت�أثيره  اكت�شف  الغاز 

مطلع القرن الع�شرين، حيث لوحظ تحول تلك 

الأ�صفر،  اللون  �إلى  الأخ�ضر  اللون  من  الثمار 

يعمل  الأوك�سجين  بوجود  الاثيلين  �أن  تبين  وقد 

على الإ�سراع في تحلل الكلوروفيل، وهذا بدوره 

في  الكيميائية  التحولات  ح��دوث  على  ي�ساعد 

الثمار.

الطعام  ملح  من  محلول  ا�ستخدم  فقد  كذلك 

وح��رارة  منخف�ض  بتركيز  الخليك  وحام�ض 

 %  70 تبلغ  ورطوبة  �سل�سيو�س  درجة   60 تبلغ 

ولمدة �ساعة لإن�ضاج التمور، ومن �سلبيات هذه 

مما  التمور  في  المالح  الطعم  ظهور  الطريقة 

يقلل من جودتها.

التمور  لإن�ضاج  الإثيفون  مادة  ت�ستخدم  �أي�ضا 

خلال وقت ق�صير ن�سبيا، كما تعمل هذه المادة 

على �أن يكون ن�ضج الثمرة الواحدة متجان�سا، 

وهذا ي�ؤدي �إلى زيادة جودة التمور، لكن لوحظ 

�إن�ضاجها با�ستخدام مادة  �أن التمور التي يتم 

الإثيفون �سرعان ما ت�صاب بالتلف.

الكيميائية  �أو  الفيزيائية  الطرق  ا�ستخدام  �إن 

قبل  من  كبيرة  خبرة  يتطلب  التمور،  لإن�ضاج 

تم  ح��ال  وفي  التمور،  �صناعة  على  القائمين 

�إجرا�ؤها بالطرق ال�صحيحة، ف�إن ذلك �سوف 

التمور  تلف  عن  الناجمة  الخ�سائر  من  يقلل 

التي يتم ت�صنيفها على �أنها تمور من الدرجة 

الثانية وغير �صالحة للا�ستهلاك الب�شري.

المراجـع:

الما�ضي  ب�ني  الح��ي��اة  �شجرة   ... التمر  نخلة 

فتحي  ال��ث��اني،  الج��زء  والم�ستقبل،  والحا�ضر 

للن�شر  ال��ع��رب��ي��ة  ال����دار  ع��ل��ي،  �أح��م��د  ح�سين 

والتوزيع، 2005، القاهرة، م�صر.

دار  العكيدي،  خالد ح�سن  التمر، ح�سن  نخلة 

زهران، 2000، عمان، الأردن.

والجديد  وحا�ضرها،  ما�ضيها   .. التمر  نخلة 

و�صناعتها وتجارتها، عبد الجبار  زراعتها  في 

 ،2002 للمو�سوعات،  العربية  ال��دار  البكر، 

بيروت ، لبنان.

في  و�إنتاجها  ورعايتها  زراعتها   .. التمر  نخلة 

الوطن العربي، د. عاطف محمد �إبراهيم و د. 

محمد حجاج خليف، 1998، من��شأة المعارف، 

الإ�سكندرية، م�صر.

تمور نا�ضجة و�أخرى لم تن�ضج بعد
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يتم قطف الثمار  مبكراً لإن�ضاجها عندما تدخل مرحلة الخلال
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 وقـايـة الـتمـور
من آفة الطيور

المقدمة

و�إن  بالتمور  الطيور  تنزلها  التي  الأ�ضرار  �إن 

الأمرا�ض  ب�أ�ضرار  قورنت  ما  �إذا  قليلة  كانت 

الغبار  حلم  و�أكارو�است  والح�شرات  المختلفة 

التي تحدثها على التمور �إلا �أنها بمجموعها في 

و�أن  بد  لا  النخيل  تزرع  التي  الأقطار  مختلف 

والطيور  المح�صول،  في  �أثر  وذات  مهمة  تكون 

تهاجم الثمار النا�ضجة التي بد�أت بلاارطاب، 

الجيد  وخا�صة  منها  الكثير  وتعيب  وتنقرها 

منها على �سطح العذق، �إذ تتغذى على الثمار 

عند بدء ترطيبها لحين جنيها.

ونظراً لخطورة هذه الآفة �سواء على التمور �أو 

والبذور  والحبوب  الأخرى  الفواكه  بع�ض  على 

ول��ق��ل��ة م��ا ك��ت��ب ع��ن ه���ذه الآف����ة في الم��راج��ع 

د. رمزي عبد  الرحيم �أبو عيانة

مدير ال��شؤون الفنية-الادارة الزراعية

�إدارة �أوقاف الراجحي

المملكة العربية ال�سعودية

ramzy200@hotmail.com



العلمية، ر�أينا من واجبنا كم��سؤولين عن �أكبر 

العالم  و�أف�ضل م�شروع نخيل تمر على م�ستوى 

ب�استين  على  والقائمين  الم�شرفين  تعريف  من 

هذه  ب�أنواع  عموماً  بالتمور  والمهتمين  النخيل 

ومخاطرها  التغذية،  في  و�سلوكها  ال��ط��ي��ور، 

التمور، و�أحدث الطرق لمكافحتها  خا�صة على 

النخيل  على  �أ�ضرارها  ر�صد  تم  وق��د  خا�صة 

ن�سبة  وت�سجيل  الزراعية  الإدارة  بم�شروعات 

ال��زراع��ي  للمو�سم  عنها  ال��ن��اتج��ة  الأ����ض���رار 

 )30( ع��دد  على  1431هـ2010-م  الح��الي 

لما  طبقاً  المختلفة  التمور  �أ�صناف  من  �صنفاً 

�سيت�ضح لاحقاً.

�أولًا: �سلوك الطيور في التغذية:

�أن��واع��ه��ا  ب��اخ��ت�لاف  ال��ط��ي��ور  غ����ذاء  يختلف 

و�أعمارها، كما يختلف �أحياناً باختلاف موا�سم 

ال�سنة حيث نجد طيوراً غذا�ؤها الرئي�سي على 

�أو على  الح�شرات مثل الهدهد و�أبو الخ�ضير، 

الأن�سجة الحيوانية كال�صقريات، الطيور التي 

لها حوي�لاصت،  يكون  لا  على ح�شرات  تتغذى 

تغذية  تتغذى  التي  الطيور  �أن  نجد  وعموماً 

المعدة  من  الغدي  الج��زء  فيها  ينمو  حيوانية 

وتوجد طيور غذا�ؤها  القون�صة،  �أكثر من نمو 

قناتها  تمتاز  والحبوب  البذور  على  الرئي�سي 

قوية  وقون�صة  ك��ب�رية  بحوي�صلة  اله�ضمية 

على  تتغذى  ط��ي��ور  وه��ن��اك  الع�اصفير،  مثل 

غذاء  ترف�ض  لا  �أنها  بمعنى  ي�اصدفها  ما  كل 

وقناته  الغراب  مثل  حيوانياً  غ��ذاء  ولا  نباتياً 

�أنه  كما  تركيبها،  في  و�سطاً  تكون  اله�ضمية 

الطائر  م��ن��ق��ار  �شكل  م��ن  الا���س��ت��دلال  يم��ك��ن 

�إن  حيث  تناوله،  في  وطريقته  غذائه  نوع  على 

منقار الطائر هو فم ويد معاً وبوا�سطته يمكن 

للحيوان �أن يح�صل على طعامه و�أن يم�سك به 

�سواء كان غذاء حيوانياً �أو نباتياً �أو كليهما.

ثانياً: هجرة الطيور:

ت��ن��ق�����س��م ال��ط��ي��ور م���ن ح��ي��ث ال��ه��ج��رة �إلى 

مجموعتين:

طيور  وهي  مقيمة(:  )طيور  الأولى  المجموعة 

المناطق  في  عادة  تكون  التي  �أوطانها  تترك  لا 

والمناخ  ملائماً  ال��غ��ذاء  يكون  حيث  المعتدلة 

تكاثرها  زي���ادة  على  ذل��ك  وي�اسعد  منا�سباً 

ونموها.

وهي  م��ه��اج��رة(:  )ط��ي��ور  الثانية  المجموعة 

�شديدة  عادة  تكون  التي  �أوطانها  تترك  طيور 

ويقل  ك��ث�رياً  الطق�س  فيها  وي��ت��غ�ري  ال��ب�رودة 

�إلى  الطيور  فت�ضطر  الموا�سم  بع�ض  في  الغذاء 

هجر مكانها �إلى مكان �آخر حيث يتوفر الرزق 

الهجرة  وتح��دث  للعي�ش،  الملائمة  وال��ظ��روف 

ال��ط��ي��ور في  تتجمع  �إذ  ورب��ي��ع��اً  خ��ري��ف��اً  ع���ادة 

�صفوف  في  منتظمة  الف�ضاء  في  تحلق  �أ�سراب 

طق�اًس  �أدف���أ  عادة  يكون  معيناً،  مكاناً  قا�صدة 

و�أغنى غذاءً وذلك في هجرة الخريف، �أما في 

هجرة الربيع فيحدث �أن تغادر الطيور موطنها 

الذي هاجرت �إليه فتعود �إلى موطنها الأ�صلي 

لتقوم بعملية التنا�سل.

ثالثاً: �أهم �أنواع الطيور ال�ضارة:

المتوجة 	• القنبرة  ومنها  القنبرية:  الف�صيلة 

وقنبرة الحقل.

ال��زاغ 	• ط��ائ��ر  ومنها  ال��غ��راب��ي��ة:  الف�صيلة 

والغراب والعقعق.

البلبل 	• ط��ائ��ر  ومنها  البلبلية:  الف�صيلة 

العراقي.

الخناق 	• طائر  ومنها  الخناقية:  الف�صيلة 

الرمادي.

ومنها 	• ال��ن��ا���س��ج��ة  ال��ع�����ص��اف�ري:  ف�صيلة 

الع�صفور الدوري.

الدر�سة 	• ومنها  الع�صفورية:  الف�صيلة 

ال�سوداء الر�أ�س.

كا�سر 	• طائر  ومنها  الج��وز:  كا�سر  ف�صيلة 

الجوز الأوروبي وكا�سر الجوز ال�صخري.

الف�صيلة الوروارية: ومنها الوروار الأوروبي 	•

)�آكل النحل(.

ال�ضارة  ال��ط��ي��ور  بع�ض  �إلى  ب��الإ���ض��اف��ة  ه��ذا 

الأخرى وغير ال�اشئعة.

ت�صيب  التي  الطيور  �أن��واع  �أه��م  رابعاً: 

التمور بالمنطقة العربية:

م��ن �أه����م ه���ذه ال��ط��ي��ور ال��ع�����ص��ف��ور ال����دوري 

�شط  بمنطقة  الم�سمى   )House sparrow(

 Passer( علمياً  والم�سمى  »ال����زرزور«  العرب 

 ،)domesticus biblecus, Hartert

 White-cheeked( ال���ع���راق���ي  وال��ب��ل��ب��ل 

 Pycnonotus( علمياً  الم�سمى    )Bulbul

 ،)leucotis mesopotamiae, Ticehurst

الم�سمى   )Hooded Crow( الأبقع  والغراب 

والعقعق   ،).Corvus carone,L( ع��ل��م��ي��اً 
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 Pica pica( علمياً  الم�سمى   )Magpie(

�أو  وال��ط��ب��ان   ،)bactriana, Bonaparte

علمياً  الم�سمى   )Wood Pigeon( الور�اشن 

والقمري   ،).Columba P.Palumbus,L(

علمياً  الم�سمى    )Turtle dove( ال�اشم  في 

ذات  والفاخته   ،).Streptopelia turter,L(

الم�سماة   Collerd (or ring) Dove( الطوق 

 Streptopelia d. decaocto,( علمياً 

البلبل  طائر  �إلى  بالإ�ضافة   )Frivaldszky

ال�شره، وطائر الباركيت )Parakeet( وهو نوع 

وي�سببان  ال�سودان  في  وينت�شران  الببغاء  من 

خ�اسئر فادحة للتمور بها.

ت�صيب  التي  الطيور  �أنواع  �أهم  خام�ساً: 

التمور ببع�ض دول العالم:

ذكر – ميلن Milne  �أن الببغاء تعتبر من �ألد 

�أعداء التمر في البنجاب.

ب�إيران  دو�اسري  في  وجد  �أن��ه  – داو�سن  ذكر 

 Coracias( الأوروب���������ي  ال���ق�ل�اب  ال���ط�ي�ر 

التي  الأ�ضرار  و�أن  الانت�اشر  كثير   )garrulus

يحدثها لم تقدر.

الطيور  بع�ض  �أن  داو�سن  يذكر  ال�صومال  وفي 

 ،)Tuka( الغراب  بالتمور ومنها  ت�سبب خ�اسئر 

 ،)Weaver( وطير الحائك ،)Degin( والبلبل

وطير القراد )Huuriyu(، وكافة هذه الطيور 

ت�أكل التمر عند ح�صولها عليه و�أكثرها �شراهة 

و�ضرراً الغراب، غير �أن �ضررها لا ي�شعر به في 

المناطق التي تزدحم بها زراعة النخل.

في  النخل  زراع��ة  عن  تقريره  في  نك�سون  ذكر 

في   )Baja Peninsula( باهيا  جزيرة  �شبه 

التمر هناك  �أكبر خ�اسرة ت�صيب  �أن  المك�سيك 

طير  هما  للمح�صول  �آف��ت�ني  غ��زو  ع��ن  ت���أت��ي 

ونوع  نهاراً  الغراب  من  نوع   )Raven( الرفين 

 )Cacomixtle( من اللبائن ي�سمى كاكومك�سل

ليلًا.

�آف��ات  ع��ن  بحثه  عند   Calcat كلكات  ذك��ر 

النخيل في �شمال �أفريقيا �أن الع�اصفير كثيرة 

فادحة  خ�اسئر  وت�سبب  الواحات  في  الانت�اشر 

في محا�صيل الحبوب كما تلحق �أ�ضراراً كبيرة 

ن�ضجه  بداية  في  وهو  تهاجمه  عندما  بالتمر 

على  الظاهرة  الثمار  في  وتلفاً  نقراً  محدثة 

 )Starling( ال�ستارلنج  �أن طيور  كما  العذوق، 

نوع من الع�اصفير المهاجرة والتي تفد ب�أعداد 

بالتمور،  �أ�ضراراً ج�سيمة  �أحياناً  ت�سبب  كبيرة 

ج�سورة  الع�اصفير  �إن  قائلًا  كلكات  وي��ردف 

التي  الفزاعات  ت�ألف  ما  �سريعاً  النظر  بعيدة 

تو�ضع لإرهابها.

�ساد�ساً: مظاهر ال�ضرر:

قد  الطيور  �أن  الأخ�ي�رة  ال�سنوات  في  لوحظ 

الإنتاج  على  اقت�اصدياً  خطراً  ت�شكل  �أ�صبحت 

الزراعي، حيث تتغذى على الفاكهة ومحا�صيل 

)خا�صة  النباتات  وب��ادرات  والحبوب  الخ�ضر 

على  ي��ت��غ��ذى  وبع�ضها  الخ�����ض��ر(  م�اشتل  في 

الأزهار و�أحيانا على جذور النباتات، كما تعد 

الطيور من �أهم و�اسئل نقل الآفات والأمرا�ض 

النباتية وبذور الأدغال من النباتات والحقول 

بع�ضها  يتغذى  كذلك  ال�سليمة  �إلى  الم�اصبة 

ال��وروار  طائر  مثل  النافعة،  الح�شرات  على 

�أن  الم��ع��روف  وم��ن  النحل،  على  يتغذى  ال��ذي 

ت�أكل  النباتي  الغذاء  على  تعودت  التي  الطيور 

ال�صغيرة،  والح��ي��وان��ات  الح�����ش��رات  �أح��ي��ان��اً 

الآف��ات  �أه��م  من  الحبوب  �آكلة  الطيور  وتعد 

والحنطة  ل��ل��ذرة  كبيرة  خ�اسئر  ت�سبب  التي 

لا  ال�صحراوية  المناطق  بع�ض  وفي  وال�شعير، 

تقل �أ�ضرار الطيور عن �أ�ضرار �أ�سراب الجراد 

ال�صحراوي، كما ت�شوه بع�ض �أنواع الطيور مثل 

وال�شجيرات  الأ�شجار  منظر  وال��زاغ  ال��زرزور 

العامة  الح��دائ��ق  في  الخ�ضراء  والم�سطحات 

برازها  بوا�سطة  الم�ؤ�س�است  بع�ض  وح��دائ��ق 

هذه  على  تقف  عندما  الليل  �أث��ن��اء  وخا�صة 

ب��راز  ي��ل��وث  الريفية  الم��ن��ازل  وفي  الأ���ش��ج��ار، 

الطيور ال�سجاد والمفرو�اشت والأدوات المنزلية 

كما في حالة الأنواع التي تبني �أع�اش�شها داخل 

البيتي،  والع�صفور  ال�سنونو  طائر  مثل  المنازل 

لحركة  الطيور  �أ�سراب  �إعاقة  �إلى  بالإ�ضافة 

الطيران في بع�ض الدول.

�سابعاً: �أ�ضرار الطيور:

يعتبر  والتمور:  الفواكه  على  الطيور  �أ���ض��رار 

الطيور  لفتك  تعر�ضاً  الفواكه  �أكثر  من  العنب 

ط��ور  في  تهاجمه  ال��ت��ي  الع�اصفير  وخ��ا���ص��ة 

الن�ضج، وتتعر�ض �أي�ضاً جميع �أ�صناف الفاكهة 

مثل التين والرمان والكمثرى والخوخ والم�شم�ش 

لهجوم الطيور بدرجات متفاوتة، �أما الأ�ضرار 

التي قد تنزلها الطيور بالتمور و�إن كانت قليلة 

�أنها بمجموعها  �إلا  ب�أ�ضرار الح�شرات  مقارنة 

ت�شكل  النخل  ت��زرع  التي  الأق��ط��ار  مختلف  في 

الطيور  فتهاجم  المح�صول،  على  مهما  خطراً 

مرحلة  تدخل  ب���د�أت  التي  النا�ضجة  الثمار 

الرطب وتنقرها وت�سبب عيوباً في الكثير منها 
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�سطح  على  الظاهرة  الجيدة  الثمار  وخا�صة 

التمور  في  الفاقد  ن�سبة  ت�صل  وق��د  ال��ع��ذوق، 

بع�ض  في   %10 ح���والي  �إلى  ال��ط��ي��ور  ب�سبب 

التي  ال�ضارة  الطيور  �أن��واع  وتختلف  المناطق، 

�أجريت  وقد  لأخ��رى،  دولة  من  التمور  تهاجم 

م�شروع  في  الطيور  ب���أ���ض��رار  خا�صة  درا���س��ة 

الباطن التابع للإدارة الزراعية ب�إدارة �أوقاف 

�اصلح عبد العزيز الراجحي )المملكة العربية 

الدرا�سة  نتائج  فكانت  ال�سعودية-الق�صيم( 

�سجلت  حيث  التالي  بالجدول  مو�ضح  هو  كما 

ن�سبة الإ�اصبة بالطيور على عدد )30( �صنفاً 

ت�رتاوح  حيث  المختلفة  ال��ت��م��ور  �أ���ص��ن��اف  م��ن 

�سلج،  �صنف  على   %11 �إ�اصبة  ن�سبة  �أع��ل��ى 

روثانة،  �صنف  على  �إ�اصبة  ت�سجل  لم  بينما 

وكان المتو�سط العام للإ�اصبة 3.83% )�أنظر 

الجدول( علماً ب�أن التمور الم�اصبة بالطيور يتم 

عجائن،  كتمور  الفرز  ناتج  وي�ستخدم  فرزها 

�أما مخلفات الفرز فت�ستخدم �أعلافاً.

تعد  وال���ب���ذور:  الح��ب��وب  على  ال��ط��ي��ور  تغذية 

الطيور من الآفات المهلكة للحبوب، �سواء وهي 

العراء  في  تخزينها  �أثناء  �أو  الحقل  في  قائمة 

خا�صة القمح وال�شعير والذرة والبقوليات.

تلتهم  النافعة:  الح�شرات  على  الطيور  تغذية 

ما  وك��ذا  ب�شراهة  الع�سل  نحل  الطيور  بع�ض 

كالمفتر�است  نافعة  ح�شرات  م��ن  ي�اصدفها 

الذي  ال���وروار  الطيور  ه��ذه  وم��ن  والطفيليات 

وال�صيف  الربيع  ف�صلي  في  المناحل  في  يظهر 

�أثناء  النحل  تلتقط  �أ�سراب  هيئة  على  وي�أتي 

الغربان  الأخ��رى  الطيور  �أمثلة  ومن  طيرانه، 

تتعر�ض  ما  كثيراً  والخ��ط��اف،  الجنة  و�صقور 

ملكات النحل لخطر هذه الطيور �أثناء خروجها 

على  وخ�صو�اًص  بليغ  �ضرر  ذلك  وفي  للتلقيح 

مربي ملكات النحل بق�صد الاتجار بها.

ثامناً: طرق مكافحة الطيور ال�ضارة:

تقاوم الطيور بطرق مختلفة تختلف باختلاف 

العوائل التي تتغذى عليها كما تختلف اختلافاً 

كبيراً عن مقاومة الح�شرات والآفات الزراعية 

الأخ�����رى وذل���ك ل�����س��رع��ة ح��رك��ت��ه��ا وذك��ائ��ه��ا 

ومما  طويلة،  لم�اسفات  الطيران  على  وقدرتها 

الهجرة  ن��ظ��ام  الم��ق��اوم��ة  �صعوبة  م��ن  ي��زي��د 

الرتيب الذي عرفت به الطيور، ومن �أهم طرق 

ما  �أهمها  ومن  الوقائية  الطرق  هي  مقاومتها 

يلي:

ال�صنفم
ن�سبة 

الإ�صابة
ال�صنفم

ن�سبة 

الإ�صابة

3�سباكة4�أم الخ�شب

6�شقراء2�أم كبار 

1�صقعي2برحي

1ع�سيلة2بريمي

4كويري1حقية

4لحمية7خلا�ص

8مكتومي3خ�ضري

3نبتة علي4خ�اصب

2نبتة �سيف3دخيني

7نبتة �سلطان0رزيزي

1نبتة1ر�شودي

9ونان0روثانة

9هلالية7�سكري

6ه�شي�شي3�سكري �أحمر

3.83المتو�سط العام-11�سلج

---1�سري

جدول يو�ضح ن�سبة الإ�صابة ب�آفة الطيور على مختلف �أ�صناف التمور بم�شروع الباطن 

لمو�سم 1431هـ حيث تم �أخذ )1000( ثمرة ع�شوائية منذ بدء مرحلة 

الارطاب وحتى ح�اصد المح�صول وتقدير عدد ن�سبة الإ�اصبة بها
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طرق مكافحة الطيور ال�ضارة بالتمور:

الب�سر  مرحلة  نهاية  في  ال��ع��ذوق  تكيي�س  يتم 

بلا�ستيكية  ب�أكيا�س  ال��رط��ب  مرحلة  وب��داي��ة 

فقد  �سم   0.5×0.5 فتحاتها  �أبعاد  م�شبكة 

�أدى ذلك �إلى فوائد عديدة �شملت ما يلي:

حماية الثمار من مهاجمة جميع �أنواع الطيور 

والدبابير والمحافظة على قيمتها الت�سويقية.

عدم ت�اسقط الثمار �إلى الأر�ض ولولا الأكيا�س 

بالم�سببات  المت�اسقطة  الثمار  لأ�صيبت  الم�شبكة 

لعدوى  و�أ�صبحت م�صدراً  والمر�ضية  الح�شرية 

الثمار ال�سليمة.

الجني  عمليات  في  الأك��ي��ا���س  ه��ذه  ا�ستخدام 

المتعددة حيث يهز العذق داخل الكي�س ثم تفتح 

نهايته لجمع الثمار النا�ضجة.

الجني  عملية  في  المطلوبة  العمالة  م��ن  يقلل 

الثمار، حيث  نظافة  ويحافظ على  )الج��داد( 

وينقل  الم�شبك  الكي�س  العذق وهو داخل  يقطع 

�إلى محل تجميع التمور

�أ�شرطة  وه��ي  الم��ن��ف��رة  الأ���ش��رط��ة  ا���س��ت��خ��دام 

بلا�ستكية ينتج عن تمديها بين �أ�شجار النخيل 

�إح���داث  �إلى  �إ���ض��اف��ة  منفرة  �أل����وان  ان��ب��ع��اث 

�أ�صوات تبعد الطيور وذلك بت�أثير الرياح.

متعددة  وه��ي  الأر���ض��ي��ة  الم�اصئد  ا�ستخدام 

لاختلاف  ن��ظ��راً  و�صفها  ي�سهل  ولا  الأ���ش��ك��ال 

طبيعة ت�صميمها باختلاف �أنواع الطيور.

مواعيد  تغيير  والميكانيكية:  الوقائية  الطرق 

بذر الحبوب تبكيراً وت�أخيراً حتى يمكن تفادي 

المحا�صيل  و�إزال����ة  ال��ط��ي��ور،  بوا�سطة  �أك��ل��ه��ا 

وخا�صة محا�صيل الحبوب فور ن�ضجها حتى لا 

بالطيور،  �إ�اصبتها  تبقى فترة طويلة تزيد من 

وت��خ��زي��ن الح��ب��وب في م���أم��ن م��ن ال��ط��ي��ور، 

وتنظيف الحقول من مخلفات المحا�صيل حتى 

عليه،  ال�رتدد  على  الطيور  ن�شجع  ما  يبقى  لا 

هذه  وت�صنع  ب�أكيا�س  النخيل  ع��ذوق  وتكميم 

الأكيا�س من بلا�ستيك �أو قما�ش دقيق الثقوب 

�أن  الثمار علاوة على  الطيور من  لمنع اقتراب 

التمور  عن  وال�ضوء  الهواء  تحجب  لا  الثقوب 

�إلى  ي�ؤثر على نوعية الثمار، بالإ�ضافة  وبذا لا 

للإزعاج  ب�أجهزة  �أو  عامة  �ضو�ضاء  �إح��داث 

لمدة  الطيور  ط�ريان  ا�ستمرار  ت�ضمن  بحيث 

المدة  تعد هذه  ف�أكثر حيث  مت�صلة  دقيقة   15

كافية لموتها، بالإ�ضافة �إلى عمل خيال )زوال( 

المقاته في الحقول، وا�صطياد الطيور بال�شباك 

وعند  الباكر  ال�صباح  والخرطو�ش وخا�صة في 

الغروب، كما �أن زراعة بع�ض المحا�صيل المحببة 

للطيور حول المح�صول الرئي�سي، وزراعة بع�ض 

بالطيور  للإ�اصبة  المقاومة  المحا�صيل  �أ�صناف 

الوقائية،  المقاومة  ع��وام��ل  �ضمن  م��ن  تعتبر 

وتدمير ع�شو�ش الطيور ميكانيكياً.

المكافحة الكيميائية: ا�ستعمال طعم �اسم مكون 

محلول  في  24�اسعة  لمدة  نقعه  �سبق  قمح  من 

ويو�ضع  الأل���ف  في   2 بن�سبة   %57 الم�لاث��ي��ون 

القمح بعد تجفيفه في �أماكن ظاهرة ومرتفعة 

في الحقول وبعيدة عن المنازل �أو تنثر في قنوات 

الري، ا�ستخدام بع�ض المواد الكيميائية المذيبة 

ليلًا  الطائرات  بوا�سطة  تر�ش  حيث  للدهون 

على الأ�شجار التي تتجمع عليها الطيور بكثرة 

وقد ا�ستخدمت هذه الطريقة في �أوروبا خلال 

الج��ي��دة،  نتائجها  لها  وك��ان��ت  1978م  ع��ام 

الفور�سدين  مركب  ا�ستعمال  �إلى  بالإ�ضافة 

وهو مركب فو�سفوري يمتاز ب�أنه �سريع التحلل 

وبذا تزول �سميته ب�سرعة، هذه �أف�ضل الطرق 

�سواء  المكافحة  تكون  و�أن  الآف��ة  هذه  لمكافحة 

الوقائية �أو العلاجية في �آن واحد حتى لا تنتقل 

الطيور من مكان لآخر.

قائمة المراجع:

الطيور  ع��ي��ان��ه-  �أب���و  ال��رح��ي��م  عبد  د.رم����زي 

مجلة   – وال��ت��م��ور  للحبوب  مهلكة  ال�صغيرة 

المهند�س الزراعي – الكويت –يوليو2005م.

– ما�ضيها  التمر  – نخلة  البكر  الجبار  عبد 

و�صناعتها  زراعتها  في  والج��دي��د  وحا�ضرها 

وتجارتها – العراق 1972م.

مجلة  من  و�أع���داد  الطبيعة  مجلة  من  �أع��داد 

ال�سنبلة ال�اصدرة عن دار العالم العربي للن�شر 

والإعلان بالريا�ض.

التمور  على  ومخ��اط��ره��ا  الطيور  لآف��ة  ر�صد 

التابع  ال��ب��اط��ن  بم�����ش��روع  مكافحتها  وط���رق 

الراجحي  �أوقاف  – ب�إدارة  الزراعية  للإدارة 

موا�سم 2002-2010م.

لا ت�����س��ل��م ال���ط���ائ���رات م���ن �أ����ض���رار ال��ط��ي��ور 

ك��م��ا في الم��ل��ح��ق الم���رف���ق،ج���ري���دة الم�����ش��اه�ري 

2م  0 1 0 ي�سمبر د ، 1هـ 4 3 2 م محر
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 نخلة التمر
الأصناف والفروق بينها

قسم الزراعة في وزارة شؤون 
البلديات والزراعة مملكة البحرين

�ــــــصدر حديثــــــاً

ق�سم  وال��زراع��ة  البلديات  ���ش���ؤون  وزارة  ع��ن 

�صدر  البحرين  مملكة  في  الزراعية  ال��شؤون 

وال��ف��روق  الأ���ص��ن��اف   .. التمر  )نخلة  ك��ت��اب 

عبد  ب��ن  ���س��ع��ادة مح��م��د  �إع����داد  م��ن  بينها( 

جنباته  بين  الكتيب  �ضم  خليفة.  �آل  الوهاب 

ال��ت��م��ر في مملكة  ن��خ��ل��ة  لأ���ص��ن��اف  ع��ر���ض��اًَ 

وكيفية  بينها،  ال�شكلية  والاختلافات  البحرين 

التمييز بين الذكر )الفحل( والأنثى )النخلة( 

والتمييز بين ال�لالاست داخل ال�صنف الواحد، 

التمييز  وط���رق  ال��ف��روق��ات  �إلى  ب��الإ���ض��اف��ة 

قمة  )�شكل  حيث  م��ن  النخيل  �أ���ص��ن��اف  ب�ني 

وانحناء  ال�سعف،  وقواعد  وال�سعف،  النخلة، 

ال�����س��ع��ف، والاخ��ت�لاف��ات في ق��م��ة وال�����س��ع��ف، 

وال�شوك وال�لّاسء، والخو�ص، و�سيقان العذوق، 

الثمار،  وخ�اصئ�ص  و���ص��ف��ات  وال�����ش��م��اري��خ، 

والبذرة وموعد الن�ضج(.

بع�ض  ث��م��ار  ب�ني  ال��ف��روق  الم���ؤل��ف  �أورد  ك��م��ا 

انت�اشر  )ن�سبة  حيث  من  المختلفة  الأ�صناف 

الن�ضج  وم��وع��د  التنبيت،  وم��وع��د  ال�صنف 

الثمار  و�صفات  للنخلة،  الخارجية  وال�صفات 

وك��م��ي��ة الإن���ت���اج و���ص��ف��ات �أخ�����رى( م��ت��ن��اولًا 

البحرية  الموجودة في مملكة  التالية  الأ�صناف 

غرة،  مب�شر،  بحيرة،  مواجي،  )طيار،  وه��ي 

حاتمي،  �ستراوين  �شي�شي،  خنيزي،  خلا�ص، 

ال�سيد، مرزبان،  بنات  �إرزيز،  �سل�س، عماري، 

حلاو  ح�ل�او،  الخ��واج��ة،  بري�سمي،  �شبيبي، 

المدلل،  الفر�ض،  ح��م��ري،  ال�ربح��ي،  ت���اروت، 

�أم رحيم، جابري، هلالي،  �شهل،  �سيف،  نبتة 

ال�سلمي، ال�صبو، �شمبري، خ�صبة الع�صفور(. 

المهتمين  لكل  المفيدة  بمعلوماته  غني  الكتيب 

والباحثين والمخت�صين ب�شجرة نخيل التمر.
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 حشرات
التمور المخزونة

الآف��ات  من  بالكثير  المخزونة  التمور  ت�صاب 

�آف�����ات ح��ي��وان��ي��ة  �أو  ك��ان��ت ح�����ش��ري��ة  ����س���واء 

)القوار�ض( �أو طيور �أو م�سببات مر�ضية وهذه 

الإ�صابات ت�سبب �إتلاف التمور وخف�ض قيمتها 

بع�ضها  وي�صبح  الت�سويقية  وبالتالي  الغذائية 

يلي  وفيما  الآدم����ي،  للا�ستهلاك  ق��اب��ل  غ�ير 

الح�شرية في الحقل  التمور  �آفات  لأهم  ح�صر 

والمخزن:

دودة البلح العامري )عتة التمر-دودة 

المخازن( 

والتمور  البلح  �آفات  �أهم  ال��دودة من  تعد هذه 

وال��ع��راق  م�صر  في  ال��ع��الم.  �أن��ح��اء  جميع  في 

والجزائر والمغرب وليبيا وال�سودان وفي المملكة 

المناطق،  جميع  في  توجد  ال�سعودية  العربية 

وت�صيب ثمار البلح والتمور المت�ساقطة، كذلك 

ت�صيب التين والم�شم�ش والفول ال�سوداني واللوز 

والبن الخام وبراويز الع�سل وال�شوكولاتة.

و�صف الح�شرة:

�سم،   1.5 طولها  فرا�شة  الكاملة  الح�شرة 

الأمامية  الأجنحة  وعلى  ق��اتم  رم��ادي  اللون 

خطوط بي�ضاء )�أو �صفراء( متعرجة، الأجنحة 

والأجنحة  �سمراء،  وحافتها  بي�ضاء  الخلفية 

م�ستديرة  �أط���راف  ذات  والخلفية  الأم��ام��ي��ة 

�أ�صغر  الذكر  ق�يرصة،  �أه��داب  حوافها  وعلى 

من الأنثى.

دورة الحياة:

مازالت  التمور-وهي  البي�ض على  الأنثى  ت�ضع 

وفي  المت�ساقطة  ال��ث��م��ار  النخيل-وعلى  على 

 300 حوالي  الأنثى  وت�ضع  والمكاب�س،  المخازن 

يفق�س  �أو في مجموعات �صغيرة،  فرديا  بي�ضة 

البي�ض بعد )3-4 �أيام( �إلى يرقات. قد ي�صل 

طول اليرقة عند اكتمال نموها �إلى 15 مللم، 

خفيف  �شعر  وعليها  رم��ادي   – �أبي�ض  لونها 

على  غامقة  بقع  ت��وج��د  كما  وغ��ام��ق،  �أ�سمر 

الطور  وم��دة  �أع��م��ار  خم�سة  لليرقة  الج�سم، 

اليرقي حوالي ثلاثة �أ�سابيع. تتحول اليرقة �إلى 

بها  �سم وتحيط   1 ح��والي  يبلغ طولها  ع��ذراء 

�شرنقة حريرية وفي نهاية بطنها 8 خطاطيف. 

�أ�سبوع. عدد  ح��والي  ال��ع��ذراء  ط��ور  م��دة  يبلغ 

ومدة  العام  في  �أج��ي��ال   )5-4( من  الأج��ي��ال 

الجيل حوالي �شهرين.

 ت��وج��د الح�����ش��رة ط���وال ال��ع��ام تح��ت ظ��روف 

الثمار  على  وتظهر  ال�سعودية  العربية  المملكة 

عليها  البي�ض  الأنثى  ت�ضع  حيث  الن�ضج  عند 

�أ.د. رم�ضان م�صري هلال

ا�ستاذ بكلية الزراعة

جامعة كفر ال�شيخ - جمهورية م�صر العربية

rahelal2001@yahoo.com

آفـــات النخــــيل )2(



الو�سطى  المنطقة  في  ���س��ب��ت��م�بر/�أك��ت��وب��ر  في 

وبي�شة  الدوا�سر  وادي  مناطق  وفي  والق�صيم. 

تظهر في نوفمبر ويناير. 

مظهر الإ�صابة وال�ضرر:

قبل  البلح  ثمار  الح�شرة  هذه  يرقات  ت�صيب 

الن�ضج وت�ستمر الإ�صابة وتتفاقم تدريجياً �إلى 

المخزن  �إلى  تنتقل  كما  الإثمار.  مو�سم  نهاية 

فت�صيب التمر الجاف ون�صف الجاف والفواكه 

ي�صل  وقد  وغيرها،  والم�شم�ش  كالتين  المجففة 

خيوطاً  ال�يرق��ات  وتن�سج   .%50 �إلى  �ضررها 

�أو تدخل من  الثمرة  حريرية، وتثقب اليرقات 

ناحية القمع �إن كان منزوعاً، وتظهر ف�ضلاتها 

القمع  فتحة  عند  الحريرية  الخيوط  و�أطراف 

وداخل الثمرة عند فتحها.

البلح  دودة  والمكافحة:  الوقاية  طرق 

)دودة بلح الواحات(

م�صر  في  الج��اف  البلح  الح�شرة  هذه  ت�صيب 

والمغرب  والجزائر  وليبيا  وال�سعودية  والعراق 

واليرقات  الأخ��رى.  العربية  ال��دول  بع�ض  وفي 

النخيل  على  النا�ضجة  التمر  ث��م��ار  ت�صيب 

للتجفيف،  والم��ع��دة  الأر����ض  على  والمت�ساقطة 

كما ت�صيب الفاكهة المجففة الأخرى مثل التين 

الجاف والزبيب واللوز الخ. 

و�صف الح�شرة:

حوالي  طولها  يبلع  فرا�شة  الكاملة  الح�شرة 

مم,   1,7 الأماميين  الجناحين  وعر�ض  8مم 

والأجنحة الأمامية لونها ر�صا�صي �أو بني فاتح, 

يقطع كل منها خطان لونهما رمادي غامق �أما 

الجناحان فلونهما �أبي�ض بحافة رمادية.

دورة الحياة:

 ت�ضع الأنثى الملقحة عدداً من البي�ض يتراوح من 

)150-300 بي�ضة( فرديا �أو في مجموعات �أو 

منها  بالقرب  �أو  التمر  ثمار  على  �سلا�سل  في 

�أثناء التجفيف في الب�ستان �أو المخازن. البي�ضة 

ق�شرتها  وعلى  �أبي�ض  لونها  ال�شكل  بي�ضاوية 

مم   0.8 طولها  يبلغ  ت�ضاري�س  الخ���ارج  م��ن 

�إلى  البي�ض  تفق�س  تقريبا،  مم   0.6 وقطرها 

من  نموها  تم��ام  عند  طولها  ي�ت�اروح  ي��رق��ات 

�أحمر  لونها  �سم(,  ون�صف  واحد  �إلى  )واح��د 

ويبلغ  التعزير,  قبيل  �صفراء  ت�صبح  قرمزي, 

تعي�ش  وهي  �أ�سابيع.   7-5 اليرقى  الطور  مدة 

داخل �أنبوبة من ن�سيج حريري. ولليرقة خم�سة 

داخل  العذراء  طور  �إلى  بعدها  تتحول  �أعمار 

�سم   0.8 طولها  يبلغ  الح��ري��ر,  م��ن  �شرنقة 

خطاطيف   8 بطنها  نهاية  على  ويوجد  تقريبا 

مميزة, وي�ستمر طور العذراء عن 1-2 �أ�سبوع، 

للح�شرة �أربعة �أجيال في ال�سنة, ويبلغ طول مدة 

الجيل من )7-9 ( �أ�سابيع.

مظهر الإ�صابة وال�ضرر:

ت��ت��غ��ذى ال�يرق��ات ع��ل��ى ال��ت��م��ر ت��ارك��ة خلفها 

و�شبكة من  ان�سلاخ  براز وجلود  مخلفاتها من 

الخيوط الحريرية مما ي�ؤثر على جودة التمور 

و�صلاحيتها للا�ستهلاك الآدمي.

دودة البلح )دودة عناقيد العنب( 

توجد هذه الح�شرة في كل من العراق وفل�سطين 

وال�سعودية وم�صر والهند و�أمريكا .

و�صف الح�شرة:

حوالي  طولها  يبلغ  فرا�شة  الكاملة  الح�شرة 

بقع  عليها  الأم��ام��ي��ة  الأج��ن��ح��ة  ���س��م،  واح���د 

و�أ�شرطة داكنة اللون.

دورة الحياة:

الثمار  �سطح  على  بي�ضها  الملقحة  الأنثى  ت�ضع 

بي�ضة   450 حوالي  الأنثى  ت�ضعه  ما  ومتو�سط 

يرقات  �إلى  �أي��ام   4 حوالي  بعد  البي�ض  يفق�س 

�شهر  لم��دة  الثمار  على  تتغذى  ال��ل��ون  بي�ضاء 

توجد  ال��ل��ون  بنية  ع���ذراء  �إلى  بعدها  تتحول 

داخل �شرنقة حريرية وي�ستغرق الجيل حوالي 

�شهرين على درجة حرارة 30 درجة مئوية.

مظهر الإ�صابة وال�ضرر:

وبرازها  الحريرية  و�إفرازاتها  اليرقة  تغذية 

وجلود لاان�سلاخ ت�ؤدى �إلى تلف الثمار وت�صبح 

غير �صالحة للا�ستخدام الآدمي.

دودة ال�شكولاته

ت��وج��د ه���ذه الح�����ش��رة في الم��ط��اح��ن ومخ���ازن 

حيث  الأغذية,  بيع  ومحلات  والدخان  الغلال 

تتغذى اليرقات على التمور والحبوب المد�شو�شة 

والردة والفواكه المجففة وال�شيكولاته. 

و�صف الح�شرة:

وعر�ض  �سم,   2.5-2 من  طولها  يبلغ  فرا�شة 

اللون  رمادي  �سم,   5-4 الأماميين  الجناحين 

�أبي�ض  فلونها  الخلفية  �أما  �سوداء,  بقع  عليها 

مائل لل�سمرة.

دورة الحياة:

ت�ضع الفرا�شات بي�ضها فرديا �أو في مجموعات 

طول  يبلغ  عائلها  من  بالقرب  �أو  على  �صغيرة 

ع��ذراء.  �إلى  بعدها  تتحول  �سم،   1.5 اليرقة 

ومدة الجيل حوالي 7 �أ�سابيع.

مظهر الإ�صابة وال�ضرر:

مخلفاتها  �أن  كما  الثمار  على  اليرقات  تتغذى 

وجلود لاان�سلاخ تفقد التمور قيمتها الت�سويقية.

دودة ال�شكولاتة
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الثمار  )دودة  الهندية  الدقيق  فرا�شة 

المخزونة(

تعتبر من الآفات ال�ضارة بالتمور المخزونة في 

العربي  الخليج  دول  وفي  العالم  �أنحاء  جميع 

وفي م�صر والعراق وفل�سطين والجزائر وليبيا 

في  توجد  ال�سعودية  وفي  والباك�ستان  وتون�س 

بي�ضها  بو�ضع  الفرا�شة  تقوم  المناطق.  جميع 

التمر  على  او  النخلة  على  وه��و  التمر  على 

اليرقات  تتغذى  التمر  خزن  وعند  المت�ساقط 

وخيوطها  برازها  م�شاهدة  ويمكن  التمر  على 

الحريرية في التمر الم�صاب.

و�صف الح�شرة:

الفرا�شة  طول  ،يبلغ  فرا�شة  الكاملة  الح�شرة 

الجناحين  بين  والم�سافة  �سم(  )واح��د  ح��والي 

الجناحين  ول��ون  �سم(   2( ح��والي  المنب�سطين 

القاعدي  الثلث  في  باهت  رم��ادي  الأماميين 

�أج��زاء  باقي  في  المحمر  النحا�سي  الى  ويميل 

ل��ون بني داك��ن.  الج��ن��اح م��ع وج��ود بقع ذات 

باهت  �أب��ي�����ض  لونهما  الخلفيان  الج��ن��اح��ان 

وحافتهما �سمراء وتحيط بهما �أهداب ق�يرصة.

دورة الحياة: 

الأنثى  وت�ضع  الأنثى  الذكر  بين  ال��ت��زاوج  يتم 

 )400-300( من  ي�ارتوح  البي�ض  من  ع��دداً 

بي�ضة تل�صقها بالغذاء والمواد المخزونة يفق�س 

لونها  يرقات  �إلى  �أي��ام   4 ح��والي  بعد  البي�ض 

والدرقة  الر�أ�س  ولون  قرنفلي  �أ�صفر  �أو  �أبي�ض 

درنات  الج�سم  على  ويوجد  �أ�سمر  ال�صدرية 

يخرج منها عدد من ال�شعايرت تن�سلخ اليرقة 

 )7-4( من  ي�ارتوح  لاان�سلاخات  من  ع��دداً 

ح��والي  ال�يرق��ة  ط���ور  ي�ستغرق  ان�����س�الخ��ات. 

ا�سبوعين تتحول بعده �إلى عذارى داخل �شرنقة 

من الحرير تخرج منها الح�شرات الكاملة بعد 

�أ�سبوع وقد تدخل بع�ض اليرقات التامة الن�ضج 

�أو  ال�ضوئية  الفترة  لق�صر  نتيجة  ال�سكون  دور 

لانخفا�ض درجة الحرارة �أو للازدحام.

مظهر الإ�صابة وال�ضرر:

يكون  وعندما  العام  طوال  الآف��ة  هذه  تتواجد 

عليه  بي�ضها  الفرا�شة  ت�ضع  النخلة  على  التمر 

الأر���ض.  على  المت�ساقط  التمر  على  ت�ضعه  �أو 

وتتغذى اليرقة بعد الفق�س على التمر النا�ضج 

ومخ��ازن  التعبئة  بيوت  وفي  النخل  على  وه��و 

الأر���ض.  على  المت�ساقط  التمر  وعلى  التمور 

جهة  من  وتدخل  التمور  على  اليرقات  تتغذى 

�أي �شق على �سطح الثمرة  �أو من خلال  القمع 

و�أن�سجتها  ب��رازه��ا  �أو  ال�يرق��ات  ر�ؤي���ة  ويمكن 

�أي�ضا  ويمكن  الم�صاب.  التمر  داخل  الحريرية 

دخلت  الذي  الثقب  يغطي  ن�سيج حريري  ر�ؤية 

عن طريقه اليرقة �إلى داخل التمرة وعند فتح 

اليرقات  تقوم  داخلها.  اليرقة  ت�شاهد  التمرة 

�أثناء تجوالها على التمر الم�صاب ب�إفراز خيوط 

متما�سكاً  الم�صاب  التمر  يجعل  مما  حريرية 

مما يقلل من القيمة لااقت�صادية للتمر. 

خنف�ساء الثمار الجافة )ذات البقعتين(

�شيوعاً  الجافة  الثمار  خناف�س  �أك�ثر  من  تعد 

ال�سعودية  العربية  المملكة  مناطق  جميع  في 

والعراق  م�صر  في  توجد  لاانت�شار  عالمية  وهي 

وال�صومال وليبيا ودول الخليج. 

و�صف الح�شرة:

يتعدى  لا  �صغيرة  خنف�ساء  الكاملة:  الح�شرة 

طولها 4 مم، لونها بني قاتم. و�أهم ما يميزها 

�أق�صر  الأماميين(  )الجناحين  الغمدين  �أن 

بقعة  غمد  كل  على  ويوجد  البطن،  ط��ول  من 

فرا�شة الدقيق الهنديةدودة البلح العامرى
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مرتبة  كثيرة  نقر  الغمدين  وعلى  اللون  فاتحة 

ال�شكل  بي�ضاوي  ج�سمها  طولية.  �صفوف  في 

يلاحظ عليه الزغب الأبي�ض اللون.

دورة الحياة:

ت�ضع الأنثى البي�ض )نحو 1000بي�ضة/ �أنثى( 

 3 بعد  يفق�س  حيث  اله�شة  اللينة  الثمار  على 

�أيام �إلى يرقات، اليرقة بي�ضاء �أو م�صفرة في 

اللون، طولها عند اكتمال نموها حوالي ن�صف 

�سم، وهي منب�سطة ولها 3 �أرجل �صدرية ولها 

�أي��ام   6 نحو  تعي�ش  بطنها.  نهاية  في  ق��رن��ان 

اللون  بي�ضاء  ح��رة  ع��ذراء  �إلى  بعدها  تتحول 

داخل �شرنقة حريرية، وتخرج منها الح�شرات 

الكاملة  الح�شرة  وتعي�ش  �أي��ام،   5 بعد  الكاملة 

حوالي 3 �أ�شهر وقد تزيد، ونظراً لق�صر دورة 

حياتها فلهذه الآفة عدة �أجيال/ العام. تن�شط 

بدء  عند  و�أك��ت��وب��ر  �سبتمبر  �شهري  في  ع��ادة 

جفاف التمر.

�أعرا�ض الإ�صابة وال�ضرر:

الثمار  على  رئي�سة  �آف���ة  الح�����ش��رة  ه��ذه  تعد 

في  وال��ت�ني  وال��زب��ي��ب  التمر  وخا�صة  المجففة 

مناطق العالم الدافئة. تتغذى كل من اليرقات 

والح�شرات الكاملة وتحدث ال�ضرر على الثمار 

للبكتيريا  ون�شرها  بنقلها  خا�صة  المجففة 

و�أم��اك��ن  والم��خ��ازن،  الح��ق��ول  في  والفطريات 

تحتوي  قد  التعبئة.  وم�صانع  الفواكه  تجفيف 

�أجزاء من  على  للت�سويق  بعد تجهيزها  الثمار 

هذه الح�شرات �أو على �أطوار الح�شرة المختلفة 

جانب  من  مرفو�ضة  يجعلها  مما  وف�ضلاتها 

الم�ستهلك.

خنف�ساء الحبوب )�أو التمور( المن�شارية

ت�سمى )خنف�ساء ال�سورينام(

في  العالم،  �أنحاء  جميع  في  الآف��ة  هذه  تنت�شر 

وال�سودان  وليبيا  والج��زائ��ر  وال��ع��راق  م�صر 

وعمان, وفي ال�سعودية توجد في جميع المناطق 

طوال العام و ت�شتد الإ�صابة بها في �شهور يونيو 

– �أغ�سط�س.
الو�صف: 

م�سطحة  نحيلة  خنف�ساء  الكاملة  الح�شرة 

بني,  ال��ل��ون  مم,  حوالى3-2  طولها  الج�سم 

نادراُ.  �إلا  �أنها لا تطير  �إلا  مكتملة  �أجنحة  لها 

مائل  �أو  قاتم  بني  لون  ذات  الج�سم  مفلطحة 

ل��ل�����س��واد الح����واف الج��ان��ب��ي��ة لج��ه��ة ال�����ص��در 

الأمامي من�شارية ذات 6 �أ�سنان على كل جانب 

ويمتد على ال�سطح العلوي للحلقة نف�سها ثلاثة 

الكاملة  الح�شرة  تعي�ش  ب��ارزة،  طويلة  خطوط 

6-9 �شهور ،تتكاثر الح�شرة في  في المعتاد من 

درجات حرارة تقع بين 15 و 38 درجة مئوية 

ولكن درجة الحرارة المثلى تقع حول 30 درجة 

مئوية، ودرجات رطوبة من 30-90 %، ويكون 

معظم الح�شرات في الطبقة ال�سطحية وبعمق 

بعيدة  �أع��م��اق  على  توجد  قد  ولكنها  10�سم 

�أمتار، وقد وجدت هذه   5 �إلى  �أي�ضاً قد ت�صل 

الح�شرة في قبور الفراعنة التي يرجع تاريخها 

�إلى 1350 عاماً ق.م وقد وجد �أن هذه الح�شرة 

ت�ستطيع �أن تتحمل الجوع لمدة 19.3 يوم تحت 

ظروف درجات الحرارة العادية.

دورة الحياة:

 تن�شط طوال العام وتوجد عادة جميع الأطوار 

دورة  تكتمل  �أن  يمكن  ال��واح��دة.  التمرة  في 

الظروف  في  �أ�سابيع  حوالي4-3  في  الح��ي��اة 

المثلى. تعي�ش الح�شرة الكاملة من 6-10 �أ�شهر 

ت�ضع خلالها الأنثى من 150-200 بي�ضة على 

التمور الجافة فرديا �أو في مجموعات البي�ض: 

ابي�ض  لونه  0.2مم(   × مم   0.8( ب�أبعاد 

�أبي�ض  لونها  يرقات  �أي��ام  �أربعة  بعد  ويفق�س 

م�صفر �شاحب وتمتاز بوجود �شوكتين كبيرتين 

غليظتين لونهما بني في نهاية البطن وج�سمها 

الطور  ف�رتة  �أي���ام  وتبلغ  ال�شكل.  م�ستطيل 

اليرقى21 يوماً وتت�سلخ اليرقة2-4 مرات قبل 

العذري  الطور  وي�ستمر  عذراء  �إلى  تتحول  �أن 

6-8 يوم وتبلغ فترة الجيل حوالي �شهر.

مظهر الإ�صابة وال�ضرر: 

تعي�ش خنف�ساء �سورينام كافة ثانوية على كثير 

�أنها  �إلا  الأخ��رى  الغذائية  والم��واد  من الحبوب 

الأخرى  المواد  �إليها من  التمور منتقلة  ت�صيب 

�أي�ضاُ  والأكيا�س والمخازن الملوثة. وهى ت�صيب 

منتجات الدقيق والزبيب وحتى ال�سكر الخام.

الح�شرة  ب��ه��ذه  ال��ت��م��ور  �إ���ص��اب��ة  لمظهر  لي�س 

علامات مميزة �سوى وجود الح�شرات نف�سها 

التمر.  داخل  و�إفرازاتها  و�أجزائها  ويرقاتها 

لذلك فبالإ�ضافة �إلى الفقد المبا�شر الناتج عن 

خناف�س الدقيق
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المواد  من  )وه��و  التمر  ف���إن  الح�شرات  تغذية 

التي ت�ستهلك طازجة( يفقد اهتمام الم�شتري, 

فادحة  خ�سائر  وال�يرق��ات  الح�شرات  وت�سبب 

بالمواد المخزونة.

تكمن خطورة هذه الح�شرة في �أن الطور ال�ضار 

توجد  حيث  وال�يرق��ة,  الكاملة  الح�����ش��رة  ه��و 

الح�شرة الكاملة في كل مكان في التمر في جميع 

المحيطة  المنطقة  من  بالقرب  وخا�ص  الثمرة 

يلاحظ  ال�شديدة  الإ�صابة  حالة  وفي  بالنواة 

وجود م�سحوق يحتوي على براز الح�شرة وجلود 

لاان�سلاخ حيث �أن الح�شرة تكون قد تغذت على 

محتويات الثمرة. �أهم ما يميز الح�شرة �أنها لا 

تطير �إلا لم�سافات قليلة. و�أما اليرقات فتتغذى 

الثمرة  غ�الف  ب�ني  المح�صورة  المنطقة  على 

ولحم الثمرة حيث �إن هذه المنطقة تمثل فراغاً 

زاد  وكلما  ال�يرق��ات  لن�شاط  وطبيعياً  ك��ب�يراً 

الفراغ بين غلاف الثمرة والحجم ات�ساعا كلما 

زاد ن�شاط اليرقات ويمكن ملاحظة وجود براز 

اليرقات في هذه المنطقة.

خنف�ساء الدقيق المت�شابهة

ت�صيب هذه الآفة التمور المت�ساقطة والمخزونة. 

�أنحاء العالم  وهي من الآفات المهمة في جميع 

وفي المملكة توجد في جميع المناطق.

ال�شكل  بي�ضاوية  خنف�ساء  الكاملة:  الح�شرة 

ولونها  مم   4-3 ح��والي  طولها  ويبلغ  مبطّطة 

و�أغمادها  منقر  وال�صدر  والر�أ�س  محمر  بني 

مخططة بخطوط طولية تتخللها نقر.

�أبي�ض  ل��ون  ذات  ال�شكل  �أ�سطوانية  ال�يرق��ة 

6 مم  م�صفر ويبلغ طولها عند اكتمال نموها 

وتمتاز اليرقة بوجود �شوكتين كبيرتين غليظتين 

لونهما بني في نهاية البطن.

توجد هذه الح�شرة طوال العام وتن�شط في �شهر 

الح�شرات  وتتغذى  التمور  ن�ضج  عند  نوفمبر 

المت�ساقطة حول  التمور  الكاملة واليرقات على 

النخل وعلى التمور في �أماكن تخزينها.

�أعرا�ض الإ�صابة وال�ضرر: 

ت�شاهد الح�شرات الكاملة ويرقاتها وحورياتها 

التمور  على  ان�سلاخها  وج��ل��ود  و�إف��رازات��ه��ا 

لااقت�صادية  القيمة  م��ن  يقلل  مم��ا  الم�صابة 

للتمر.

خنف�ساء الدقيق ال�صدئية	

الح�شرة الكاملة: ت�شبه كثاًير خنف�ساء الدقيق 

�أغمق  لونها  ولكن  العام  المظهر  في  المت�شابهة 

قليلًا.

في  كما  نوفمبر  في  وتن�شط  العام  ط��وال  توجد 

في  تكثر  ولكنها  المت�شابهة  الدقيق  خنف�ساء 

الباردة  ل��لأج��واء  وتحملها  الدافئة  الأم��اك��ن 

في  ت�شبه  المت�شابهة.  الدقيق  خنف�ساء  من  �أقل 

�إ�صابتها و�ضررها على التمر المخزن خنف�ساء 

الدقيق المت�شابهة.	

ذبابة الدرو�سوفيلا 

المتخمرة  التمور  الدرو�سوفيلا  ذبابة  ت�صيب 

وهي تعتبر من الآفات المدمرة في م�صانع تعبئة 

مناطق  جميع  في  الآف��ة  ه��ذه  تتواجد  التمور. 

وخا�صة  الو�سطى  المناطق  في  وتكثر  المملكة 

منطقة الق�صيم.

و�صف الح�شرة:

ح��والي  طولها  يبلغ  ذب��اب��ة  الكاملة  الح�شرة 

مخطط  والبطن  اللون  �صفراء  وهي  مم   2,5

تبلغ  اليرقة  اكتمال نموه  �سوداء عند  بخطوط 

نحو 4 مم في الطول وهي ذات لون بني �سمني 

الغذاء  ل��ون  بح�سب  ب���أل��وان  وتتلون  �شفاف  �أو 

الموجود داخل قناتها اله�ضمية.

تعبئة  �أماكن  ال�سنة في  تتواجد الح�شرة طوال 

كبيرة  ب���أع��داد  تتجمع  حيث  التمور  وتخزين 

حول التمور المتخمرة والنا�ضجة، وت�ضع الإناث 

بي�ضها في ال�شقوق الموجودة في التمور فيفق�س 

منه  وتخرج  و�ضعه  من  واحد  يوم  بعد  البي�ض 

يرقات تتحول �إلى عذارى بعد 4 �أيام.

�أعرا�ض الإ�صابة:

الدرو�سوفيلا  ذبابة  من  كبيرة  �أع��داد  تتواجد 

التمور.  وتخزين  تعبئة  �أم��اك��ن  داخ��ل  تح��وم 

الم�صابة  التمور  داخل  تتغذى  اليرقات  ت�شاهد 

العذارى  م�شاهدة  مع  المتخمرة  التمور  وعلى 

في �أم���اك���ن الإ����ص���اب���ة. �أث���ن���اء تج���ول ذب���اب 

والتخزين  التعبئة  �أماكن  داخل  الدرو�سوفيلا 

ي�صاب التمر ال�سليم ب�إفرازاتها الإخراجية.

طرق الوقاية والمكافحة لآفات التمور

تبد�أ طرق الوقاية من �آفات التمور في الحقل:

يجب �إجراء عملية فح�ص للتمور وهي مازالت 

بالآفات  �إ�صابتها  على  للتعرف  النخلة  على 

الح�شرية لإجراء عملية مكافحة لها ويتم ذلك 

�إلى  التمر بمدة كافية وقبل نقلها  قبل ح�صاد 

المخازن.

فر�صة 	• لتقليل  ال��ت��م��ور  ج��ن��ي  في  التبكير 

تعر�ضها للإ�صابة الح�شرية. 

جمع التمور المت�ساقطة في الحقل والتخل�ص 	•

منها بالطرق ال�صحيحة.

في 	• بالقما�ش  جنيها  بعد  ال��ت��م��ور  تغطية 

المخازن المفتوحة.

نقل التمور من الحقل �إلى المخزن ب�سرعة 	•

وفى و�سائل نقل نظيفة.

في المخزن:

ت��ط��ه�ير الم���خ���ازن ب��خ��ل��ي��ط م���ن الم��ب��ي��دات 	•

الح�شرية والفطرية والتي لي�س لها رائحة، 

خنف�ساء الثمار الجافة
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الأر�ضيات  وغ�سل  ال�شقوق  و�سد  وتنظيفها 

وال�شبابيك  الأب���واب  و�إ���ص�الح  والح��وائ��ط 

وتثبيت �سلك عليها..

تنظيم ال�صناديق المعب�أة بالتمور على هيئة 	•

�صفوف داخل المخزن ل�سهولة الحركة.

�إجراء فح�ص دوري للتمور لإمكانية �إجراء 	•

تبخير �إذا تطلب الأمر ذلك.

عدم خلط التمور المت�ساقطة في الحقل مع 	•

التمور ال�سليمة التي يتم جنيها.

الحقل 	• في  ال�ضوئية  الم�صائد  ا�ستخدام 

حدة  لخف�ض  التمر  ديدان  فرا�شات  لجمع 

ال�صاعقة  الكهربائية  والم�صائد  الإ�صابة، 

في الم�ستودعات لهذا الغر�ض.

طرق المكافحة الكيميائية:

من  للثمار  الح�شرية  ب��الآف��ات  الإ�صابة  تبد�أ 

الب�ستان و�أي�ضاً �أثناء عمليات الح�صاد والنقل 

والتخزين والت�صنيع.

 Field الح���ق���ل���ي  )ال���ت���ب���خ�ي�ر(  ال���ت���دخ�ي�ن 

fumigative لح�شرات التمور المخزونة: 

ا�ستخدام  �إلى  ال��ت��م��ور  منتجي  بع�ض  ي��ل��ج���أ 

التبخير الحقلي لمكافحة ح�شرات التمور وذلك 

وهو   Tarpaulin التاربولين  قما�ش  با�ستعمال 

ي�ستعمل  الغاز،  منها  ينفذ  لا  مادة  من  قما�ش 

في تغطية �صناديق التمر التي ت�صف على �شكل 

�أك��وام  به  تغطى  �أو  متر   1.5 ارتفاعه  مربع 

التمر. و�أن القما�ش الذي تغطى به التمور لأجل 

الجوانب  من  زائ��داً  منه  جزء  يترك  التبخير 

الأربعة. بعد ذلك يحكم �سد الفتحات للقما�ش، 

بطيها من الأ�سفل قرب التربة مع و�ضع �أكيا�س 

مملوءة بالتراب �أو الرمل حول حواف القما�ش 

�أو  التمور  �أقفا�ص  بها  تر�ص  التي  الأر���ض  �أما 

على  ح�شري  بمبيد  ر�شها  فيجب  التمر  كومة 

التمر  كومة  قمة  منت�صف  وفي  م�سحوق.  �شكل 

�صناديق   4 تو�ضع  المر�صو�صة  ال�صناديق  �أو 

فارغة فتحاتها متجهة �إلى الداخل م�ؤلفة غرفاً 

�صغيرة بين �صناديق التمر وغطاء القما�ش وفي 

�صينية  تو�ضع  ال�صغيرة  ال��غ��رف  ه��ذه  و�سط 

تو�ضع  التبخير،  �سائل  فيها  يو�ضع  المعدن  من 

لمعرفة  م��ي��زان  على  التبخير  غ��از  ا�سطوانة 

التبخير.  م��ادة  من  المنا�سبة  الكمية  وتحديد 

وبعد انتهاء مدة التبخير ترفع الأكيا�س الرملية 

كي يت�سرب الغاز، ثم يرفع القما�ش من جهتين 

متقابلتين للتخل�ص من الغاز ثم يرفع القما�ش 

من باقي الجهات.

فو�سفيد  با�ستعمال  التمور  تبخير  ويمكن  كما 

�أيام   3 الفو�ستوك�سين( لمدة  الأيدروجين )غاز 

2م3 وتوجد المادة على  �أقرا�ص لكل   5 بمعدل 

�صورة فو�سفيد الألومنيوم ويلزم توفر الرطوبة 

حتى ينطلق الغاز.

 هذا ويجب مراعاة العوامل التالية عند �إجراء 

عملية التدخين:

ت�أمين �سلامة القائمين بعملية التدخين من 	•

�إجراءات  ومراعاة  الأقنعة  ا�ستعمال  حيث 

ال�سلامة.

الإلمام التام بخوا�ص المادة، وطرق الوقاية 	•

منها والإ�سعافات الأولية.

�أي م�صدر لحدوث 	• و�إبعاد  الكهرباء  ف�صل 

�شرارة لقابلية الغازات للا�شتعال.

وترميم 	• التدخين  لإجراء  المعد  المكان  غلق 

الثقوب التي يت�سرب منها الغاز.

تقدير الجرعة اللازمة بدقة، وكذلك مدة 	•

التعري�ض ولاالتزام بهما.

و�ضع مادة التدخين في �أعلى ال�صناديق لأن 	•

الغاز المنبعث �أثقل من الهواء.

تهوية المكان بعد انق�ضاء مدة التعري�ض.	•

با�ستخدام  المخزونة  التمور  ح�شرات  مكافحة 

درجات الحرارة العالية:

ج���رت مح����اولات لا���س��ت��ع��م��ال ط���رق مختلفة 

ومنها  الم��خ��زون��ة  ال��ت��م��ور  ح�����ش��رات  لمكافحة 

ا���س��ت��خ��دام درج����ات الح����رارة ال��ع��ال��ي��ة، فقد 

لمدة  50م°  ح��رارة  درج��ة  ا�ستعمال  �أن  وج��د 

الح�شرات  من   %100 لقتل  كافية  �ساعات   4

�أو  العذارى  �أو  اليرقات  �أط��وار  كانت في  �سواء 

فق�س  عدم  �إلى  �أدت  وكذا  الكاملة  الح�شرات 

البي�ض، و�أن ا�ستعمال درجات الحرارة العالية 

يقتل  �ساعات   4 –  1/2 لمدة  60-70م°  من 

التي  التين  عثة  ي��رق��ات  م��ن   36-%100 م��ن 

 )%100 –  20 ت�صيب التمور، من اليرقات) 

%( للخنف�ساء  والح�شرات الكاملة )100-15 

درجة  ا�ستعمال  و�أن  المن�شاري،  ال�صدر  ذات 

البي�ض  م��ن   %100 قتلت  ق��د  60م°  ح���رارة 

والعذارى  وال��راب��ع(  )الأول  العمر  وال�يرق��ات 

تعري�ض  عند  التمر  لعثة  الكاملة  والح�شرات 

 10 لم��دة  وال�يرق��ات  دقيقة،   20 لم��دة  البي�ض 

دقائق والعذارى لمدة 35 دقيقة، �أما الح�شرات 

20 دقيقة كانت كافية للق�ضاء  الكاملة فلمدة 

على هذه الأطوار.

المخزونة  ال��ت��م��ور  ح�����ش��رات  مكافحة 

با�ستخدام الإ�شعاع:

الح�شرات  لمكافحة  جاما  �أ�شعة  ا�ستخدام  تم 

وقد  التجارب،  بع�ض  في  التمور  ت�صيب  التي 

25 كيلوراد تمنع كلية تحول  �أن الجرعة  وجد 

الذي  الطور  �إلى  والعذارى  واليرقات  البي�ض 

يليه �إلى جانب �أنها قاتلة للطور الكامل للح�شرة 

معنوي  تغيير  �أي  بالثمار. ولم تحدث الجرعة 

في  بالإ�شعاع  المعاملة  للثمار  الغذائية  بالقيمة 

خنف�ساء �سورينام
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والأحما�ض  والبروتين  الكربوهيدرات  مكونات 

التي  التخزين  ف�ارتت  خ�الل  وذل��ك  الأمينية 

امتدت من 3-12 �شهراً. كما �أن هذه الجرعة 

من  الح�سية  الخوا�ص  على  ت�أثير  لها  يكن  لم 

مذاق ونكهة.

التحكم في الهواء الجوي المحيط

مكونات  في  التحكم  في  الطريقة  هذه  وتعتمد 

ال���ه���واء الج����وي )ث����اني �أك�����س��ي��د ال��ك��رب��ون، 

التخزين  حيز  في  النيتروجين(  الأك�سجين، 

تعتمد  لا  وه��ي  ل��لآف��ات.  منا�سبا  يكون  لا  لكي 

الفو�سفين  ال�سامة مثل  الغازات  ا�ستعمال  على 

 methyl الميثايل  بروميد  �أو   Phosphine

الم��ح��ت��وى  ت��ن��ظ��ي��م  �أو  ت��غ�ير  �أو   bromide

الرطوبي. ولكن تعتمد �إ�ضافة غاز ثاني �أك�سيد 

الأك�سجين  كمية  تقليل  �أو  �أ2(  )ك  الكربون 

الغذائي  التمثيل  لعمليات  ال�سماح  �أو  )�أ2( 

الأك�سجين  ن�سبة  خف�ض  في  المخزنة  للمواد 

الكربون داخل حيز  �أك�سيد  ثاني  ن�سبة  وزيادة 

 Banks and Ripp, 1984;( المخزن قد ناق�ش

مم��ي��زات   )Banks and Annis, 1990

الكربون  �أك�سيد  ثاني  غاز  ا�ستخدام  وعيوب 

هذه  ونج��اح  بالتف�صيل،  النيتروجين  غ��از  �أو 

مثل  العوامل  من  العديد  على  يعتمد  الطريقة 

نظام المخزن ودرجة �إحكامه، وظروف ت�سويق 

الغاز  ا�ستخدام  وتكاليف  المخزنة  المنتجات 

.)Spillman, 1989(

بغر�ض  تج���ارب   Halawa, 1998( �أج���رى 

 %1( ح���والي  على  يحتوى  م��ع��دل  ج��و  تقييم 

بع�ض  مكافحة  في  نيتروجين(   %99 �أك�سجين، 

�أن  �إلى  نتائجه  في  خل�ص  وقد  المخازن،  �أف��ات 

ح�سا�سة   C. maculatus اللوبيا  خنف�ساء 

الغاز  هذا  ا�ستخدام  يمكن  و�إن��ه  الغاز  لت�أثير 

)نيتروجين 99% + 1% اك�سجين( كجو محكم 

لمكافحة بع�ض �آفات المخازن المهمة.

�أن��واع  لبع�ض  الكاملة  الأط���وار  تعري�ض  وعند 

ح�شرات المخازن المهمة

Oryzaephilus surinamensis, O. 
mercator, Tribolium confusum,. T. 
castaneum, Trogoderma grasmanii, T. 
inclusum, Dinoders bitoveolatus and 
D. porcellus

)ث��اني  غ���ازات  م��ن  مختلفة  توليفات  ل��ث�الث 

والأك�سجين(  النيتروجين،  الكربون،  �أك�سيد 

 %70 530م، رطوبة ن�سبية  على درجة حرارة 

)40% ثاني �أك�سيد الكربون + 44% نيتروجين 

+ 16% �أك�سجين(، )60% ثاني �أك�سيد الكربون 

 %98( �أك�سجين(،   %8  + نيتروجين   %32  +

% �أك�����س��ج�ني(. وك��ان��ت �أك�ثر   2 ن��ي�رتوج�ني + 

الأنواع تحملا لتوليفة الغاز الأولى والثانية هي 

 T. ثم T. confusum يليها T. castaneum

inclusum ، بينما كانت O. mercator �أكثر 

 Hashem and( للغاز  ح�سا�سية  الح�شرات 

.)Reichmuth, 1996

الطيور:

توجد �أنواع كثيرة من الطيور و�أهمها الع�صافير 

�أي�ضاً  وت�سمى  الع�صفوريات  رتبة  تتبع  التي 

خ�سائر  ت�سبب  المغردة  الطيور  �أو  بالدوريات 

فادحة لمح�صول التمر حيث تتغذى على الثمار 

�أو بعد  قبل جنيها وبخا�صة في مرحلة الرطب 

ت�شوهات  الطيور  ه��ذه  وتح��دث  الثمار،  جني 

بدخول  ت�سمح  فجوات  بها  وت�رتك  الثمار  في 

الح�شرات والإ�صابة بالفطريات المختلفة، وكل 

ذلك ي�ؤدي الى نق�ص المح�صول وخف�ض نوعية 

الثمار ومن �أهم هذه الطيور ما يلي:

•	 House sparrow البيتى  الع�صفور 

وي�����س��م��ى �أي�������ض���اً ب��ال��ع�����ص��ف��ور ال�����دوري 

 Passer ع��ل��م��ي��اً  وي�����س��م��ى  ال������زرزور،  �أو 

هذا  ويتغذى   domesticus biblicus

الرطب  دوري  في  الثمار  على  الع�صفور 

الع�صفور الدورى
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وبعد  النخلة  على  الثمار  ومازالت  والتمر 

الجني. 

•	 Pycmonotus leucotis :البلبل العراقي

فى  وج����وده  وي��ك�ثر   mesopotamiae

الب�ساتين ويتغذى على الرطب والتمر على 

النخل بالإ�ضافة الى فواكه �أخرى.

•	 Hypoeolius رم����������ادي:  خ�����ن�����ادق 

ampeimus ويتغذى على الرطب والتمر 

في  ع�شه  ويبني  الأخ����رى،  ال��ف��واك��ه  وع��ل��ى 

النخيل. 

هذا بالإ�ضافة الى بع�ض �أنواع الطيور الأخرى 

التي تتواجد بب�ساتين النخيل.

الخفا�شيات)الوطاويط( 

الخفافي�ش حيوانات ثديية تختفي نهاراً وتظهر 

والنوع  العالم،  بقاع  كل  في  تنت�شر  وهي  ليلًا، 

ال�سائد منها والذي يتغذى على الثمار يهاجم 

ثمار النخيل في طوري الرطب والتمر وتوجد في 

والطائف  المكرمة  ومكة  المنورة  والمدينة  حائل 

تهاجم  كما  ال�سعودية.  في  الجنوب  ومرتفعات 

تتلفها  �أو  ثمارها  لب  وت�أكل  الفاكهة  حدائق 

وتتركها فارغة معلقة بالأ�شجار، وتهاجم ثمار 

والبرقوق  والخوخ  والم�شم�ش  والق�شطه  المانجو 

���س��ق��وط الكثير  وت�����س��ب��ب  وال��ب��ل��ح  وال��ك��م�ثرى 

والتوت  العنب  على  تتغذى  كما  ثمارها.  من 

والطماطم  والفراولة  والبلح  والجميز  والنبق 

والباذنجان وغيرها.

ت�سبب ت�شوه �شكل الجدران والأر�ضية والأماكن 

التي ترتادها ب�سبب تبرزها عليها، وينبعث من 

النف�س. تعافها  كريهة  رائحة  تجميعها  �أماكن 

مثل  للان�سان  لاامرا�ض  بع�ض  تنقل  انها  كما 

داء الكلب.

طرق مكافحة الخفا�ش:

في حالة لااهتداء �إلى �أوكارها:

زهر  بحرق  الخفافي�ش  تجمع  �أم��اك��ن  تدخن 

الكبريت بمعدل 30 جم منه م�ضافاً اليه 1جم 

من  مكعب  م�رت  لكل  ال�سودانية  ال�شطه  م��ن 

�أو  نباتي  فحم  بها  مواقد  ا�ستعمال  مع  الفراغ 

�إجراء  الغر�ض. وعند  �أو خ�شب في هذا  قوالح 

»ال�شبابيك  الفتحات  جميع  ت�سد  العملية  هذه 

والأبواب وكذلك ال�شقوق الموجودة في الحوائط 

المعتاد خروج  وهي  واح��دة  فتحة  لاا  ولا تترك 

قبل  وذل��ك  منها  الخفافي�ش  معظم  ودخ���ول 

واحد  باب  واحد مع ترك  بيوم  العملية  �إجراء 

الدخول  العملية  بهذه  القائمين  للعمال  يمكن 

�أنه  كما  العملية.  �إج���راء  عند  منه  والخ���روج 

يمكن لاا�ستعانه بم�شمعات وخيام التدخين في 

تنفيذ هذه العملية قبل �إجرائها بيوم واحد.

وفي نهار اليوم التالي بعد تجمع الخفافي�ش في 

تركها  �سبق  التي  الأخ�يرة  الفتحة  ت�سد  مكانه 

وتهي�أ المواقد الم�شتعلة وتوزع في �أماكن متفرقة 

المخلوط  الكبريت  زهر  ي��وزع  ثم  المكان  داخ��ل 

واح��د  ك��ل  يلقي  بحيث  العمال  على  بال�شطه 

منهم بما معه فوق النار م�سرعاً بالخروج من 

المكان ثم يغلق الباب محكماً.

في حالة عدم لااهتداء الى �أوكارها:

با�ستعمال  الحالة  ه��ذه  في  الخفافي�ش  تقاوم 

من  الخالية  العجوة  من  المكون  ال�سام  الطعم 

ولتح�ضير  ال��زن��ك  فو�سفيد  م���ادة  م��ع  ال��ن��وى 

ه���ذا ال��ط��ع��م ي����زال ال���ن���وى م���ن ال��ع��ج��وة ثم 

فو�سفيد  )3جم  الزنك  فو�سفيد  �إليها  ي�ضاف 

الزنك/100جم عجوة( وتعجن وتخلط جيداً 

بحجم  ك��ور  منها  يعمل  ث��م  متجان�ساً  خلطاً 

بوا�سطة  بالثمار  تعلق  ال�صغيرة  البرتقالة 

خ��ي��وط م��ن ال���دوب���ار في �أم��اك��ن ظ��اه��رة من 

الحيوانات  �إليها  فتنجذب  بالنهار  الأ�شجار 

ليلًا وت�أكل منها فيق�ضى عليها.
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تبسيل البسور 
 “الفاغور“ 

في سلطنة عمان
د. �سيف بن �أحمد بن �سيف البو�سعيدي 

باحث وكاتب �إعلامي

�سلطنة عمان – ولاية الم�ضيبي

Alsaif@2008-hotmail.com

عبارة  �أوج���د  ق��د  لاإن�����س��اني  الفكر  ك��ان  �إذا 

“الحاجة �أم الاختراع” ف�إن العماني قد �سخر 
هذه العبارة, وجعلها واقعاً معا�شاً في جانب من 

�أهم جوانب حياة الب�شر وهو جانب الاقت�صاد 

عبر  الاقت�صاد  مكونات  من  مكونة  �أه��م  وفي 

�ألا وهي  ال��زم��ن و�أي��ام��ه وال��ده��ر و�أع���وام���ه، 

الزراعة ومنتجاتها الحيوية وبخا�صة النخلة. 

التي  النفطية  الطفرة  قبل   - النخلة  تعتبر  �إذ 

الم�صدر  هي   – العربي  الخليج  دول  �شهدتها 

وهي  عمان,  �سلطنة  في  القومي  للدخل  الأول 

ال�سلطنة  �أبناء  عليه  يعتمد  الذي  الأهم  المدار 

في معي�شتهم اليومية.

المعادلة  بمثابة  ه��و  النخلة  تملك  ك��ان  لذلك 

الفرد  �أ�سا�سها غناء  يُقا�س على  التي  ال�صعبة 
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من فقره, وهي الميراث الذي تتوارثه الأجيال 

جيلًا بعد جيل دون تفريط في الأر�ض والزرع 

العائلي بل والقبلي على حد �سواء.

النخيل  مالكي  على  ال�ضرورة تحتم  كانت  لذا 

الو�سائل  �إي��ج��اد  خيراتها  م��ن  والم�ستفيدين 

الم��ع��ي��ن��ة ل��ه��م ع��ل��ى ح��ف��ظ الإن���ت���اج ب�����ص��ورة 

قبل  من  والمقبول  المربح  الت�سويق  لهم  تكفل 

الذي  ال�سابق  الزمن  في  وبخا�صة  الم�ستهلك, 

لا ت��ت��واف��ر فيه و���س��ائ��ل الح��ف��ظ الح��دي��ث��ة من 

النقل  و�سائل  فيه  تتوافر  ولا  برادات وغيرها, 

مثل الطائرات والبواخر الحديثة, لذلك اتجه 

النخيل  لثمار  والبائعون  المنتجون  الم��زارع��ون 

)تب�سيل  طريقة  ابتكار  �إلى  عمان  �سلطنة  في 

لمحا�صيل  الوفير  الإنتاج  مع  للتعامل  الب�سور( 

النخيل وت�سويقها لخارج البلاد كتبادل تجاري 

مع دول العالم.

وما  الب�سور؟  تب�سيل  عملية  هي  ما  ترى  فيا 

وم��ا  للتب�سيل؟  الج��ي��دة  ال��ن��خ��ي��ل  �أ���ص��ن��اف 

،ت�سا�ؤلات  التب�سيل؟  بها  يتم  التي  الم��راح��ل 

وق��ف��ات  خ�ل�ال  م��ن  عليها  الإج���اب���ة  يمكننا 

مو�ضوعنا هذا.

مفهوم التب�سيل:

“عملية  تعني  عمانية  عامية  مفردة  التب�سيل 

توارثتها  طريقة  وهي  الب�سر”  وتجفيف  طبخ 

النخيل  �أ�صناف  بع�ض  التعامل مع  الأجيال في 

الوقت  للطبخ في  والقابلة  الإنتاج الجيد,  ذات 

المدلوكي,  ونخيل  المب�سلي,  نخيل   “ مثل  ذاته 

الثلاثة  الأ�صناف  فهذه  نارنجه”,  بو  ونخيل 

�أ�صناف  �أج��ود  من  هي  الأ�صفر,  اللون  ذات 

والتاجر  ال��ف�الح  معها  تعامل  ال��ت��ي  النخيل 

التب�سيل,  عملية  في  �سواء  حد  على  العماني 

جودتها  ح�سب  مرتبة  الثلاثة  الأ�صناف  وهذه 

لمناطق  الم��ك��اني  الم��ن��اخ  �إن  ب��ل  التب�سيل...  في 

�إلى  بحرية  منطقة  م��ن  واختلافه  ال�سلطنة 

جودة  في  البالغ  الأث��ر  لها  كان  جبلية  منطقة 

المح�صول وعملية التب�سيل.

وبخا�صة  ال�شرقية،  المنطقة  ولاي���ات  فب�سور 

ال�����ش��م��ال��ي��ة م��ن��ه��ا، م��ث��ل ولاي����ة ب��دي��ة وولاي���ة 

�أجود و�أغلى �سعراً من ب�سور ولايات  الم�ضيبي، 

البحر,  �شواطئ  على  الواقعة  الباطنة  منطقة 

فمحا�صيل النخيل الجبلية �أجود من محا�صيل 

النخيل ال�شاطئية عموماً.

مراحل عملية التب�سيل:

وكل  مراحل,  بعدة  الب�سور  تب�سيل  عملية  تمر 

حرجة  ف�رتة  تعتبر  الم��راح��ل  ه��ذه  من  مرحلة 

من  المراحل  ه��ذه  يكتنف  بما  الب�سور  لمنتجي 

الاطمئنان  وعدم  القلق  خلق  ��شأنها  من  �أم��ور 

لإنتاج مح�صول �صالح وذي جودة اقت�صادية. 

ومن �أهم هذه المراحل ما يلي:

وهي  الج���داد  مرحلة  تعتبر  الج���داد:  مرحلة 

الأولى  النخيل” المرحلة  ثمار  ح�صاد  “عملية 
�إذ  الب�سور,  تب�سيل  مراحل  منها  تنطلق  التي 

ح�صاد ثمر �أ�صناف نخيل التب�سيل والذي يتم 

ع��ام, هي  كل  يوليو من  �شهر  �أوائ���ل  ع��ادة في 

الأ�سرة  �أبناء  فيها  ي�شترك  اجتماعية  منا�سبة 

الواحدة �أو القرية الواحدة, والتي يمتزج فيها 
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الحب الأ�سري بالتعاون الاجتماعي م�شكلًا يداً 

واحدة. )انظر �صور مرحلة الجداد(

من  المزارعين  ي�شغل  قلق  ذات  المرحلة  وه��ذه 

حيث خوفهم من الم�ؤثرات التي ت�ؤثر عادة على 

الأمطار  وبخا�صة  ح�صاده  وقت  النخيل  �إنتاج 

وال��ع��وا���ص��ف ,وك��ذل��ك الخ���وف م��ن الان��ق�الب 

الذي  الرطب  �إلى  الب�سر  من  للثمر  المفاجئ 

ي�سببه الحر ال�شديد وعدم الانتباه للنخل وهو 

يدخل مرحلة �إن�ضاج الب�سر وتحوله �إلى رطب 

ومن ثم تمر، وهذه المراحل غير �صالحة لعملية 

الخال�ص,  الب�سر  فيها  ي�شترط  التي  التب�سيل 

الله  وي��دع��ون  الأي���ام  يح�سبون  تجدهم  لذلك 

بال�سداد.

نخيل  ثمار  ح�صاد  فبعد  ال��ف��اغ��ور:  مرحلة  

التب�سيل و قطفها من عذوقها كالآلي البراقة, 

مل من المزارع والحقول �إلى المكان الخا�ص  ُحت

�أي�����ض��ا  وت��ن��ط��ق  )ت���رْك���بَ���هْ(  يُ�����س��م��ى  لطبخها 

على  طيني  بناءٍ  عن  عبارة  وه��و  )تركيبه(, 

�شكل مكعب له فتحتان, �إحداهما لإدخال النار 

وهما  الدخان  لإخ��راج  والأخ���رى  و�أخ�شابها, 

متقابلتان, و لكن �إحداهما في اليمين والأخرى 

في ال�شمال وبينهما م�سافة تزيد عن �ستة �أمتار 

يو�ضع بها مراجل الطبخ، وهي عبارة عن قدور 

�إليه  وي�ضاف  الم��اء  فيها  يُغلى  كبيرة  نحا�سية 

 45 �إلى   30 الب�سر ويطبخ لمدة تتراوح ما بين 

دقيقة, من ثم يُخرج الب�سر المطبوخ الذي يطلق 

لذيذ  وهو  )الفاغور(  العمانية  بالعامية  عليها 

الطعم. )انظر �صور مرحلة طبخ الب�سور(

الب�سور  طبخ  مرحلة  فبعد  التجفيف:  مرحلة 

�إلى  الفاغور  حمل  يتم  فاغور  �إلى  تحولها  و 

�أماكن خا�صة عبارة عن �أرا�ضٍ مفتوحة لأ�شعة 

مغطاة  الأرا����ض���ي  وه���ذه  ال�ساطعة  ال�شم�س 

بح�صى �صغيرة ونظيفة من جميع القاذورات, 

�أيام حتى   4 �إلى   3 بها لمدة  الفاغور  ويتم نثر 

المطبوخة  الب�سور  ينثر  بع�ضهم  و  تجف جيداً, 

الأتربة  عن  بعيدا  لتجفيفها  )ال��دع��ون(  على 

والرمال الناعمة. )انظر �صورة مرحلة تجفيف 

الفاغور(

بعد  وحفظها:  )الفاغور(  ب�سور  تنقية  مرحلة 

مهمة  مرحلة  ت���أت��ي  الفاغور  تجفيف  مرحلة 

ي�شترك فيها �أفراد العائلة جميعاً و هي مرحلة 

منه  ال�صالح  وتنقية  الج��اف  ال��ف��اغ��ور  جمع 

كمنتج ممتاز للبيع, وفرز غير ال�صالح كعلف 

في  الج��اف  الفاغور  تعبئة  يتم  ث��م  للحيوان. 

)جواني( تمهيداً لبيعه لمخازن الب�سور التابعة 

م�سقط.  بمحافظة  وال�صناعة  التجارة  لوزارة 

)انظر �صورة مرحلة تنقية الفاغور(

حيث يتم بيع المنتج وزناً بوحدة خا�صة تُ�سمى 

 800“ الواحد  البهار  ي�ساوي  )البهار(، حيث 

“ كيلوجرام تقريباً، ويتفاوت �سعر البهار من 
منطقة �إلى منطقة �أخرى في �سلطنة عمان، بل 

من ولاية �إلى ولاية �أخرى.

ت�أتي ولاية بدية بمنطقة �شمال ال�شرقية  حيث 

في المرتبة الأولى ب�سعر )390( ريالًا عمانياً، 

وتليها  تقريبا،  �أمريكي  دولار   )1000( �أي 

عمانياً،  ري��الًا   )374( ب�سعر  الم�ضيبي  ولاي��ة 

�أي )950( دولاراً �أمريكي تقريباً، ثم ولايات 

المنطقة ال�شرقية، ثم ولايات المنطقة الداخلية 

والظاهرة، ثم ولايات منطقة الباطنة، وهكذا.

�سلطنة  في  الب�سور  تب�سيل  عملية  ه��ي  تلك 

�أداة  العماني  المزارع  منها  اتخذ  والتي  عمان، 

وت�سويقه  الزراعي،  الإنتاج  حفظ  �أدوات  من 

محلاة  ومادة  الب�شري،  للتناول  �صالح  كمنتج 

ودول  الهند  الغذائية في جمهورية  لل�صناعات 

لهذا  الم�ستوردة  الدول  �آ�سيا وغيرها من  �شرق 

المنتج الذي تجود به النخلة المباركة في الأر�ض 

الطيبة �سلطنة عمان.
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المقالة الثالثة

اســتـــراحـــة العـــدد

�إعـداد: مــــــاهـر �ســــــالـم
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تحتوي هذه ال�شبكة على 9 مربعات كبيرة كل مربع منها مق�سم �إلى 9 خانات �صغيرة. هدف هذه 

اللعبة ملء الخانات بالأرقام اللازمة من 1 �إلى 9، �شرط عدم تكرار الرقم �أكثر من مرة واحدة 

في كل مربع كبير وفي كل خط �أفقي وعمودي.

الثلاثية  الكلمات  ومعاني  مرادف  اكتب 

الحروف عك�س عقارب ال�ساعة. اجمع حروف 

الدوائر المرقمة لتح�صل على الكلمة المطلوبة.

1- غزوة ا�سلامية   2- �أب�صر بطرف 

العين     3- موت     4- خلق منها 

الان�سان 5- من الحيوانات البرية    

6- ماء العين 7- يق�صد المكان     

 8- ر�شد

دولة خليجية

ثلاثيات

5

6

7

8

1

2

3

4
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تعرف على للأماكن ال�صحيحة 

واكت�شف مع الحل ال�صحيح الكلمة المفقودة

من �أجزاء �شجرة النخيل 

الرطب - التكريم - �صبار - مواد- �شتات - ف�سيلة - 

خلا�ص - ت�أديب - �صفد - لومينا - الجامع - �آحاد - تراب 

- عدة - ناب - كان - مهند - �أن�صار - الجردي - خطا - ود.

من �أ�صناف الرطب 

الكلمة  الضائعة

الكلمات  المتقاطعة
المفردات: �أفقي وعمودي:

1ــ مدينة خليجية تحت�ضن �أول بور�صة للتمور في العالم - من الدول التي 

�شملتها الجولة التعريفية لااولى للجائزة.

2ــ من �أنواع الحم�ضيات - من �أنواع التمور.

3ــ ت�سلية محرمة - م�سطح �أخ�ضر - مكيدة.

4ــ مدينة لبنانية - معدن غذائي - فكر.

5ــ عملة �أ�سيوية - تقنية رائدة لمعالجة وحفظ التمور - �أ�صلح الثوب. 

6ــ ارتفعت - فوز.

7ــ من �أ�صناف التمور.

8ــ من �أجزاء الزهرة - مادة �أولية للن�سيج.

9ــ جمع - حيوان من الع�صور القديمة - ع�سى.

10ــ �أ�سفل - من �أنواع الطائر - على ظهر الجمل )م(.

11ــ منظم - من قلبه - ح�ضارة قديمة في بلاد المك�سيك.

12ــ عملة �أمريكية - من �أ�صناف التمور.

1313ــ ن�صبر عليهم - من �أ�صناف التمور.
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